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BEZPECNOST

Prectéte si vSechny pokyny pfed pouzitim.

Odpoijte spotiebi¢ od elektrické sité pfed nasazenim, sejmutim nebo ¢isténim nastavca.

Déti nesmi pouzivat spotfebi¢ bez dohledu. Nenechaveijte viset pfivodni kabel pfes okraj stolu, kde
na néj dosahnou déti.

Nepouzivejte spotfebi¢ s poSkozenymi pfivodnim kabelem nebo zastrékou, pokud je poskozeny
samotny spotfebi¢, nebo po padu spotfebice.

Pro zabranéni riziku pozaru, zasazeni elektrickym proudem nebo zranéni neumistujte kabel,
zastréku ani spotfebi¢ do vody ani jinych tekutin.

Nikdy nepouzivejte nedoporucené pfislusenstvi.

Zabrante kontaktu s pohyblivymi dily. Drzte ruce, vlasy, odévy, lopatky a dalsi nacini mimo
spotfebi¢ béhem provozu, k snizeni rizika zranéni a/nebo poskozeni spotfebice.

Spotfebi¢ nepouzivejte venku.

Nikdy nenechavejte spotrebi¢ bez dohledu.

Nedovolte détem hrat si se spotfebicem.

Spotfebi€ pouzivejte pouze k uréenému ucelu v domacnosti.

Pfed pfipravou zmrzliny nebo sorbetu se ujistéte, zda je vSechno dukladné Cisté.

Nikdy nezmrazujte jiz ¢aste€né nebo zcela rozmrazenou zmrzlinu nebo sorbet.

Zmrzlinu nebo sorbet obsahujici syrova vajicka musite spotfebovat do jednoho tydne. Zmrzlina
chutna nejlip, pokud je Cerstva.

Zmrzlinu nebo sorbet obsahujici syrova nebo ¢aste¢né varena vajicka nepodavejte malym détem,
téhotnym Zenam, star§im nebo nemocnym osobam.

Abyste zabranili zranéni, chrarite ruce pfi manipulaci s miskou, zejména po vyjmuti z mraznicky.
Pokud mrazici roztok vytéka z misky, nepouzivejte ji. Mrazici tekutina neni toxicka.

Neumistujte spotfebi€ na horké lochy jako je sporak, varna deska nebo do blizkosti plynového
sporaku.

Pokud je poskozeny pfivodni kabel, musi jej vymeénit vyrobce, servisni technik nebo podobné
kvalifikovana osoba, aby se zabranilo nebezpedi.

Tento spotfebi€ neni ur€eny k pouziti osobami (v€etné déti) s omezenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo mentalnimi schopnostmi, nebo bez dostateénych zku$enosti a znalosti, pokud nejsou pod
dohledem nebo nebyly pouceny o spravném a bezpecném pouziti spotfebice osobou odpoveédnou
za jejich bezpecnost. Nedovolte détem hrat si se spotfebi¢em.

)i

mmmm POZNAMKY O LIKVIDACI
Tento spotfebi¢ nesmite likvidovat spole€¢né s béznym komunalnim odpadem. Musite jej odnést k
likvidaci na autorizované stredisko k recyklaci elektrickych a elektronickych spotiebict.



SPECIFIKACE

Typ zafizeni Vyrobnik zmrzliny
Model GZ-156

Napajeni 220 - 240 V~ 50 Hz
Spotfeba energie 12W

Provozni objem 2,01

TFida spotrebice

Pred pfipojenim

m Ujistéte se, zda jsou parametry elektrické sité stejné jako uvedené na vyrobnim $titku spotrebice.

Pred prvnim pouzitim

Odstrarite veskeré obalové materialy.

Umyijte veskeré dily: viz ,¢isténi*.

8-12 hodin pfedem dejte mrazici misku do mraznicky.

Pfipravte si smés na zmrzlinu nebo sorbet (viz recepty). Nechte smés vychladnout v chladnicce.
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POUZITi VYROBNIKU ZMRZLINY

Popis spotiebice

Viko

Hridel

Lopatka

Vnitfni miska
VnéjSi miska
Tlagitko zapnuti
Zajisténi
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Napajeci jednotka

(R 1.
€




1 Nasadte napajeci jednotku na viko, zacvakne na misté.

2 Na napajeci jednotku instalujte lopatku.

4 Vlozte vnitfni misku do vnéjsi misky. Instalujte sestavené viko/napajeci jednotku/lopatku na misku
a oto¢enim ve sméru hodinovych rucicek zajistéte v pozici.




5 Pripojte zastrcku k sitové zasuvce, automaticky se zobrazi ,Doba provozu 40:00“ na LED.

7
o0.00
f:l, .ou
6 Kazdym stisknutim tlacitka ,| |~ “ se k ,Dobé& provozu“ pfida 5 minut.

05 —10 —» —»40 —» 45

,Dobu provozu“ mizete nastavit od 5 do 45 minut.

7 Each time the “Power” button is pressed, the machine is changed

—

t

8 Za ucelem cCiSténi musite stisknout zajisténi a sundat ,Napajeci jednotku® z vika.

M a2

9 Stisknéte tlacitko ,Zapnuti“ a zvolte dobu trvani, béhem které se bude pfipravovat zmrzlina.
Vas vyrobnik zmrzliny se automaticky spusti po 3 sekundach. Na LCD displeji se zobrazuje
odpocitavani doby provozu.

10 Pred pfidanim smési mlzete spotfebi¢ zastavit a resetovat ,Dobu provozu®.

PRED PRIDANIM SMESI ZMRZLINY NEBO SORBETU MUSITE SPOTREBIC VYPNOUT,
ABYSTE ZABRANILI OKAMZITEMU ZMRZNUTI SMES| NA VNITRNICH STENACH VNITRNI
MISKY.



11 Pres otvor nalijte smés zmrzliny nebo sorbetu do vnitfni misky.

12 Zpracovavejte smés do pozadované konzistence. Mize to trvat 20 az 40 minut, ale vétSina receptl
bude hotovych za kratsi dobu.

13 Spotiebi¢ vypnéte, sejméte napajeci jednotku/viko. Zmrzlina je pfipravena ke konzumaci.

Dulezité

m Béhem procesu mrazeni spotfebi¢ nezastavujte a nezapinejte, protoze smés muze pfimrznout na
sténach misky a zabranit pohybu lopatky.

m Abyste zabranili pfehfati motoru, smér rotace se zméni, pokud je smeés pfili§ husta. Pokud se smér
rotace neustale méni, spotfebi¢ zastavte.

m V zfidkavych pfipadech pfetizeni motoru bezpe€nostni zafizeni pferusi provoz vypnutim motoru.
Pokud k tomu dojde, spotfebi¢ vypnéte, odpojte od elektrické sité a nechte vychladnout.

m  Pro nejlepsi zmrzlinu se bude lopatka dotykat vnitfni misky pfi pohybu.

m Pfipravena zmrzlina by méla mit konzistenci, kterou Ize nabirat Izici. Pak ji mGzete prenést do
samostatné nadoby k uskladnéni v mraznicce.

Dulezité
m K vyndani smési z misky nepouzivejte kovové nacini.
m  Misku vyndejte z mraznicky tésné pred vyrobou zmrzliny.

Tipy

m Doporucujeme vam ponechat misku v mrazni¢ce, bude vzdy pfipravena k pouziti. Misku dejte pred
zmrazenim do plastového sacku. Misku postavte ve svislé pozici.

m Pred vloZenim misky do mrazni¢ky se ujistéte, zda je miska dukladné sucha.

Nepropichujte ani neohfivejte mrazici misku.

m  Mrazici misku umistéte do mrazni¢ky s provozni teplotou -18° C a méné) na 12 hodin pred
pouzitim.

m Pro nejlepsi vysledky zchladte ingredience pred pFipravou zmrzliny.

m PFidani alkoholu do smési brani procesu mrazeni.

CISTENI

Pred ¢isténim spotrebic¢ vypnéte, odpojte od elektrické sité a rozeberte.
Napajeci jednotku, kabel ani zastréku nikdy nedavejte do vody.
Nemyjte dily v my¢ce nadobi.

Necistéte prasky, draténkami, ani jinymi drsnymi materialy.

Vnitini miska
m Pred ¢isténim nechte mrazici misku zahrat na pokojovou teplotu.
m Vyndejte vnitfni misku a umyjte vnitfek misky, pak dukladné vysuste. Neponotujte do vody.

Vnéjsi miska
m  Umyjte, pak dukladné vysuste.



Lopatka
m Sundejte lopatku z napajeci jednotky.
m  Umyjte, pak dukladné vysuste.

Viko
m Viko umyjte, pak dukladné vysuste.

Napdjeci jednotka
m Utfete vlhkou utérkou, pak vysuste.

SERVIS A ZAKAZNICKA PODPORA

m Pokud je poskozeny pfivodni kabel, z bezpecnostnich divodul jej musi vymeénit kvalifikovany
technik.

Pokud potrebujete pomoc:
m S pouzitim vyrobniku zmrzliny
m Se servisem nebo opravou
Kontaktujte prodejnu, kde jste spotiebi¢ zakoupili.

RECEPTY

Mlécéna zmrzlina

Ingredience:

Miéko 450 ml

Smetana na $lehani 200 ml

Bily cukr 70 g

Diulezité:

Zchladte misku v mrazni¢ce nejméné 8 hodin pfed pfipravou zmrzliny.

Postup:

1. VySlehejte smetanu do tuhé konzistence.

2. Zmixujte mléko, smetanu a cukr. UloZte do chladniCky a zchladte na 5-10 °C.
3. Zapnéte spotfebi€ a nalijte do n&j smés.

Bananova zmrzlina

Ingredience:

Velky zraly banan 1 ks (pfibl. 130 g)

MIiéko 310 ml

Smetana na Slehani 200 ml

Bily cukr 80 g

Dulezité:

Zchladte misku v mrazni¢ce nejméné 8 hodin pfed pfipravou zmrzliny.
Postup:

1. Pretlacte banan.

2. Vyslehejte smetanu do tuhé konzistence.

3. Zmixujte protlaéeny banan, mléko, smetanu a bily cukr. Pak zchladte v chladni¢ce na 5-10 °C.
4. Zapnéte spotfebi¢ a nalijte do néj smés.



Mango zmrzlina

Ingredience:

Mango 2 ks (pfibl. 200 g)

MIéko 260 ml

Smetana na Slehani 180 ml

Bily cukr 80 g

Diulezité:

Zchladte misku v mrazni¢ce nejméné 8 hodin pfed pfipravou zmrzliny.

Postup:

1. Protla¢te mango.

2. Vyslehejte smetanu do tuhé konzistence.

3. Smichejte protlaéené mango, mléko, smetanu a bily cukr. Pak ingredience zchladte v chladni¢ce
na 5-10 °C.

4. Zapnéte spotrebic a nalijte do n&j smés.

Matcha rozinkova zmrzlina

Ingredience:

5 vajecnych Zloutkd

Mléko 325 ml

Smetana na Slehani 130 ml

Bily cukr 130 g

Matcha prasek 20 g

Nékolik rozinek

Dulezité:

Zchladte misku v mrazni¢ce nejméné 8 hodin pfed pfipravou zmrzliny.

Postup:

1. Zahtejte mléko na 60 °C.

2. Vyslehejte vajecné Zloutky a bily cukr, dokud se cukr nerozpusti. Pak zmixujte s ohfatym mlékem
a privedte k varu. Pak zchladte na 5 °C.

3. Vyslehejte smetanu do tuhé konzistence.

4. Zmixujte vSechny ingredience. Pak zchladte v chladni¢ce na 5-10 °C.

5. Zapnéte spotfebi¢ a nalijte do n&j smés.

Jahodova zmrzlina

Ingredience:

Cerstvé jahody 250 g

Miéko 250 ml

Smetana na Slehani 160 ml

Bily cukr 60 g

Diulezité:

Zchladte misku v mrazni¢ce nejméné 8 hodin pfed pfipravou zmrzliny.
Postup:

1. Protlacte jahody.

2. Vyslehejte smetanu do tuhé konzistence.

3. Zmixujte protlacené jahody, mléko, smetanu a bily cukr. Pak zchladte v chladni¢ce a 5-10 °C.
4. Zapnéte spotrebic a nalijte do n&j smés.



Chocolate ice cream

Ingredience:

Cokolada 90 g

Miéko 350 ml

Smetana 220 ml

Bily cukr 60 g

Dulezité:

Zchladte misku v mrazni¢ce nejméné 8 hodin pfed pfipravou zmrzliny.
Postup:

1. Zahfejte mléko a bily cukr. Pak pfidejte okoladu, dokud se neroztopi.
2. Vyslehejte smetanu do tuhé konzistence.

3. Zmixujte vSechny ingredience. Pak zchladte v chladni¢ce na 5-10 °C.
4. Zapnéte spotrebic a nalijte do n&j smés.

Zmrzlina z ¢ervené fazole

Iygredience:

Cervené fazole 230 g

Miéko 260 ml

Smetana 150 ml

Bily cukr 80 g

Dulezité:

Zchladte misku v mrazni¢ce nejméné 8 hodin pfed pfipravou zmrzliny.
Postup:

1. Protlacte ¢ervené fazole. Pak zmixujte s mlékem a bilym cukrem.
2. Vyslehejte smetanu do tuhé konzistence.

3. Zmixujte vSechny ingredience. Zchladte v chladni¢ce na 5-10 °C.
4. Zapnéte spotrebi¢ a nalijte do néj smés.

Jogurtova zmrzlina

Ingredience:

Jogurt 320 ml

Smetana na Slehani 200 ml

Bily cukr 75 g

Jahodovy dzus 110 ml

Citronovy dzus 15 ml

Dulezité:

Zchladte misku v mrazni¢ce nejméné 8 hodin pfed pfipravou zmrzliny.
Postup:

1. VySlehejte smetanu do tuhé konzistence.

2. Zmixujte vSechny ingredience. Pak zchladte v chladni¢ce na 5-10 °C.
3. Zapnéte spotrebi¢ a nalijte do n&j smés.

ﬁ Tento spotfebi¢ vyhovuje WEEE-smérnici 2002/96/EC o likvidaci elektrickych a elektronickych
Emmm zafizeni (WEEE).



ZARUCNI PODMINKY

Zaruka na tento spotfebi¢ pfedstavuje 24 mésict od data zakoupeni. Narok na zaruku je mozné uplatnit pouze po
predloZeni originalu dokladu o zakoupeni vyrobku (paragon, faktura) s typovym oznacenim vyrobku, datem prodeje a
¢itelnym razitkem prodejce. Zaruka zahrnuje vyménu nebo opravu ¢asti spotfebice, které se poskodi z divodu poruch ve
vyrobé spotfebice. Po uplynuti zaruéni doby bude spotfebi¢ opraven za poplatek. Vyrobce neodpovida za poskozeni nebo
Urazy osob, zvifat z dlivodu nespravného pouziti spotfebice a nedodrzeni pokynt v navodu k pouZziti. Vyrobek je uréen
vyhradné jako domaci spotfebi¢ pro pouziti v domacnosti. Smluvni zaruka je 6 mésicl, pokud je kupujici podnikatel -
fyzicka osoba a spotfebi¢ kupuje pro podnikatelskou ¢innost nebo komeréni vyuziti (§ 429 Obchodniho zakoniku). Zaruka
se snizuje dle § 619 odst. 2 obanského zakoniku na 6 mésicl pro: Zarovky, baterie, kiemikové a halogenové trubice.

Zaruka se nevztahuje

- jakékoliv mechanické poskozeni vyrobku nebo jeho Easti

- na vady zpUsobené nevhodnym zachazenim nebo umisténim.

- je-li zafizeni obsluhovano v rozporu s navodem, pfipadné zasahem neopravnéné osoby.

nespravné pouzivan, skladovan nebo prenasen.

na zaruku 24 mésicl se nevztahuji opravy, napfiklad: vyména Zarovky, trubice, €iSténi a odvapriovani kavovard,
Zehlicek, zvih¢ovacl, atd. Zde bude uétovano servisem za smluvni cenu.

pokud nebude pfi kontrole pfistroje zjiSténa Zadna zavada nebo nebudou splnény zaruéni podminky, uhradi rezijni
naklady spojené s kontrolou nebo opravou vyrobku kupujici.

zakaznik ztraci zaruku pfi pouzivani vyrobkud k profesionalni &i jiné vydéle¢né ginnosti v provozovnach.
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zaruka se netyka poskozeni vnéjsiho vzhledu nebo jinych, které nebrani standardni obsluze.

Pokud zbozi pfi uplatfiovani vady ze strany spotfebitele bude zasilano postou nebo prepravni sluzbou musi byt
zabaleno v obalu vhodném pro pfepravu tak, aby se zabranilo poskozeni vyrobku.

Zodpovédny zastupce za servis pro CR na znacky: ARDES, Guzzanti, Scarlett, Luxell, Graef
CERTES spol. s r.o.

Doninska 83

463 34 Hradek nad Nisou

Tel./fax 482771487 - pFijem oprav- servis.

Tel./fax 482718718 - nahradni dily

Mobil: 721018073, 731521116, 608719174

Pracovni doba 8 - 16,30

www: certes.info, e-mail: certes@certes.info

¢ Zarucni list

Tento oddil vyplrite prosim hdlkovym pismem a pfiloZte k vyrobku.
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Zaruka se nevztahuje.
I:l Zaslete prosim neopraveny vyrobek za cenu postovného zpét.

I:l Sdélte mi, kolik budou ¢init naklady. Opravte vyrobek za uhradu.



Informace pro uzivatele k likvidaci elektrickych
a elektronickych zarizeni (domacnosti)

Tento symbol na produktech anebo v privodnich dokumentech znamena, ze pouzité elektrické a
elektronické vyrobky nesmi byt pfidany do bézného komunalniho odpadu.

Ke spravné likvidaci, obnové a recyklaci doructe tyto vyrobky na uréena sbérna mista, kde budou
pfijata zdarma. Alternativné v nékterych zemich mizete vratit své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi
ekvivalentniho nového produktu.

Spravnou likvidaci tohoto produktu pomuzete zachovat cenné pfirodni zdroje a napomahate prevenci
potencidlnich negativnich dopadt na Zivotni prostiedi a lidské zdravi, coz by mohly byt disledky
sbérného mista.

PFi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi pfedpisy udéleny
pokuty.

Pro podnikové uzivatele v zemich Evropské unie
Chcete-li likvidovat elektricka a elektronicka zafizeni, vyzadejte si potfebné informace od svého
prodejce nebo dodavatele.

Informace k likvidaci v ostatnich zemich mimo Evropskou unii

Tento symbol je platny jen v Evropské unii.

Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat, vyZadeijte si potfebné informace o spravném zplsobu likvidace od
mistnich Urfadd nebo od svého prodejce.

Dovozce:
PRIVEST s.r.o.

Na Zlatnici 301/2
Praha 4, PSC 147 00
www: www.privest.cz
Email: info@privest.cz

Telefon: (+420) 241 410 819



BEZPECNOST

Precitajte si vSetky pokyny pred pouzitim.

Odpoijte spotrebi¢ od elektrickej siete pred nalozenim, zlozenim alebo Cistenim nadstavcov.

Deti nesmu pouzivat spotrebi¢ bez dozoru. Nenechavaijte visiet privodny kabel cez okraj stola, kde
nan dociahnu deti.

Nepouzivajte spotrebi¢ s poSkodenym privodnym kablom alebo zastrékou, ak je poSkodeny
samotny spotrebic, alebo po pade spotrebica.

Pre zabranenie riziku poziaru, zasiahnutia elektrickym prddom alebo zranenia neumiestriujte kabel,
zastréku ani spotrebi¢ do vody ani inych tekutin.

Nikdy nepouzivajte neodporucané prislusSenstvo.

Zabrante kontaktu s pohyblivymi dielmi. Drzte ruky, vlasy, odevy, lopatky a dalSie naradie mimo
spotrebi¢a po€as prevadzky, pre zniZenie rizika zranenia a/alebo poskodenia spotrebica.
Spotrebi¢ nepouzivajte vonku.

Nikdy nenechavajte spotrebi¢ bez dozoru.

Nedovolte detom hrat sa so spotrebiom.

Spotrebi€ pouzivajte len k uréené Gcely v domacnosti.

Pred pripravou zmrzliny alebo sorbetu sa uistite, Ze je vSetko dokladne Cisté.

Nikdy nezmrazujte uz Ciasto¢ne alebo Uplne rozmrazenu zmrzlinu alebo sorbet.

Zmrzlinu alebo sorbet obsahujuci surové vajicka musite spotrebovat’ do jedného tyzdna. Zmrzlina
chutna najlepsie, ak je Cerstva.

Zmrzlinu alebo sorbet obsahujuci surové alebo Ciasto€ne varené vajicka nepodavajte malym
detom, tehotnym Zenam, star§im alebo nemocnym osobam.

Aby ste zabranili zraneniu, chrante ruky pri manipulacii s miskou, hlavne po vybrati z mraznicky.
Ak mraziaci roztok vyteka z misky, nepouzivajte ju. Mraziaca tekutina nie je toxicka.
Neumiestiiujte spotrebi¢ na hortce plochy ako je sporak, varna doska alebo do blizkosti plynového
sporaka.

Ak je poSkodeny privodny kabel, musi ho vymenit vyrobca, servisny technik alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sa zabranilo nebezpecenstvu.

Tento spotrebi¢ nie je ur€eny na pouzitie osobami (vratane deti) s obmedzenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami, alebo bez dostatonych skisenosti a znalosti, ak
nie su pod dozorom alebo neboli pou¢ené o spravnom a bezpecnom pouziti spotrebi¢a osobou
zodpovednou za ich bezpeénost. Nedovolte detom hrat sa so spotrebiom.

)i

mmmm POZNAMKY O LIKVIDACII
Tento spotrebi¢ nesmiete likvidovat spolo¢ne s beznym komunalnym odpadom. Musite ho odniest na
likvidaciu do autorizovaného strediska na recyklaciu elektrickych a elektronickych spotrebicov.



SPECIFIKACIE

Typ zariadenia

Vyrobnik zmrzliny

Model GZ-156

Napédjanie 220 - 240 V~ 50 Hz
Spotreba energie 12W

Prevadzkovy objem 2,01

Trieda spotrebica

Pred pripojenim

m Uistite sa, Ze su parametre elektrickej siete rovnaké ako uvedené na vyrobnom Stitku spotrebica.

Pred prvym pouzitim
1 Odstrante vSetky obalové materialy.
Umyte vSetky diely: vid ,Cistenie®.

2
3 8-12 hodin vopred dajte mraziacu misku do mraznicky.
4 Pripravte si zmes na zmrzlinu alebo sorbet (vid recepty). Nechajte zmes vychladnut v chladnicke.

POUZITIE VYROBNIKA ZMRZLINY

Popis spotrebica

Veko

Hriadel

Lopatka
Vnutorna miska
VonkajSia miska
Tlacidlo zapnutia
Zaistenie

@QPOOEEO

Napajacia jednotka

(R 1.
€




1 Nalozte napajaciu jednotku na veko, zacvakne na mieste.

4 Vlozte vnutornd misku do vonkaj$ej misky. Instalujte zostavené veko/napajaciu jednotku/lopatku na
misku a oto¢enim v smere hodinovych ruciciek zaistite v pozicii.




5 Pripojte zastréku k sietovej zasuvke, automaticky sa zobrazi ,Doba prevadzky 40:00“ na LED.

7
o0.00
f:l, .ou
6 Kazdym stlacenim tlacidla | ||~ “ sa k ,Dobe prevadzky“ prida 5 minut.

05 —10 —» —»40 —» 45

,Dobu prevadzky“ mézete nastavit od 5 do 45 minut.

7 Po kazdom stlaceni tlacidla ,Power®, stroj zmeni smer nastavenia.

—

t

8 Za ucelom Cistenia musite stladit’ zaistenie a zlozit' ,Napajaciu jednotku“ z veka.

M a2

9 Stlacte tlacidlo ,Zapnutia“ a zvolte dobu trvania, pocas ktorej sa bude pripravovat zmrzlina.
Vas vyrobnik zmrzliny sa automaticky spusti po 3 sekundach. Na LCD displeji sa zobrazuje
odpocitavanie doby prevadzky.

10 Pred pridanim zmesi mozete spotrebi¢ zastavit' a resetovat' ,Dobu prevadzky*.

PRED PRIDANIM ZMESI ZMRZLINY ALEBO SORBETU MUSITE SPOTREBIC VYPNUT, ABY
STE ZABRANILI OKAMZITEMU ZMRZNUTIU ZMESINAVNUTORNYCH STENACH VNUTORNEJ
MISKY.



11 Cez otvor nalejte zmes zmrzliny alebo sorbetu do vnutornej misky.

12 Spracovavajte zmes do pozadovanej konzistencie. MézZe to trvat 20 az 40 minut, ale vacsina
receptov bude hotovych v kratSom Case.

13 Spotrebi¢ vypnite, zloZte napajaciu jednotku/veko. Zmrzlina je pripravena na konzumaciu.

Doélezité

m Pocas procesu mrazenia spotrebi¢ nezastavujte a nezapinajte, pretoze zmes méze primrznut na
stenach misky a zabranit pohybu lopatky.

m Aby ste zabranili prehriatiu motora, smer rotacie sa zmeni, ak je zmes velmi husta. Ak sa smer
rotacie neustale meni, spotrebi€ zastavte.

m V zriedkavych pripadoch pretazenia motora, bezpe€nostné zariadenie prerusi prevadzku vypnutim
motora. Ak k tomu dbjde, spotrebi¢ vypnite, odpojte od elektricke] siete a nechajte vychladnuit.

m Pre najlepSiu zmrzlinu sa bude lopatka dotykat vnutornej misky pri pohybe.

m Pripravena zmrzlina by mala mat' konzistenciu, ktort je mozné naberat lyzicou. Potom ju mézete
preniest do samostatnej nadoby na uskladnenie v mraznicke.

Doélezité
m Na vybratie zmesi z misky nepouzivajte kovové naradie.
m Misku vyberte z mraznicky tesne pred vyrobou zmrzliny.

Tipy

m  Odporu¢ame vam ponechat misku v mraznicke, bude vzdy pripravena na pouzitie. Misku dajte
pred zmrazenim do plastového vrecka. Misku postavte vo zvislej pozicii.

m Pred vloZzenim misky do mrazni¢ky sa uistite, ¢i je miska dokladne sucha.

Neprepichavajte ani neohrievajte mraziacu misku.

m Mraziacu misku umiestnite do mraznicky s prevadzkovou teplotou -18° C a menej) na 12
hodin pred pouzitim.

m Pre najlepsie vysledky schladte ingrediencie pred pripravou zmrzliny.

m Pridanie alkoholu do zmesi brani procesu mrazenia.

CISTENIE

Pred ¢istenim spotrebi¢ vypnite, odpojte od elektrickej siete a rozoberte.
Napajaciu jednotku, kabel ani zastr¢ku nikdy nedavajte do vody.
Neumyvaijte diely v umyvacke riadu.

Necistite praSkami, drétenkami, ani inymi drsnymi materialmi.

Vnutorna miska
m Pred Cistenim nechajte mraziacu misku zahriat na izbovu teplotu.
m Vyberte vnutornd misku a umyte vnutro misky, potom dékladne vysuste. Neponarajte do vody.

Vonkajsia miska
m Umyte, potom dbkladne vysuste.



Lopatka
m Zlozte lopatku z napajacej jednotky.
m Umyte, potom dbkladne vysuste.

Veko
m Veko umyte, potom dékladne vysuste.

Napajacia jednotka
m Utrite vihkou utierkou, potom vysuste.

SERVIS A ZAKAZNICKA PODPORA
m Ak je poSkodeny privodni kabel, z bezpe¢nostnych dévodov ho musi vymenit kvalifikovany technik.

Ak potrebujete pomoc:
m S pouzitim vyrobniku zmrzliny
m So servisom alebo opravou
Kontaktujte predajniu, kde ste spotrebi¢ zakupili.

RECEPTY

Mlieéna zmrzlina

Ingrediencie:

Mlieko 450 ml

Smotana na Slahanie 200 ml

Biely cukor 70 g

Dolezité:

Schladte misku v mraznicke najmenej 8 hodin pred pripravou zmrzliny.

Postup:

1. VyS$lahajte smotanu do tuhej konzistencie.

2. Zmixujte mlieko, smotanu a cukor. Ulozte do chladni€ky a schladte na 5-10 °C.
3. Zapnite spotrebic a nalejte do neho zmes.

Bananova zmrzlina

Ingrediencie:

Velky zrely banan 1 ks (pribl. 130 g)

Mlieko 310 ml

Smotana na Slahanie 200 ml

Biely cukor 80 g

Dolezité:

Schladte misku v mraznic¢ke najmenej 8 hodin pred pripravou zmrzliny.

Postup:

1. Pretlacte banan.

2. Vyslahajte smotanu do tuhej konzistencie.

3. Zmixujte pretlateny banan, mlieko, smotanu a biely cukor. Potom schladte v chladni¢ke na 5-10
°C.

4. Zapnite spotrebi¢ a nalejte do neho zmes.



Mango zmrzlina

Ingrediencie:

Mango 2 ks (pribl. 200 g)

Mlieko 260 ml

Smotana na Slahanie 180 ml

Biely cukor 80 g

Dolezité:

Schladte misku v mraznicke najmenej 8 hodin pred pripravou zmrzliny.

Postup:

1. Pretlacte mango.

2. Vyslahajte smotanu do tuhej konzistencie.

3. ZmieSajte pretlatené mango, mlieko, smotanu a biely cukor. Potom ingrediencie schladte v
chladnic¢ke na 5-10 °C.

4. Zapnite spotrebi€ a nalejte do neho zmes.

Matcha hrozienkova zmrzlina

Ingrediencie:

5 vajeénych Zitkov

Mlieko 325 ml

Smotana na Slahanie 130 ml

Biely cukor 130 g

Matcha prasok 20 g

Niekolko hrozienok

Doélezité:

Schladte misku v mraznic¢ke najmenej 8 hodin pred pripravou zmrzliny.

Postup:

1. Zahrejte mlieko na 60 °C.

2. Vyslahajte vaje¢né Zltky a biely cukor, pokym sa cukor nerozpusti. Potom zmixujte s ohriatym
mliekom a privedte do varu. Potom schladte na 5 °C.

3. Vyslahajte smotanu do tuhej konzistencie.

4. Zmixujte vSetky ingrediencie. Potom schladte v chladni¢ke na 5-10 °C.

5. Zapnite spotrebi¢ a nalejte do neho zmes.

Jahodova zmrzlina

Ingrediencie:

Cerstvé jahody 250 g

Mlieko 250 ml

Smotana na Slahanie 160 ml

Biely cukor 60 g

Dolezité:

Schladte misku v mraznicke najmenej 8 hodin pred pripravou zmrzliny.

Postup:

1. Pretlacte jahody.

2. Vyslahajte smotanu do tuhej konzistencie.

3. Zmixujte pretlacené jahody, mlieko, smotanu a biely cukor. Potom schladte v chladni¢ke na 5-10
°C.

4. Zapnite spotrebi€ a nalejte do neho zmes.



Cokoladova zmrzlina

Ingrediencie:

Cokolada 90 g

Mlieko 350 ml

Smotana 220 ml

Biely cukor 60 g

Dolezité:

Schladte misku v mraznicke najmenej 8 hodin pred pripravou zmrzliny.
Postup:

1. Zahrejte mlieko a biely cukor. Potom pridajte ¢okoladu, pokym sa neroztopi.
2. Vyslahajte smotanu do tuhej konzistencie.

3. Zmixujte vSetky ingrediencie. Potom schladte v chladni¢ke na 5-10 °C.
4. Zapnite spotrebi€ a nalejte do neho zmes.

Zmrzlina z ¢ervenej fazule

Ingrediencie:

Cervena fazula 230 g

Mlieko 260 ml

Smotana 150 ml

Biely cukor 80 g

Doélezité:

Schladte misku v mraznic¢ke najmenej 8 hodin pred pripravou zmrzliny.
Postup:

1. Pretlacte ¢ervenu fazulu. Potom zmixujte s mliekom a bielym cukrom.
2. Vyslahajte smotanu do tuhej konzistencie.

3. Zmixujte vSetky ingrediencie. Schladte v chladnicke na 5-10 °C.

4. Zapnite spotrebi¢ a nalejte do neho zmes.

Jogurtova zmrzlina

Ingrediencie:

Jogurt 320 ml

Smotana na Slahanie 200 ml

Biely cukor 75 g

Jahodovy dzus 110 ml

Citronovy dzus 15 ml

Dolezité:

Schladte misku v mraznicke najmenej 8 hodin pred pripravou zmrzliny.
Postup:

1. VySlahajte smotanu do tuhej konzistencie.

2. Zmixujte vSetky ingrediencie. Potom schladte v chladnicke na 5-10 °C.
3. Zapnite spotrebic a nalejte do neho zmes.

ﬁ Tento spotrebi¢ vyhovuje WEEE smernicu 2002/96/EC o likvidacii elektrickych a
mmmm clektronickych zariadeni (WEEE).



ZARUCNE PODMIENKY

Zaruka na tento spotrebi¢ predstavuje 24 mesiacov od datumu zakupenia. Narok na zaruku je mozné uplatnit' len po
predloZeni originalu dokladu o zakupeni vyrobku (paragén, faktura) s typovym oznaéenim vyrobku, datumom predaja

a Citatelnou peciatkou predajcu. Zaruka zahftia vymenu alebo opravu €asti spotrebica, ktoré sa poSkodia z dévodu
poruch vo vyrobe spotrebi¢a. Po uplynuti zaruénej doby bude spotrebi¢ opraveny za poplatok. Vyrobca nezodpoveda za
poskodenia alebo Urazy oséb, zvierat z ddvodu nespravneho pouZzitia spotrebi¢a a nedodrzania pokynov v navode na
obsluhu. Vyrobok je uréeny vyhradne ako domaci spotrebi¢ pre pouZzitie v domacnosti. Zmluvna zaruka je 6 mesiacov, ak
je kupujuci podnikatel - fyzicka osoba a spotrebi¢ kupuje pre podnikatel'sku €innost alebo komeréné vyuzitie. Zaruka sa
znizuje podla obcianskeho zakonnika na 6 mesiacov pre: Ziarovky, batérie, kremikové a halogénové trubice.

Zaruka sa nevzt'ahuje na

- akékolvek mechanické poskodenie vyrobku alebo jeho Casti

- na chyby spdsobené nevhodnym zaobchadzanim alebo umiestnenim.

- ak je zariadenie obsluhované v rozpore s navodom, pripadne zasahom neopravnenej osoby.

- nespravne pouzivany, skladovany alebo prenasany.

- na zaruku 24 mesiacov sa nevztahuju opravy, napriklad: vymena Ziarovky, trubice, Cistenie a odvapriovanie kavovarov,
Zehligiek, zvihéovacoy, atd. Tu bude Gctované servisom za zmluvnu cenu.

- ak nebude pri kontrole zariadenia zistena Ziadna porucha alebo nebudu spinené zaruéné podmienky, uhradi rezijné
naklady spojené s kontrolou alebo opravou vyrobku kupuijdci.

- zakaznik straca zaruku pri pouzivani vyrobkov na profesionalnej alebo inej zarobkovej €innosti v prevadzkach.

- porucha bola spdsobena vonkajsimi a Zivelnymi podmienkami (napr. poruchami v elektrickej sieti alebo bytovej intalacii).

- zaruka sa netyka poskodenia vonkajsieho vzhl'adu alebo inych, ktoré nebrania Standardnej obsluhe.

Ak tovar pri uplatiovani poruchy zo strany spotrebitela bude zasielany postou alebo prepravnou sluzbou, musi byt

zabaleny v obale vhodnom pre prepravu tak, aby sa zabranilo poskodeniu vyrobku.

Zodpovedny zastupca za servis pre SR

CERTES SK, s.r.o.

Pazite ¢. 42

010 09 Zilina

tel./fax: +421 41 5680 171, 5680 173

mobil:  +421 905 259213
+421 907 241912

Pracovna doba Po-Pia. 9:00 - 15:00

e-mail: certes.sk@gmail.com
certes@eslovakia.sk

: Zarucny list :
: Tento oddiel vyplrite prosim pali¢kovym pismom a priloZte k vyrobku. :
OdoSiBlatel: ..o s :
PrIEZVISKO/MENO: ...ttt
§ AP SCIODEC/UICA: .evoieeeereeeeeeee et
L= o gL a TN o 1] Lo SRS
Cislo/oznagenie (foVaru) POIOZKY: ..........oeueveeeeieeeeeeeeeeeeeeeeeee e en e
DAtUM/MIESEO PreA@JA: . ..i ettt ettt et et ne e

POPIS POTUCKNY: .ttt e e e e et e e ettt e e st e e e st e e e snseeeeanseeeanneeeeanneeeeanneeeannes

[ = {0 4 oToTo o] SO OPSPRTSRN
: Zéaruka sa nevztahuje.
I:l Zaslite prosim neopraveny vyrobok za cenu postovného spat.

I:l Informujte ma, kolko budu predstavovat naklady. Opravte vyrobok za uhradu.



Informacie o likvidacii opotrebovaného elektrického zariadenia
(sukromné domacnosti)

Tento symbol na produktoch a/alebo na prilozenych dokumentoch znamena, Ze sa pri likvidacii nesmu
elektrické a elektronické zariadenia mieSat' so v§eobecnym domacim odpadom.

V zaujme spravneho obhospodarovania, obnovy a recyklacie odvezte, prosim, tieto produkty na
uréené zberné miesta, kde budu prijaté bez poplatku. V niektorych krajinach je mozné tieto produkty
vratit priamo miestnemu maloobchodu v pripade, ak si objednate podobny novy vyrobok.

Spravna likvidacia tychto produktov poméze usetrit hodnotné zdroje a zabranit moznym negativnym
vplyvom na ludské zdravie a prostredie, ktoré mézu inak vzniknut v désledku nespravneho
zaobchadzania s odpadom. BlizSie informacie o najblizSom zbernom mieste ziskate na miestnom
urade.

V pripade nespravne;j likvidacie odpadu mézu byt uplatnené pokuty v sulade s platnou legislativou.

Pre pravnické osoby v Eurépskej unii
Ak potrebujete zlikvidovat opotrebované elektrické a elektronické zariadenia, blizSie informacie ziskate
od svojho miestneho predajcu alebo dodavatela.

Informacie o likvidacii v krajinach mimo Eurépskej unie
Tento symbol je platny len v Eurépskej unii. Ak si zelate zlikvidovat toto zariadenie, obratte sa na
miestny urad alebo predajcu a poinformujte sa o spravnom spdsobe likvidacie tohto typu odpadu.

Dovozca:
PRIVEST s.r.o.

Na Zlatnici 301/2
Praha 4, PSC 147 00
www: www.privest.cz
Email: info@privest.cz

Telefon: (+420) 241 410 819



BEZPIECZENSTWO

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy doktadnie zapoznac sig z niniejszg instrukcja.

Przed zaktadaniem, zdejmowaniem lub czyszczeniem akcesoriéw zawsze odtgcz urzgdzenie od
zrodta zasilania.

Nie pozwol dziecku na obstuge urzadzenia bez nadzoru. Nigdy nie zostawiaj przewodu luzno
zwisajgcego z krawedzi stotu w miejscu dostepnym dla dzieci.

Nie uzywaj urzgdzenia w razie uszkodzenia przewodu zasilajgcego lub wtyczki, po upadku z
wysokosci lub w razie innego uszkodzenia.

W celu uniknigcia ryzyka pozaru, porazenia prgdem nigdy nie zanurzaj przewodu zasilajgcego,
wtyczki lub samego urzadzenia w wodzie lub innych cieczach.

Nie uzywaj akcesoriéw niezalecanych przez producenta.

Unikaj kontaktu z ruchomymi czesciami. Rece, wiosy, odziez, topatki i inne przybory kuchenne w
czasie pracy urzgdzenia trzymaj poza jego obszarem pracy, aby unikng¢ ryzyka obrazenia ciata
lub/i uszkodzenia urzgdzenia.

Nie uzywaj urzadzenia na zewnatrz budynku.

Nigdy nie zostawia¢ pracujgcego urzgdzenia bez nadzoru.

Nalezy dopilnowag, aby dzieci nie bawity si¢ urzgdzeniem.

Urzadzenie mozna uzywac tylko wewnatrz budynku i wytgcznie w celu, do ktérego zostato ono
przeznaczone.

Przed rozpoczeciem przyrzgdzania lodéw lub sorbetu upewnij sig, ze wszystko jest doktadnie
czyste.

Nigdy nie zamrazaj ponownie catkowicie lub czesciowo rozmrozonych lodéw/sorbetu.

Lody lub sorbet zawierajgce Swieze jaja nalezy spozy¢ w ciagu jednego tygodnia. Najlepsze lody
sg $wieze.

Lody lub sorbet zawierajgce Swieze lub cze$ciowo ugotowane jaja nie nadajg sie do spozycia
przez matych dzieci, kobiety w cigzy, starszych i chorych oséb.

Aby unikng¢ ryzyka odniesienia obrazen, zachowaj ostrozno$¢ podczas przenoszenia miski,
szczegolnie po wyjeciu z zamrazarki.

Nie uzywaj miski w razie wycieku ptynu. Ptyn do zamrazania jest nietoksyczny.

Nie stawiaj urzadzenia na gorgcych powierzchniach, takich jak kuchenka, ptyta grzewcza lub w
poblizu kuchenki gazowe;.

Wymiany uszkodzonego przewodu zasilajgcego moze dokonac¢ tylko producent, technik serwisu
lub osoba o podobnych kwalifikacjach.

Niniejsze urzgdzenie nie jest przeznaczone do obstugiwania przez osoby (wtgcznie z dzie¢mi)

o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych i umystowych lub osoby bez
odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, chyba, ze sg one pod nadzorem osoby odpowiadajacej za
ich bezpieczenstwo. Nalezy dopilnowa¢, aby dzieci nie bawity si¢ urzgdzeniem.

)i

mmmm UWAGIDOTYCZACE UTYLIZACJI
Nie wyrzucaj tego urzgdzenia wraz ze zwyktymi odpadami domowymi. Urzadzenie nalezy przekazac
do odpowiedniego punktu zbiérki odpadéw elektrycznych i elektronicznych.



SPECYFIKACJA

Rodzaj urzgdzenia Maszynka do lodow
Model GZ-156

Zasilanie 220 - 240 V~ 50 Hz
Zuzycie energii 12W

Objetos¢ robocza 2,01

Klasa urzgdzenia 1]

Przed podtaczeniem
m Upewnic sie, ze parametry na tabliczce znamionowej sg zgodne z parametrami sieci elektryczne;.

Przed pierwszym uruchomieniem

1 Usun wszelkie materiaty opakowaniowe.

2 Zmyj wszystkie elementy zgodnie z instrukcjami zawartymi w rozdziale ,Czyszczenie”.

3 8-12 godzin przed rozpoczeciem pracy umie$¢ mise mrozgcag w zamrazarce.

4 Przygotuj sobie mieszanke do lodow lub sorbetu (patrz przepisy). Gotowag mieszanke pozostawi¢
do schtodzenia w lodéwce.

OBSLUGA MASZYNKI DO LODOW

Opis urzadzenia

® Zespdt napedowy . :

® Pokrywa AT -7-‘ 8

@ Wat — 1 - —ZL_.

@® topatka q )

® Misa wewnetrzna ged N

® Misa zewngtrzna == g

@ Przycisk wigczenia \_/ J

Blokada —
g3 1




1 Zatrzasnij zespot napedowy na pokrywie.

4 Wstaw mise wewnetrzng do misy zewnetrznej. Zmontowanga catos¢ (pokrywa + zespét napedowy +
topatka) umies¢ w misie mrozgce;j i zablokuj w wtasciwym potozeniu poprzez obrécenie w kierunku
zgodnym z ruchem wskazéwek zegara.




5 Podtgcz wtyczke do gniazdka. Na wyswietlaczu pojawi sie ,Czas pracy 40:00”.
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6 Kazdorazowe nacisnigecie przycisku ,| |- “ powoduje dodanie kolejnych 5 minut do ,Czasu pracy*.

05 —10 —» —»40 —» 45

,Czas pracy” mozna ustawi¢ w zakresie od 5 do 45 minut.

7 Kazdorazowe nacisnigcie przycisku ,Power” powoduje zmianeg kierunku ustawien.

—>
8 Przed czyszczeniem nalezy nacisng¢ blokade i zdjgé zespét napedowy z pokrywy.

[ e2=

9 Nacisnij przycisk ,Wiacz” i wybierz czas przyrzadzania lodéw. Maszynka uruchomi sig
automatycznie po uptywie 3 sekund. Na wyswietlaczu LED odliczany jest czas pozostajacy do
zakonczenia procesu.

10 Przed dodaniem mieszanki mozna zatrzymac urzadzenie i zresetowac ,Czas pracy”.

PRZED DODANIEM LODOW LUB SORBETU URZADZENIE POWINNO BYC WYLACZONE,
ABY UNIKNAC NATYCHMIASTOWEGO ZAMROZENIA NA SCIANKACH MISKI.



11 Wlej mieszanke lodéw lub sorbetu do misy mrozgcej przez otwor.

12 Mieszaj zawartos¢ misy do osiggniecia pozgdanej konsystencji. Proces mieszania moze trwac¢ od
20 do 40 minut, jednak wiekszo$¢ rodzajéw lodow bedzie gotowa w krotszym czasie.

13 Wytgcz urzgdzenie i zdejmij zespdt napedowy z pokrywa. Lody gotowe sg do podawania.

Wazne

m W czasie procesu zamrazania nie wytgczaj i nie wtaczaj urzadzenia. Mieszanka mogtaby
przymarzng¢ do $cianek miski, uniemozliwiajgc dalszy ruch topatki.

m W przypadku, gdy mieszanka jest zbyt gesta, urzadzenie automatycznie zmieni kierunek obrotéw,
aby unikng¢ przegrzania silnika. Gdy kierunek obrotéw zmienia sie zbyt czesto, nalezy wytgczyé
urzgdzenie.

m W rzadkich przypadkach silnik moze zosta¢ wytgczony przez urzgdzenie zabezpieczajgce. W
razie samoczynnego wylaczenia silnika nalezy odtgczyé urzadzenie od zasilania i pozostawi¢ do
wystygniecia.

m Najlepszy wynik zostanie osiggniety w przypadku, gdy topatka podczas ruchu bedzie dotykata
miski wewnetrzne;.

m Konsystencja gotowych lodéw powinna umozliwia¢ nabieranie tyzkg. Gotowe lody mozna umiescic¢
w osobnym pojemniku w celu przechowywania w zamrazarce.

Wazne
m Do wybierania lodéw z misy nigdy nie uzywaj metalowych przedmiotow.
m  Mise wyjmuj z zamrazarki tuz przed produkcjg lodéw.

Porady

m Zalecamy zostawienie misy w zamrazarce - bedzie ona zawsze gotowa do uzycia. Przed
zamrozeniem umie$¢ mise w plastikowym worku. Mise ustawiaj w pozycji poziome;.

m Przed umieszczeniem misy w zamrazarce upewnij sie, ze jest ona catkowicie sucha.

Nie przedziurawiaj i nie ogrzewaj misy mrozace.

m Misa mrozaca powinna zosta¢ umieszczona w zamrazarce o temperaturze pracy -18° C (i
nizszej) co najmniej 12 godzin przed rozpoczeciem pracy.

m Aby osiggnac¢ lepsze wyniki, schtodz wszystkie sktadniki przed rozpoczeciem pracy.

m Dodanie do mieszanki alkoholu blokuje proces zamrazania.

CZYSZCZENIE

m Przed czyszczeniem nalezy wytgczy¢ urzadzenie, odtgczyc je od zasilania i zdemontowaé
akcesoria.

m Nigdy nie zanurzaj przewodu zasilajgcego, wtyczki lub zespotu zasilajgcego w wodzie.

m Poszczegodlnych czesci nie myj w zmywarce.

m Nigdy nie czy$¢ urzadzenia za pomocg proszkow, druciaka lub innych srodkéw $ciernych.

Misa wewnetrzna

m Przed czyszczeniem zostaw mise, by rozgrzata sie do temperatury pokojowe;.

m  Wyjmij mise wewnetrzng, zmyj wnetrze misy, a nastgpnie doktadnie wysusz. Nigdy nie zanurzaj
urzgdzenia w wodzie.

Misa zewnetrzna
m Zmyj ja, a nastepnie doktadnie wysusz.
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topatka
m  Wyjmij topatke z zespotu napedowego.
m Zmyj ja, a nastepnie doktadnie wysusz.

Pokrywa
m Zmyj ja, a nastepnie doktadnie wysusz.

Zespot napedowy
m  Wytrzyj wilgotng Sciereczka i wysusz.

SERWIS KLIENCKI

m W razie uszkodzenia przewodu zasilajacego, ze wzgledéw bezpieczenstwa nalezy zleci¢ jego
wymiane kwalifikowanemu technikowi serwisu.

Gdy potrzebujesz pomocy:
m Z obstugg maszynki do lodéw
m Z serwisem lub naprawg urzadzenia
Zwracaj sie do sklepu, gdzie zostato ono zakupione.

PRZEPISY

Lody mleczne

Skiadniki:

Mleko 450 ml

Smietanka do ubijania 200 ml
Cukier biaty 70 g

Wazne:

Zamrazaj mise w zamrazarce przez co najmniej 8 godzin przed rozpoczeciem produkcji lodow.
Sposob przygotowania:

1. Ubij $mietanke do pozgdanej konsystenciji.

2. Zmiksuj mleko, $mietane i wanilie. Umies¢ w lodéwce i schtodz do 5-10°C.

3. Wigcz urzgdzenie i wlej mieszanke.

Lody bananowe

Sktadniki:

Duzy, dojrzaty banan 1 szt. (ok. 130 g)
Mleko 310 ml

Smietanka do ubijania 200 ml

Cukier biaty 80 g

Wazne:

Zamrazaj mise w zamrazarce przez co najmniej 8 godzin przed rozpoczeciem produkcji lodow.
Sposob przygotowania:

1. Przetrzyj banan przez sitko.

2. Ubij $mietanke do pozgdanej konsystenciji.

3. Zmiksuj banan, mleko, $mietane i cukier biaty. Nastepnie schtodz w lodéwce do 5-10°C.

4. Wigcz urzadzenie i wlej mieszanke.



Lody mango

Sktadniki:

Mango 2 szt. (ok. 200 g)
Mleko 260 ml

Smietanka do ubijania 180 ml
Cukier biaty 80 g

Wazne:
Zamrazaj mise w zamrazarce przez co najmniej 8 godzin przed rozpoczeciem produkcji lodow.

Sposob przygotowania:

1. Przetrzyj mango.

2. Ubij $mietanke do pozgdanej konsystenciji.

3. Zmiksuj mango, mleko, $mietane i cukier biaty. Nastepnie schtodz w lodéwce do 5-10°C.
4. Wigcz urzadzenie i wlej mieszanke.

Lody rodzynkowe Matcha

Sktadniki:

5 zottek

Mleko 325 ml

Smietanka do ubijania 130 ml
Cukier biaty 130 g

Proszek Matcha 20 g

Kilka rodzynek

Wazne:
Zamrazaj mise w zamrazarce przez co najmniej 8 godzin przed rozpoczeciem produkcji lodow.

Sposob przygotowania:
Podgrzej mleko do 60 °C.

2. Utrzyj zottka z cukrem, do rozpuszczenia sie cukru. Nastepnie zmiksuj z cieptym mlekiem i
zagotuj. Nastepnie schtodz do 5°C.

3. Ubij $mietanke do pozgdanej konsystenc;ji.

4. Zmiksuj wszystkie sktadniki. Nastepnie schtodZ w lodéwce do 5-10°C.

5. Wigcz urzgdzenie i wlej mieszanke.

Lody truskawkowe

Sktadniki:

Swieze truskawki 250 g
Mleko 250 ml

Smietanka do ubijania 160 ml
Cukier biaty 60 g

Wazne:
Zamrazaj mise w zamrazarce przez co najmniej 8 godzin przed rozpoczeciem produkcji lodow.

Sposob przygotowania:

1. Przetrzyj truskawki.

2. Ubij $mietanke do pozgdanej konsystenciji.

3. Zmiksuj truskawki, mleko, $mietane i cukier biaty. Nastepnie schtodz w lodéwce do 5-10°C.
4. Wigcz urzadzenie i wlej mieszanke..



Lody czekoladowe

Sktadniki:
Czekolada 90 g
Mieko 350 ml
Smietanka 220 ml
Cukier biaty 60 g

Wazne:

Zamrazaj mise w zamrazarce przez co najmniej 8 godzin przed rozpoczeciem produkcji lodow.
Sposob przygotowania:

1. Podgrzej mleko i cukier biaty. Dodaj czekolade i poczekaj, dopdki sie nie rozpusci.

2. Ubij Smietanke do pozgdanej konsystenciji.

3. Zmiksuj wszystkie sktadniki. Nastepnie schtodz w lodéwce do 5-10°C.

4. Wiacz urzadzenie i wlej mieszanke.

Lody z fasoli czerwonej

Sktadniki:

Fasola czerwona 230 g
Mieko 260 ml
Smietanka 150 ml
Cukier biaty 80 g

Wazne:

Zamrazaj mise w zamrazarce przez co najmniej 8 godzin przed rozpoczeciem produkcji lodow.
Sposob przygotowania:

1. Przetrzyj fasole czerwong. Nastepnie zmiksuj z mlekiem i cukrem biatym.

2. Ubij $mietanke do pozgdanej konsystenciji.

3. Zmiksuj wszystkie sktadniki. Schtodz w lodéwce do 5-10°C.

4. Wiacz urzadzenie i wlej mieszanke.

Lody jogurtowe

Sktadniki:

Jogurt 320 ml

Smietanka do ubijania 200 ml

Cukier biaty 75 g

Sok truskawkowy 110 ml

Sok cytrynowy 15 ml

Wazne:

Zamrazaj mise w zamrazarce przez co najmniej 8 godzin przed rozpoczeciem produkcji lodow.
Sposob przygotowania:

1. Ubij Smietanke do pozgdanej konsystenciji.

2. Zmiksuj wszystkie sktadniki. Nastepnie schtodz w lodéwce do 5-10°C.
3. Wigcz urzadzenie i wlej mieszanke.

ﬁ Niniejsze urzadzenie jest zgodne z dyrektywa europejska 2002/96/WE w sprawie zuzytych
EEmm urzgdzen elektrycznych i elektronicznych (WEEE).



Informacje dotyczace sposobu likwidacji zuzytego sprzetu
elektrycznego (dla gospodarstw domowych)

Powyzszy symbol umieszczony na produktach lub w zatgczonych dokumentach oznacza,
ze nie wolno likwidowac¢ zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego ze zwyktym
odpadem komunalnym. W celu utylizacji nalezy odnie$¢ tego typu odpad do punktu
selektywnego zbioru, gdzie zostanie odebrany bez zadnych optat. W niektérych panstwach
mozna zwrocic tego typu odpad bezposrednio u sprzedawcy w momencie nabycia nowego
produktu.

Prawidtowa likwidacja takich produktow zbytecznie nie obcigza srodowiska naturalnego i
nie ma negatywnego wptywu na ludzkie zdrowie. Szczegdtowych informacji o najblizszym
punkcie zbioru udzieli najblizszy urzgd miejski.

W przypadku nieprawidtowe;j likwidacji odpadu wtasciciel moze zosta¢ obcigzony karg
grzywny zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

Dla oséb prawnych w Unii Europejskiej
Blizszych informacji dotyczgcych likwidacji zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego
udzieli sprzedawca lub dystrybutor.

Informacje dotyczace likwidacji w panstwach nie nalezagcych do Unii
Europejskiej

Powyzszy symbol obowigzuje wytacznie w krajach Unii Europejskiej. Aby zlikwidowaé
urzgdzenie, nalezy zwrdcic¢ sie o pomoc do urzedu miejskiego lub dystrybutora w celu
zasiegniecia informacji o prawidtowym sposobie likwidacji tego typu odpadu.






BIZTONSAG

Hasznalat el6tt olvassa el figyelmesen az utmutatét.

Mindig aramtalanitsa a késziléket annak 6sszeszerelése, szétszerelése vagy tisztitasa el6tt.
Gyerekek nem hasznalhatjak felugyelet nélkil a késziiléket. Ne hagyja szabadon logni a tapkabelt
az asztal szélén, olyan helyen, ahol gyerekek is elérhetik.

Ne hasznalja a késziléket, ha megsérilt a tapkabel, csatlakozédugasz, vagy maga a készulék,
vagy ha a készilék leesett.

A tlz, elektromos aramuités vagy sériilések veszélyének elkeriilése végett ne meritse a tapkabelt,
csatlakozodugaszt vagy a késziiléket vizbe vagy egyéb folyadékba.

Soha ne hasznaljon olyan tartozékokat, amelyeket a gyarté nem javasol.

Ne érintse meg a mozgo részeket. A sérllések és/vagy anyagi karok veszélyének elkerllése
érdekében a mikodés folyaman helyezze biztonsagos tavolsagba a készulléket a kezétél, hajatdl,
ruhajatél, és a konyhai eszk6zoktol.

Ne hasznalja a szabadban a késziléket.

Soha ne hagyja felligyelet nélkll a késziiléket.

Ne engedje meg, hogy gyerekek jatszanak a készilékkel.

A késziilék csak haztartasban, eredeti rendeltetési céljara hasznalhato.

A fagylalt vagy sorbet készitése el6tt gondosodjon a megfelel6 tisztasagrol.

Soha ne fagyassza vissza a félig vagy teljesen kiolvadt fagylaltot vagy sorbetet.

A nyers tojast tartalmazo fagylaltot vagy sorbetet egy héten bellil el kell fogyasztani. A legfinomabb
a friss fagylalt.

Kisgyermekek, terhes nék, idés vagy beteg személyek nem fogyaszthatnak nyers vagy félig nyers
tojast tartalmazo fagylaltot vagy sorbetet.

A fennallo sérllésveszélyek elkeriilése miatt védje a kezét a fagyasztotallal valo érintkezésnél,
féleg a tal kiemelésénél a fagyasztobal.

Ne haszndlja a fagyasztotalat, ha szivarog bel6le a fagyasztokeverék. A fagyasztokeverék nem
mérgezo.

Ne helyezze forré fellletekre, pl. kalyhara, fé6z6lapra vagy gaztiizhely kdzelébe a késziiléket.

A megsérllt tapkabelt a fennalld veszélyek miatt csak a gyartd, szerviz — technikus vagy mas
szakképzett cserélheti ki.

A készuléket nem hasznalhatjak csokkent fizikai, mentalis vagy érzékszervi képesség, valamint
kell6 tapasztalattal nem rendelkez6é személyek (és gyerekek), amennyiben nem ugyel rajuk egy, a
biztonsagukeért felelés személy. Ne engedje, hogy gyerekek jatszanak a készulékkel.
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mmmm TUDNIVALOK A SELEJTEZESROL
A terméket tilos a haztartasi hulladékkal egytt selejtezni. A terméket egy, az elektromos és
elektronikus késziilékek Ujrafelhasznalasara specializaléddott gy(jtéhelyen kell leadni.



SPECIFIKACIOK

A készllék tipusa Fagylaltgép

Modell GZ-156
Tapfesziiltség 220 - 240 V~ 50 Hz
Elektromos energia - fogyasztas 12w

Uzemeltetési térfogat 2,01
Erintésvédelmi osztaly I

Csatlakoztatas el6tt

Ellenérizze, hogy az elektromos haldézat értékei megegyeznek-e a készulék adatlapjan feltlintetett

értékekkel.

Els6 hasznalat el6tt

1

2
3
4

Tavolitsa el a csomagolast.

Mossa meg valamennyi tartozékot: lasd ,tisztitas®.

8-12 draval a fagylaltkészités el6tt helyezze a fagyasztoba a fagyasztotalat.
Készitse el a fagylalt — vagy sorbetkeveréket (Iasd receptek). Hitse le a keveréket a
hitészekrényben.

A FAGYLALTGEP HASZNALATA

A késziilék részei
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1 Helyezze fel az elektromos egységet a fed6lapra, és kattintsa a helyére.

4 Helyezze a bels6 talat a kiils6 talba. Helyezze az 0sszeszerelt fed6lapot/elektromos egységet és
keverdlapatot a fagyasztétalba, forditsa az dramutaté jarasanak megfeleld iranyban, és rogzitse.




5 Csatlakoztassa a dugaszt a fali aljzathoz, a LED kijelz6n automatikusan megjelenik a ,M{ikodési
id6 40:00“ abrazolas.

7
o0.00
!:l, .ou
6 A , > gomb minden egyes megnyomasaval az ,Mikdodési idé“ 5 perccel meghosszabbodik.

05 —»10 —» —»40 —> 45

T

+Amikodesi id6“5 és 45 perc kdz6tt allithatd be.

7 A ,Power* gomb minden egyes megnyomasa utan megvaltozik a menetirany.

—

t

8 Tisztitas el6tt nyomja meg a reteszt, és vegye le az ,Elektromos egységet” a fed6laprol.

=i

9 Nyomja meg a ,Bekapcsolni“ gombot, és allitsa be a készitési id6 hosszat. 3 mp utan a készulék
automatikusan mikodni kezd. A LCD kijelz6 a hatralevd perceket abrazolja.

10 A keverék behelyezése el6tt a késziiléket meg lehet allitani, és reszetelni lehet a ,Mikddési id6t”.
A FAGYLALT VAGY SORBET BEHELYEZESE ELOTT MINDIG KI KELL KAPCSOLNI A

KESZULEKET, KULONBEN A KEVEREK AZONNAL A FAGYASZTOTAL OLDALAHOZ
FAGYHAT.



11 Toltse a fagylaltot vagy sOrbetet a fagyasztotalba a nyilason keresztil.

12 Fagyassza a keveréket a kivant konzisztencia eléréséig. Ez 20 és 40 perc kozott tarthat, de a
legtdbb keverék viszonylag révid id6 alatt elkészul.

13 Kapcsolja ki a készliléket, vegye le az elektromos egységet/fedblapot. A fagylalt talalasra készen
all.

Fontos

m Afagyasztas folyamata alatt a készuléket ne allitsa le és ne kapcsolja be, mert a keverék a tal
oldalaira fagyhat, és ez akadalyozna a keverdlapat forgasat.

m A motor tulhevilés elleni védelme miatt a forgasirany megvaltozik, amint a keverék nagyon
beslrlsddik. A forgasirany allando valtakozasa esetén allitsa le a készlléket.

m Ritkan, de el6fordulhat, hogy a motor tulterhelése esetén a biztonsagi berendezés megszakitja a
készllék mikodését a motor kikapcsolasaval. llyen esetben kapcsolja ki a készliléket, valassza le
az aramkorrél, és hagyja kihdini.

m Alehetd legjobb eredmény érdekében a keverdlapat mozgas kdzben a belsé tal falahoz ér.

m Afagylalt dllaganak kanalazhatdnak kell lennie. Most atteheti a fagylaltot egy masik tartalyba,
amelyben majd tarolni fogja a fagyasztéban.

Fontos
m Ne hasznaljon fémeszkdzoket a fagylalt kiszedéséhez.
m A fagyasztotalat csak kdzvetlenll a fagylaltkészités el6tt vegye ki a mélyhitébél.

Tippek

m Hagyja a fagyasztotalat a mélyhitében, igy mindig hasznalatra készen all majd. Fagyasztas el6tt
tegye a talat egy milanyag zacskoba. A talat fligg6leges helyzetben kel a fagyasztoba allitani.

m  Miel6tt a fagyasztéba helyezné a talat, gy6z6djon meg arrél, hogy a tal teljesen szaraz.

Ne lyukassza ki és ne melegitse meg a fagyasztotalat.

m Helyezze a talat a fagyasztoba -18° C vagy kevesebb lizemeltetési hémérsékleten, 8 éraval a
hasznalat el6tt.

m Alegjobb eredmény érdekében hiitse le a hozzavaldkat a fagylaltkészités el6tt.

m Az alkohol a keverékben meggatolja a fagyasztas folyamatat.

TISZTITAS

Tisztitas el6tt kapcsolja ki és aramtalanitsa a késziiléket, majd szerelje szét.
Soha ne meritse vizbe az elektromos egységet, kabelt és csatlakozédugaszt.
A készlilék és részei nem moshatok mosogatdgépben.

Ne hasznaljon suroloport, drotkefét vagy mas, durva tisztitoszert.

Belso tal
m Tisztitas el6tt varja meg, amig a fagyasztétal szobahémeérsékletiire melegszik.
m Mossa ki a tal belsejét, majd tordlje szaraza. Ne meritse vizbe a talat.

Kiilsé tal
m Mossa ki, majd gondosan szaritsa meg.



Keverdlapat
m Vegye ki az elektromos egységbdl a keverdlapatot.
m Mossa meg, majd gondosan tordlje szarazra.

Feddlap
m Mossa meg a fed6lapot, majd gondosan torélje szarazra.

Elektromos egység
m Torolje at egy nedves ronggyal, majd torélje szarazra

SZERVIZ ES FOGYASZTOI SZOLGALTATASOK

m A megsérllt tapkabelt a fennallé veszélyek miatt csak egy szakképzett technikus cserélheti ki.

Ha kérdései vannak:

m Afagylaltgép hasznalataval kapcsolatban

m A szervizzel és javitassal kapcsolatban
Lépjen kapcsolatba a helyi viszonteladéval.

RECEPTEK

Tejes fagylalt

Hozzavalok:

450 ml tej

200 ml tejszin

70 g finomitott cukor

Fontos:
A fagyalt készitése el6tt hiitse a fagyasztotalat a fagyasztoban legalabb 8 6ran keresztil.

Folyamat:

1. Verje kemény habba a tejszint.

2. Turmixolja 6ssze a tejet, tejszint és a cukrot. Ezutan hitse le a keveréket 5-10 °C hémérsékletire.
3. Kapcsolja be a készuléket, és Ontse bele a keveréket.

Bananfagylalt

Hozzavalok:

1 db nagy, érett banan (kb.130 g) 310 ml tej

200 ml tejszin

80 g finomitott cukor

Fontos:

A fagyalt készitése el6tt hiitse a fagyasztoétalat a fagyasztoban legalabb 8 éran keresztil.

Folyamat:

1. Pépesitse a banant.

2. \Verje kemény habba a tejszint.

3. Turmixolja 6ssze a banant, tejet, tejszint és a cukrot. Ezutan hitse le a keveréket 5-10 °C
hémérsékletire.

4. Kapcsolja be a késziiléket, és Ontse bele a keveréket.



Mangofagylalt

Hozzavalok:

2 db mango (kb. 200 g)
260 ml tej

180 ml tejszin

80 g finomitott cukor

Fontos:
A fagyalt készitése el6tt hiitse a fagyasztotalat a fagyasztoban legalabb 8 6ran keresztil.

Folyamat:

1. Pépesitse a mangoét.

2. \Verje kemény habba a tejszint.

3. Turmixolja 8ssze a mangot, tejet, tejszint és a cukrot. Ezutan hitse le a keveréket 5-10 °C
hémérsékletiire.

4. Kapcsolja be a készlléket, és dntse bele a keveréket.

Matcha mazsolas fagylalt

Hozzavalok:

5 tojassargdja

325 ml tej

130 ml tejszin

130 g finomitott cukor
20 g matcha por
Néhany mazsola

Fontos:
A fagyalt készitése el6tt hiitse a fagyasztotalat a fagyasztoban legalabb 8 éran keresztil.

Folyamat:

1. Melegitse meg a tejet 60 °C-ra.

2. Keverje addig a tojassargajat a cukorral, amikor a cukor fel nem olvad. Most turmixolja 6sze a
meleg tejjel, és hevitse fel forraspontig. Ezutan hitse le 5 °C-ra.

3. Verje kemény habba a tejszint.

4. Turmixolja 6ssze a hozzavaldkat. Ezutan hitse le a keveréket 5-10 °C hémérsékletiire.

5. Kapcsolja be a késziiléket, és Ontse bele a keveréket.

Eperfagylalt

Hozzavalok:

250 g friss eper

250 ml tej

160 ml tejszin

60 g finomitott cukor

Fontos:
A fagyalt készitése el6tt hiitse a fagyasztotalat a fagyasztoban legalabb 8 6ran keresztil.

Folyamat:

1. Pépesitse az epret.

2. \Verje kemény habba a tejszint.

3. Turmixolja 8ssze az epret, tejet, tejszint és a cukrot. Ezutan hitse le a keveréket 5-10 °C
hémérsékletiire.

4. Kapcsolja be a készlléket, és dntse bele a keveréket.



Csokoladéfagylalt

Hozzavalék:

90 g csokoladé

350 ml tej

220 ml tejszin

60 g finomitott cukor

Fontos:

A fagyalt készitése el6tt hiitse a fagyasztotalat a fagyasztoban legalabb 8 6ran keresztil.
Folyamat:

1. Melegitse meg a tejet a cukorral, majd olvadasig kevergesse benne a csokoladét.

2. \Verje kemény habba a tejszint.

3. Turmixolja 8ssze a hozzavalokat. Ezutan hitse le a keveréket 5-10 °C hémérsékletire.
4. Kapcsolja be a készlléket, és dntse bele a keveréket.

Vorosbabos fagylalt

Hozzavalék:

230 g vorosbab

260 ml tej

150 ml tejszin

80 g finomitott cukor

Fontos:
A fagyalt készitése el6tt hiitse le a fagyasztotalat a fagyasztéban legalabb 8 6ran keresztiil.

Folyamat:

1. Pépesitse a babot. Turmixolja 6ssze a tejjel és cukorral.

2. \Verje kemény habba a tejszint.

3. Turmixolja 0ssze a hozzavaldkat. Ezutan hitse le a keveréket 5-10 °C hémérsékletire.
4. Kapcsolja be a késziléket, és ontse bele a keveréket.

Joghurtos fagylalt

Hozzavalék:

320 ml joghurt

200 ml tejszin

75 g finomitott cukor
110 ml eper dzsusz
15 ml citromos dzsusz

Fontos:
A fagyalt készitése el6tt hiitse a fagyasztotalat a fagyasztoban legalabb 8 6ran keresztil.

Folyamat:

1. Verje kemény habba a tejszint.

2. Turmixolja 6ssze a hozzavaldkat. Ezutan hiitse le a keveréket 5-10 °C hémérsékletire.
3. Kapcsolja be a készuléket, és Ontse bele a keveréket.

ﬁ A készllék jelolése megfelel az elektromos és az elektronikus berendezések hulladék -
mmmm clhelyezésérdl sz6l6 WEEE 2002/96/EK eurdpai iranyelvnek (WEEE).



Informacidk a hasznalt elektromos késziilékek likvidalasarol
(maganhaztartasok)

Ez az ikon a készUlléken vagy a mellékelt iratokon arra figyelmeztet, hogy az elektrikus és
elektronikus készulékek nem likvidalhatok a haztartasi hulladékkal egyutt.

A helyes feldolgozas, Ujitas és reciklacio érdekében kérjuk, szallitsa az ilyen késziiléket

egy megfeleld gyUjtéhelyre, ahol ingyen leadhaté. Néhany orszagban ezek a késziilékek az
eladonal is leadhatok, amennyiben egy Uj, hasonl6 terméket vasarol ott. A termékek helyes
likvidalasa értékes nyersanyagokat sporolhat meg, és megelézheti az emberi egészségre és
a kornyezetre valo negativ kihatasokat, amelyek a hulladék helytelen likvidalasa esetében
kovetkezhetnek be. A helyi hivatal részletes informaciokkal szolgalhat a legkdzelebbi
gylijtéhelyet illetéen.

A helytelen likvidalas az érvényes szabalyok értelmében blintetendd.

Jogi személyek az EU keretén beliil
Amennyiben hasznalt elektrikus és elektromos készullékeket szeretne likvidalni, forduljon
részletes informaciokért a helyi eladohoz vagy kozvetitéhoz.

Informaciodk a likvidalasrol az EU tagallamokon kiviil

Ez az ikon csak az Eurdpai Unidban érvényes. Amennyiben likvidalni szeretné ezt a
készlléket, forduljon a helyi hivatalhoz vagy az eladéhoz, és kérjen téle informacidkat a
termék helyes likvidalasarol.






VARNOST

Pred uporabo aparata preberite vsa navodila.

IzkljuCite aparat iz omreZja, preden nataknete, odstranite ali Cistite nastavke.

Otroci ne smejo uporabljati aparata brez nadzora. Elektri¢ni kabel ne sme viseti ¢ez rob mize, kjer
bi bil v dosegu otrok.

Ne uporabljajte aparata s poskodovanim napajalnim kablom ali vti¢em, oz. e je aparat padel ali se
poskodoval.

Ne potapljajte kabla, vti¢a ali aparata v vodo ali druge tekoc€ine, da ne pride do elektricnega udara,
pozara ali poskodb.

Ne uporabljajte opreme, ki je proizvajalec ni priporocil.

Ne dotikajte se gibljivih delov. Pri uporabi aparata imejte roke, lase, oblacila, Zlice in druga orodja
stran od aparata, da ga ne poskodujete in/ali da se ne pokvari aparat.

Aparata ne uporabljajte na prostem.

Med delovanjem naprave ne puscajte brez nadzora.

Ne dovolite otrokom, da bi se igrali z napravo.

Aparat uporabljajte samo za predvideni namen v gospodinjstvu.

Pred pripravo sladoleda ali sorbeta se prepri¢ajte, da je vse popolnoma cisto.

Nikoli ne zamrzujte delno ali popolnoma odtajanega sladoleda ali sorbeta.

Sladoled ali sorbet, ki vsebuje surova jajca, je treba uporabiti v roku enega tedna. Sladoled ima
najboljsi okus, Ce je svez.

Sladoled ali sorbet, ki vsebuje surova ali delno kuhana jajca, ne dajajte majhnim otrokom,
nosec¢nicam, starej$im ali bolnim osebam.

Da bi preprecili poskodbe, si pri ravnanju s posodo za$citite roke, $e posebej ko jo vzamete iz
zamrzovalnika.

Ne uporabljajte posode, e iz nje te€e zamrzovalna tekocina. Zamrzovalna teko€ina ni strupena.
Ne postavljajte aparata na vro€e povrsine, kot so pecica, kuhalna plo$¢a ali v blizino plinskega
Stedilnika.

1z varnostnih razlogov mora poSkodovan napajalni kabel zamenjati proizvajalec, serviser ali enako
usposobljena oseba.

Naprava ni namenjena za uporabo osebam (vkljuéno z otroki) z zmanjSanimi fizi€nimi, zaznavnimi
ali psihiénimi sposobnostmi ali s pomanjkanjem izkuSenj in znanja, razen ¢e so pod nadzorom
osebe, ki je odgovorna za njihovo varnost. Ne dovolite otrokom, da bi se igrali z napravo.

)i

mmmm OPOMBE O ODSTRANJEVANJU
Tega aparata na smete zavre€i skupaj z obi€ajnimi gospodinjskimi odpadki. Treba jo je odnesti na
ustrezno zbirno mesto za recikliranje elektricnih in elektronskih naprav.



SPECIFIKACIJE

Vrsta naprave Aparat za pripravo sladoleda
Model GZ-156

Napajanje 220 - 240 V~ 50 Hz

Poraba energije 12W

Prostornina 2,01

Razred aparata 1]

Pred prikljucitvijo
m PrepriCajte se, da napetost elektricnega omrezja ustreza vrednosti, navedeni na tablici.

Pred prvo uporabo

1 Odstranite vso embalazo.

2 Vse dele umijte: glej »Ciggenje”.

3 8-12 ur pred tem dajte hladilno posodo v zamrzovalnik.

4 Pripravite zmes za sladoled ali sorbet (glej recepte). Pustite v hladilniku, da se ohladi.

UPORABA APARATA ZA PRIPRAVO SLADOLEDA

Opis aparata

Elektricna enota . |

Pokrov ~T) | ’ [ ‘ 8

Os - 1 ] ) —2
Lopatica i { )

Notranja posoda _
Zunanja posoda D

Gumb vklopa . 2

Varovalo SR

@QPOOEEO




1 Namestite elektricno enoto na pokrov, da se zaskogi..

2 V elektri¢no enoto namestite lopatico.

4 Notranjo posodo dajte v zunanjo posodo. Vstavite sestavljen pokrov/elektricno enoto/lopatico v
hladilno posodo in zavrtite v smeri urinega kazalca, da se zaskoci na mestu.




5 Vtaknite vti¢ v elektriéno vti¢nico, samodejno se na LED zaslonu prikaze »Cas delovanja 40:00«.

7
o0.00
f:l,f_l Lo
6 Z vsakim pritiskom na gumb ,| |- “ se »Cas delovanja« poveéa za 5 minut.

05 —»10 —» —»40 —> 45

T

»Cas delovanja« lahko nastavite od 5 do 45 minut.

7 Z vsakim pritiskom na gumb »Power«, aparat spremeni smer nastavitve.

t

8 Ce zelite aparat ogistiti, pritisnite na varovalo in odstranite elektri¢no enoto s pokrova.

M a2

9 Pritisnite na gumb »Vklop« in izberite ¢as delovanja, v katerem se bo sladoled pripravljal. Aparat za
pripravo sladoleda se samodejno vklopi po 3 sekundah. Na LCD zaslonu se prikazuje odstevanje
¢asa delovanja.

10 Preden daste zmes v aparat, lahko aparat izklopite in ponastavite »Cas delovanja«.

APARAT MORA BITI IZKLOPLJEN, PREDEN DASTE VANJ ZMES ZA SLADOLED ALI SORBET,
DA TAKOJ NE ZAMRZNE NA NOTRANJIH STENAH NOTRANJE POSODE..



11 Zmes za sladoled ali sorbet vlijte skozi odprtino v hladilno posodo.

12 MesSajte zmes, dokler ne dobite Zelene konsistence. To lahko traja 20 do 40 minut, ve¢ina zmesi je
gotova v krajSem Casu.

13 Izklopite aparat, odstranite elektri¢no enoto s pokrovom. Sladoled je pripravljen za serviranje.

Pomembno

m Med postopkom zamrzovanja ne izklapljajte in vklapljajte aparata, ker lahko zmes zamrzne na
straneh posode in prepreci premikanje lopatic.

m Da ne bi pri$lo do pregretja motorja, se smer vrtenja spremeni, kadar je zmes zelo gosta. Ce se
smer vrtenja neprestano spreminja, aparat izklopite.

m V redkih primerih preobremenitve motorja varnostna naprava prekine delovanje z izklopom motorja.
V tem primeru aparat izkljucite, izkljucite iz omrezja in pustite ga, da se ohladi.

m Lopatica.

m Pripravljeni sladoled mora imeti tako konsistenco, da ga lahko zajemate z Zlico. Potem ga lahko
daste v drugo posodo in shranite v zamrzovalniku.

Pomembno
m Ne uporabljajte kovinskih orodij za jemanje sladoleda iz posode.
m Hladilno posodo vzemite iz zamrzovalnika neposredno pred pripravo sladoleda.

Nasveti

m Priporoéamo vam, da pu$cate prazno hladilno posodo v zamrzovalniku, da je vedno pripravljena za
uporabo. Posodo dajte pred zamrzovanjem v plasti¢no vre¢ko. Posoda naj stoji pokonci.

Posoda mora biti popolnoma suha, preden jo daste v zamrzovalnik.

Ne prebadajte in ne ogrevajte hladilne posode.

Hladilno posodo dajte pred uporabo za 12 ur v zamrzovalnik s temperaturo -18 °C ali manj.
NajboljSe rezultate dosezZete, Ce sestavine za sladoled vnaprej ohladite.

Alkohol v zmesi lahko upo€asni postopek zamrzovanja.

CISCENJE

Pred ¢is¢enjem aparat izklopite, izkljucite iz omrezja in razstavite.

Ne potapljajte aparata, napajalnega kabla ali vti¢a v vodo.

Delov aparata ne pomivajte v pomivalnem stroju.

Ne distite s Cistili v prahu, Zi€nimi gobicami ali drugimi podobnimi materiali.

Notranja posoda
m Pred ¢iS¢enjem pustite hladilno posodo, da se segreje na sobno temperaturo.
m Vzemite notranjo posodo in pomijte notranjost posode, temeljito posusite. Ne potapljajte naprave v

vodo.

Zunanja posoda
m Pomijte, temeljito posusite.



Lopatica
m Vzemite lopatico iz elektri¢ne enote.
m Pomijte, temeljito posusite.

Pokrov
m Pokrov pomijte, temeljito posusite.

Elektricna enota
m ObriSite z vlazno krpo in posusite.

SERVIS IN PODPORA
m Ce je poskodovan napajalni kabel, ga mora iz varnostnih razlogov zamenjati usposobljen serviser.

Ce potrebujete pomoé:
m Z uporabo aparata
m S servisom ali popravilom
Obrnite se na trgovino, kjer ste kupili aparat.

RECEPTI

Mlecni sladoled

Sestavine:

Mleko 450 ml

Smetana za stepanje 200 ml
Beli sladkor 70 g

Pomembno:
Hladilno posodo vnaprej zamrznite, tako da jo daste za vsaj 8 ur v zamrzovalnik.

Postopek:

1. Smetano ¢vrsto stepemo.

2. ZmeSamo mleko, smetano in sladkor. V hladilniku ohladimo na 5-10 °C.
3. Vklopimo aparat, nalijemo zmes v hladilno posodo.

Bananin sladoled

Sestavine:

Velika zrela banana 1 kos (pribl. 130 g)
Mleko 310 ml

Smetana za stepanje 200 ml

Beli sladkor 80 g

Pomembno:
Hladilno posodo vnaprej zamrznite, tako da jo daste za vsaj 8 ur v zamrzovalnik.

Postopek:

1. Banano zmeckamo z vilicami.

2. Smetano ¢vrsto stepemo.

3. Zme$amo zmeckano banano, mleko, smetano in beli sladkor. V hladilniku ohladimo na 5-10 °C.
4. Vklopimo aparat, nalijemo zmes v hladilno posodo.



Mangov sladoled

Sestavine:

Mango 2 kosa (pribl. 200 g)
Mleko 260 ml

Smetana za stepanje 180 ml
Beli sladkor 80 g

Pomembno:
Hladilno posodo vnaprej zamrznite, tako da jo daste za vsaj 8 ur v zamrzovalnik.

Postopek:

1. Mango zmeckamo z vilicami.

2. Smetano ¢&vrsto stepemo.

3. ZmeSamo zmeckani mango, mleko, smetano in beli sladkor. V hladilniku ohladimo na 5-10 °C.
4. Vklopimo aparat, nalijemo zmes v hladilno posodo.

Matcha sladoled z rozinami

Sestavine:

5 jajénih rumenjakov

Mleko 325 ml

Smetana za stepanje 130 ml

Beli sladkor 130 g

Zeleni €aj v prahu 20 g

Nekaj rozin

Pomembno:

Hladilno posodo vnaprej zamrznite, tako da jo daste za vsaj 8 ur v zamrzovalnik.

Postopek:

1. Segrejemo mleko na 60 °C.

2. Stepamo rumenjake in beli sladkor, dokler se sladkor ne raztopi. Nato zmeSamo s segretim
mlekom in zavremo. Ohladimo na 5 °C.

3. Smetano ¢vrsto stepemo.

4. ZmeSamo vse sestavine. V hladilniku ohladimo na 5-10 °C.

5. Vklopimo aparat, nalijemo zmes v hladilno posodo.

Jagodov sladoled

Sestavine:

Sveze jagode 250 g

Mleko 250 ml

Smetana za stepanje 160 ml
Beli sladkor 60 g

Pomembno:
Hladilno posodo vnaprej zamrznite, tako da jo daste za vsaj 8 ur v zamrzovalnik.

Postopek:

1. Jagode zmeckamo z vilicami.

2. Smetano ¢&vrsto stepemo.

3. ZmeSamo zmeckane jagode, mleko, smetano in beli sladkor. V hladilniku ohladimo na 5-10 °C.
4. Vklopimo aparat, nalijemo zmes v hladilno posodo.



Cokoladni sladoled

Sestavine:
Cokolada 90 g
Mieko 350 ml
Smetana 220 ml
Beli sladkor 60 g

Pomembno:
Hladilno posodo vnaprej zamrznite, tako da jo daste za vsaj 8 ur v zamrzovalnik.

Postopek:

1. Segrejemo mleko in beli sladkor. Dodajamo ¢okolado, dokler se ne stopi.
2. Smetano ¢&vrsto stepemo.

3. ZmesSamo vse sestavine. V hladilniku ohladimo na 5-10 °C.

4. Vklopimo aparat, nalijemo zmes v hladilno posodo.

Sladoled iz rdeéega fizola

Sestavine:
Rdeci fizol 230 g
Mieko 260 ml
Smetana 150 ml
Beli sladkor 80 g

Pomembno:
Hladilno posodo vnaprej zamrznite, tako da jo daste za vsaj 8 ur v zamrzovalnik.

Postopek:

1. Rdeci fizol zmeckamo z vilicami. Nato zmeSamo z mlekom in belim sladkorjem.
2. Smetano ¢vrsto stepemo.

3. Zmes$amo vse sestavine. V hladilniku ohladimo na 5-10 °C.

4. Vklopimo aparat, nalijemo zmes v hladilno posodo.

Jogurtov sladoled

Sestavine:

Jogurt 320 ml

Smetana za stepanje 200 ml
Beli sladkor 75 g

Jagodni sok 110 ml

Limonin sok 15 ml

Pomembno:
Hladilno posodo vnaprej zamrznite, tako da jo daste za vsaj 8 ur v zamrzovalnik.

Postopek:

1. Smetano ¢vrsto stepemo.

2. ZmeSamo vse sestavine. V hladilniku ohladimo na 5-10 °C.
3. Vklopimo aparat, nalijemo zmes v hladilno posodo.

ﬁ Ta naprava je oznacena v skladu z Evropsko direktivo 2002/96/ES o odpadni elektri¢ni in
mmmm elektronski opremi (WEEE).



Informacije o odlaganju odpadne elektricne opreme
(zasebna gospodinjstva)

Ta simbol na izdelkih in/ali spremnih dokumentih pomeni, da rabljene elektriéne in
elektronske opreme ne smemo zavreci skupaj z drugimi gospodinjskimi odpadki.

Za pravilno ravnanje, predelavo in reciklazo vas prosimo, da te izdelke brezplacno vrnete

na dolo¢ena zbirna mesta. V nekaterih drzavah je te izdelke mogoce vrniti neposredno
prodajalcu ob nakupu podobnega novega izdelka.

S pravilnim odlaganjem teh izdelkov pomagate hraniti dragocene vire in prepreciti morebitne
negativne ucinke na zdravje ljudi in okolje, do katerih bi sicer zaradi nepravilnega ravnanja z
odpadki lahko pri$lo. Za ve¢ informacij o najblizjem zbirnem mestu se obrnite na lokalni urad.
Za nepravilno odlaganje odpadkov so mozne kazni v skladu z veljavno zakonodajo.

Za poslovne uporabnike v Evropski uniji
Ce zelite zavreci elektriéno in elektronsko opremo, se za ve¢ informacij obrnite na lokalnega
prodajalca ali dobavitelja.

Informacije o odlaganju v drzavah izven Evropske unije
Ta simbol velja samo v Evropski uniji. Ce Zelite odstraniti to napravo, se obrnite na ustrezne
organe lokalne skupnosti ali prodajalca in povprasajte po ustreznem nacinu odstranitve.






SICHERHEIT

Lesen Sie vor der Verwendung samtliche Hinweise.

Trennen Sie das Gerat vor dem aufsetzen, Abnehmen oder Reinigen der Komponenten vom
Stromnetz.

Kinder dirfen das Gerat nie ohne Aufsicht verwenden. Lassen Sie das Netzkabel nie Uiber
Tischkanten hangen und halten Sie es fern von Kindern.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Netzkabel und/oder der Netzstecker beschadigt sind,
wenn es zur Beschadigung des Gerates gekommen ist oder wenn das Gerat auf den Boden
gefallen ist.

Tauchen Sie das Netzkabel, den Netzstecker und das Gerat nie in Wasser oder andere
Flussigkeiten, um Brandrisiko Stromunfall oder Verletzung zu verhindern.

Verwenden Sie nur originales Zubehor.

Vereiden Sie den Kontakt mit beweglichen Komponenten. Halten Sie Hande, Haare, Kleidung,
Loffel und weiteres Kiichenwerkzeug wahrend des Betriebes fern vom Gerat, um Verletzung und/
oder Beschadigung des Gerates zu minimalisieren.

Verwenden Sie das Gerat nie drauf3en.

Belassen Sie das Gerat nie aulRer Sicht.

Kinder dirfen mit dem Gerat nicht spielen.

Verwenden Sie das Gerat nur zum bestimmten Zweck im Haushalt.

Prifen Sie vor der Eis- oder Sorbetzubereitung, ob alles griindlich sauber ist.

Das teilweise oder vollstandig aufgetaute Eis (oder der Sorbet) darf nie eingefroren werden.

Eis oder Sorbet, die rohe Eier enthalten, missen wahrend einer Woche verbraucht werden. Das
Eis schmeckt am besten, wenn es frisch ist.

Eis oder Sorbet, die rohe oder nur teilweise gekochte Eier enthalten, sollten kleinen Kindern,
schwangeren Frauen und alteren oder kranken Personen nicht serviert werden.

Schutzen Sie Ihre Hande bei der Manipulation mit dem Gefrierbehalter, vor allem nach dem
Herausnehmen aus dem Tiefkiihlschrank, um Verletzung zu verhindern.

Verwenden Sie den Gefrierbehalter nicht, wenn die Gefrierflissigkeit aus ihm auslauft. Die
Gefrierfllssigkeit ist nicht toxisch.

Stellen Sie das Gerat auf keine heilen Oberflachen (wie z.B. Herd, Kochfeld) oder in die Nahe des
Gasherdes.

Das beschadigte Netzkabel darf nur vom Hersteller, dem Techniker des Kundendienstes oder einer
ahnlich qualifizierten Person ausgetauscht werden, um Gefahr zu verhindern.

Dieses Gerat dirfen Personen (einschlieRlich Kinder) mit begrenzten physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder mit mangelnden Erfahrungen und Kenntnissen nicht verwenden,
es sei denn, sie befinden sich unter Aufsicht einer Person, die fiir ihre Sicherheit verantwortlich ist,
oder sie wurden mit der sachgemafen und sicheren Verwendung des Gerates vertraut gemacht.
Kinder dirfen mit dem Gerat nicht spielen.

)i

mmmm HINWEISE ZUR ENTSORGUNG
Dieses Gerat darf nicht zusammen mit dem Ublichen Hausmiill entsorgt werden. Bringen Sie es zur
autorisierten Sammelstelle fiir elektrische und elektronische Altgerate, wo es 6kologisch entsorgt wird.



TECHNISCHE DATEN

Geratetyp Speiseeismaschine
Modell GZ-156
Stromversorgung 220-240 V~ 50 Hz
Energieverbrauch 12w
Betriebsvolumen 2,01

Gerateklasse 1]

Vor dem Anschluss ans Stromnetz
m Prifen Sie, ob die Parameter des Stromnetzes den Angaben auf dem Typenschild des Gerates
entsprechen.

Vor der ersten Verwendung

1 Beseitigen Sie samtliche Verpackungsmaterialien.

2 Reinigen Sie alle Komponenten: Siehe ,Reinigung®.

3 Stellen Sie den Gefrierbehalter 8-12 Stunden vor der Verwendung in den Tiefkihlschrank.

4 Bereiten Sie die Eis- oder Sorbetmischung zu (siehe Rezepte). Lassen Sie die Mischung im
Kuhlschrank abkihlen.

VERWENDUNG DER SPEISEEISMASCHINE

Beschreibung des Gerites

@ Versorgungseinheit AT ‘ﬁ 8

@ Deckel - 1 - iy

® Achse ) q )

@ Rihreinsatz ged N——

® Gefrierbehélter = ’ i
® AuRenbehalter N

@ Einschalttaste e

® Sicherun g ;

@ Senerng s i




1 Setzen Sie die Versorgungseinheit auf den Deckel, sodass sie einrastet.

M_A 1

2

3 Nehmen Sie den Gefrierbehalter aus dem Tiefkuihlschrank heraus und legen Sie ihn in den
Auflenbehalter.

L o

4 Legen Sie den Gefrierbehalter in den AufRenbehalter. Installieren Sie den Deckel / die
Versorgungseinheit / den Rihreinsatz auf den Behalter und drehen Sie es im Uhrzeigersinn, um es
in dieser Position zu sichern.




5 SchlieRen Sie das Netzkabel an die Steckdose an. Auf dem LED-Display wird ,Betriebszeit 40:00“
automatisch angezeigt.

7
o0.00
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6 Mit jedem Driicken der Taste ,| |~ “ wird die ,Betriebszeit” um 5 Minuten erhoht.

05 —»10 —» —»40 —> 45

Die ,Betriebszeit“ kann von 5 bis zu 45 Minuten eingestellt werden.

7 Nach jedem Driicken der Taste ,Power” andert das Gerat die Einstellungsrichtung.

—>
8 Wenn Sie das Gerat reinigen wollen, missen Sie zuerst die Sicherung driicken und die
,Versorgungseinheit* aus dem Deckel abnehmen.

[

9 Dricken Sie die Taste ,Einschalten® und stellen Sie die Betriebszeit ein, wahrend der das Eis
zubereitet wird. lhre Speiseeismaschine schaltet sich nach 3 Sekunden automatisch ein. Auf dem
LCD-Display wird die ablaufende Betriebszeit angezeigt.

10 Vor der Zugabe der Mischung kénnen Sie das Gerat anhalten und die ,Betriebszeit* andern.
DAS GERAT MUSS VOR DER ZUGABE DER EIS- ODER SORBETMISCHUNG

AUSGESCHALTET WERDEN, UM DAS SOFORTIGE ANFRIEREN AN DEN WANDEN DES
GEFRIERBEHALTERS ZU VERHINDERN.



11 GieRen Sie die Eis- oder Sorbetmischung durch die Offnung in den Gefrierbehélter.

12 Bearbeiten Sie die Mischung bis zum Erreichen der gewlinschten Konsistenz. Es kann ungefahr
20 bis 40 Minuten dauern, die meisten in den Rezepten angegebenen Mischungen sind jedoch in
klrzerer Zeit fertig.

13 Schalten Sie das Gerat aus und nehmen Sie die Versorgungseinheit / den Deckel herab. Das Eis
ist zum Servieren bereit.

Wichtig

m Schalten Sie das Gerat wahrend des Prozesses nicht aus und ein, ansonsten kann die Mischung
an den Wanden des Gefrierbehalters anfrieren und den Rihreinsatz in Bewegung hindern.

m Um die Uberhitzung des Motors zu verhindern, &ndert sich die Richtung der Rotation, wenn die
Mischung zu dick ist. Wenn sich die Richtung der Rotation standig andert, schalten Sie das Gerat aus.

m In seltenen Fallen der Motoriberlastung unterbricht die Sicherheitsvorrichtung den Betrieb, indem
der Motor ausgeschaltet wird. Falls es dazu kommt, schalten Sie das Gerat aus, trennen Sie es
vom Stromnetz und lassen Sie es abkuhlen.

m Der Rihreinsatz beriihrt bei der Bewegung den Gefrierbehalter, um das beste Eis zuzubereiten.

m Das zubereitete Eis sollte solche Konsistenz haben, dass es mdglich ist, das Eis auf den Loffel zu nehmen.
Dann kénnen Sie das Eis in einen selbststandigen Behalter legen und im Tiefklihlschrank aufbewahren

Wichtig
m Verwenden Sie zum Herausnehmen von Eis aus dem Gefrierbehalter keine Metallgegenstande.
m Nehmen Sie den Gefrierbehalter aus dem Tiefkihlschrank unmittelbar vor der Eiszubereitung.

Tipps

m  Wir empfehlen Ihnen, den Gefrierbehalter im Tiefkiihlschrank zu hinterlassen, denn auf diese
Weise wird der Behalter immer zur Verwendung bereit sein. Legen Sie den Gefrierbehalter in eine
Plastiktlte, bevor Sie ihn in den Tiefkiihlschrank geben. Stellen Sie den Gefrierbehalter in den
Tiefklihlschrank senkrecht.

m Prifen Sie, ob der Gefrierbehalter griindlich trocken ist, bevor Sie ihn in den Kuhlschrank geben.

m Der Gefrierbehalter darf nicht aufgestochen oder erwarmt werden.

m Stellen Sie den Gefrierbehélter vor der Verwendung fiir 12 Stunden in den Tiefkiihlschrank
mit der Betriebstemperatur -18 °C und weniger.

m Kuhlen Sie die Zutaten vor der Eiszubereitung ab, um die besten Ergebnisse zu erreichen.

m Die Zugabe von Alkohol in die Mischung verhindert den Tiefkiihlprozess.

REINIGUNG

Schalten Sie das Gerat vor der Reinigung aus, trennen Sie es vom Stromnetz und demontieren Sie es.
Tauchen Sie die Versorgungseinheit, das Netzkabel und den Netzstecker nie in Wasser.

Reinigen Sie die Komponenten nie in der Spulmaschine.

Verwenden Sie zur Reinigung keine Pulvermittel, Topfkratzer oder andere abrasive Materialien.

Gefrierbehalter

m Lassen Sie den Gefrierbehalter vor der Reinigung auf Zimmertemperatur erwarmen.

m Nehmen Sie den Gefrierbehalter heraus, reinigen Sie das Behalterinnere und wischen Sie den
Behalter griindlich trocken. Tauchen Sie ihn nie in Wasser.

AuBenbehélter
m Waschen Sie den AuRenbehélter und wischen Sie ihn dann griindlich trocken.

6



Riihreinsatz
m Nehmen Sie den Riihreinsatz aus der Versorgungseinheit heraus.
m  Waschen Sie ihn und trocknen Sie ihn dann griindlich ab.

Deckel
m Reinigen Sie den Deckel und trocknen Sie ihn dann griindlich aus.

Versorgungseinheit
m  Wischen Sie die Versorgungseinheit mit einem feuchten Tuch ab, dann trocknen Sie sie ab.

SERVICE UND KUNDENDIENST

m Das beschadigte Netzkabel darf aus Sicherheitsgriinden nur von einem qualifizierten Techniker
ausgetauscht werden.

Wenn Sie Hilfe brauchen:
m Mit der Verwendung der Speiseeismaschine
m  Mit dem Service oder der Reparatur
Kontaktieren Sie den Laden, wo Sie das Gerat gekauft haben.

REZEPTE

Milcheis

Zutaten:

Milch 450 ml

Sahne zum Schlagen 200 ml WeiRzucker 70 g

Wichtig:

Stellen Sie den Gefrierbehalter mindestens 8 Stunden vor der Eiszubereitung in den Tiefklihlschrank.
Vorgehensweise:

1. Sahne schlagen, bis sie steif wird.

2. Milch, Sahne und Zucker mixen, dann auf 5-10 °C abkuhlen.

3. Das Geréat einschalten und die Mischung in den Gefrierbehalter gielRen.

Bananeneis

Zutaten:

Eine grofe reife Banane (ca. 130 g)

Milch 310 ml

Sahne zum Schlagen 200 ml

Weildzucker 80 g

Wichtig:

Stellen Sie den Gefrierbehalter mindestens 8 Stunden vor der Eiszubereitung in den TiefkihIschrank.
Vorgehensweise:

1. Banane zerdriicken.

2. Sahne schlagen, bis sie steif wird.

3. Zerdrickte Banane, Milch, Sahne und Weizucker mixen, dann auf 5-10 °C abkuhlen.
4. Das Geréat einschalten und die Mischung in den Gefrierbehalter gief3en.



Mangoeis

Zutaten:

2 Mangos (ca. 200 g)

Milch 260 ml

Sahne zum Schlagen 180 ml WeilRzucker 80 g

Wichtig:

Stellen Sie den Gefrierbehalter mindestens 8 Stunden vor der Eiszubereitung in den Tiefklihlschrank.
Vorgehensweise:

1. Mangos zerdruicken.

2. Sahne schlagen, bis sie steif wird.

3. Zerdruckte Mangos, Milch, Sahne und Weil3zucker vermischen, dann auf 5-10 °C abkuhlen.
4. Das Gerat einschalten und die Mischung in den Gefrierbehélter giefen.

Eis mit Matcha- und Rosinengeschmack

Zutaten:

5 Eigelb

Milch 325 ml

Sahne zum Schlagen 130 ml WeiRRzucker 130 g

Matcha-Pulver 20 g Einige Rosinen

Wichtig:

Stellen Sie den Gefrierbehalter mindestens 8 Stunden vor der Eiszubereitung in den TiefkihIschrank.

Vorgehensweise:

1. Milch auf die Temperatur von 60 °C erwarmen.

2. Eigelb mit WeilRzucker solange schlagen, bis sich der Zucker auflést. Dann mit der warmen Milch
mixen und zum Kochen bringen. Danach auf 5 °C abkuhlen.

3. Sahne schlagen, bis sie steif wird.

4. Alle Zutaten mixen. Dann auf 5-10 °C abkihlen.

5. Das Gerat einschalten und die Mischung in den Gefrierbehalter gielRen.

Erdbeereis

Zutaten:

Frische Erdbeeren 250 g

Milch 250 ml

Sahne zum Schlagen 160 ml WeilRzucker 60 g

Wichtig:

Stellen Sie den Gefrierbehalter mindestens 8 Stunden vor der Eiszubereitung in den Tiefklihlschrank.
Vorgehensweise:

1. Erdbeeren zerdriicken.

2. Sahne schlagen, bis sie steif wird.

3. Zerdrickte Erdbeeren, Milch, Sahne und WeiRzucker mixen, dann auf 5-10 °C abkuhlen.
4. Das Gerat einschalten und die Mischung in den Gefrierbehalter gieflen.



Schokoladeeis

Zutaten:

Schokolade 90 g

Milch 350 ml

Sahne zum Schlagen 220 ml

Weiltzucker 60 g

Wichtig:

Stellen Sie den Gefrierbehalter mindestens 8 Stunden vor der Eiszubereitung in den Tiefklihlschrank.

Vorgehensweise:

1. Milch und WeilRzucker erwarmen. Dann Schokolade dazugeben und weiter erwarmen, bis sie
schmilzt.

2. Sahne schlagen, bis sie steif wird.

3. Alle Zutaten mixen, dann auf 5-10 °C abkuhlen.

4. Das Gerat einschalten und die Mischung in den Gefrierbehalter giefen.

Eis aus roten Bohnen

Zutaten:

Rote Bohnen 230 g

Milch 260 ml

Sahne zum Schlagen 150 ml

Weildzucker 80 g

Wichtig:

Stellen Sie den Gefrierbehalter mindestens 8 Stunden vor der Eiszubereitung in den Tiefklhlschrank.
Vorgehensweise:

1. Rote Bohnen zerdriicken, dann mit Milch und WeiRzucker mixen.

2. Sahne schlagen, bis sie steif wird.

3. Alle Zutaten mixen, dann auf 5-10 °C abkuhlen.

4. Das Geréat einschalten und die Mischung in den Gefrierbehalter giel3en.

Joghurteis

Zutaten:

Joghurt 320 ml

Sahne zum Schlagen 200 ml

Weillzucker 75 g

Erdbeersaft 110 ml

Zitronensaft 15 ml

Wichtig:

Stellen Sie den Gefrierbehalter mindestens 8 Stunden vor der Eiszubereitung in den Tiefklihlschrank.
Vorgehensweise:

1. Sahne schlagen, bis sie steif wird.

2. Alle Zutaten mixen und dann auf 5-10 °C abkdhlen.

3. Das Geréat einschalten und die Mischung in den Gefrierbehalter gielRen.

ﬁ Dieses Gerat entspricht der WEEE-Richtlinie 2002/96/EG Uber die Entsorgung elektrischer
mmmm und elektronischer Altgerate (WEEE).



Benutzerhinweise zur Entsorgung von elektrischen und
elektronischen Altgeraten (im Haushalt)

Dieses Symbol auf Produkten oder in begleitenden Dokumenten besagt, dass elektrische und
elektronische Altgerate nicht zusammen mit dem Hausmdill entsorgt werden dirfen.

Bringen Sie diese Altgerate zu den eigens vom Staat eingerichteten Sammelstellen, wo sie kostenlos
angenommen und 6kologisch entsorgt werden. Alternativ in einigen Landern kénnen Sie die Altgerate
Ihrem lokalen Fachhandler beim Kauf eines neuen aquivalenten Produktes zuriickgeben.

Durch die sachgemaRe Entsorgung dieses Produktes helfen Sie bei der Vermeidung méglicher
Umwelt- und Gesundheitsgefahren durch unkontrollierte Entsorgung. Weitere Hinweise zur
Entsorgung erhalten Sie bei lhrer Ortsverwaltung, dem Entsorgungsunternehmen oder lhrem
Fachhandler.

Eine unsachgemafe Entsorgung dieser Art von Mill kann gemaR den nationalen Vorschriften bestraft
werden.

Fiir Unternehmen in den EU-Landern
Wenn Sie elektrische und elektronische Altgerate entsorgen wollen, verlangen Sie erforderliche
Informationen von Ihrem Fachhéndler oder Lieferanten.

Hinweise zur Entsorgung in anderen Landern auerhalb der EU

Dieses Symbol gilt nur in der EU.

Wenn Sie dieses Gerat entsorgen wollen, verlangen Sie erforderliche Informationen lber die
sachgemafe Entsorgung von lhrer Ortsverwaltung oder lhrem Fachhandler.






SAFETY

Read all of the instructions carefully before use.

Unplug the machine before fitting, removing, or cleaning parts.

Children should not use this machine unsupervised. Do not let the cord hang down where a child
could grab it.

Do not operate any appliance with a damaged cord or plug, or after the appliance malfunctions, is
dropped, or has been damaged in any manner.

To protect against the risk of fire, electric shock, or personal injury, do not place the cord, plug, or
unit in water or other liquids.

Never use an unauthorized attachment.

Avoid contact with moving parts. Keep hands, hair, clothing, spatulas and other utensils away
during operation to reduce the risk of injury to persons and/or damage to the machine.

Do not use outdoors.

Never leave the machine on unattended.

Do not let children play with this machine.

Only use the machine for its intended domestic use.

Always make sure everything is thoroughly clean before making ice cream or sorbet.

Never freeze ice cream that has been fully or partially defrosted.

Any ice cream or sorbet containing raw ingredients should be consumed within one week. Ice
cream tastes best when fresh.

Ice cream or sorbet that contains raw or partially cooked eggs should not be given to young
children, pregnant women, the elderly or people who are generally unwell.

To prevent freezer burn, always ensure that hands are protected when handling the bowl,
especially when first removed from the freezer.

If the freezing solution appears to be leaking from the bowl, discontinue use. The freezing solution
is non toxic.

Do not place the machine on hot surfaces such as stoves, hotplates or near open gas flames.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or
similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their safety.
Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

)i

mmmm NOTES ON DISPOSAL
This product must not be disposed together with the domestic waste. This product has to be disposed
at an authorized place for recycling of electrical and electronic appliances.



SPECIFICATIONS

Device type Ice Cream Maker
Model GZ-156

Voltage supply 220-240V~ 50Hz
Power consumption 12W

Capacity during operation 2.0L

Production class

Before plugging in

m Make sure your electricity supply is the same as the electrical rating specified on the underside of

the power unit.

Before using for the first time

Remove all of the packaging.

Wash the parts: see “cleaning”.

8-12 hours in advance, place the freezer bowl into a freezer.

Prepare the ice cream or sorbet mix (see recipe ideas). Allow the mix to cool in the refrigerator.

B OWN -

TO USE YOUR ICE CREAM MAKER

y
Power unit
Lid
Spindle
Paddle
Inner bowl
Outer bowl
Power button
Lock
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1 Fit the power unit into the lid, It will click into place.

2 Fit the paddle into the power unit.

4 Put the inner bowl into the outer bowl. Lower the assembled lid/power unit/paddle onto the bowl
and turn clockwise to lock into position.




5

Insert the plug into outlet, "Running time 40:00” is indicated automatically on LED.

7
o0.00
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Each time the “ | [>)” button is pressed, the “Running time” is added 5 minutes.

05 —10 —» —»40 —» 45

You can choose the “Running time” from 5 minutes to 45 minutes.

Each time the “Power” button is pressed, the machine is changed

—>
For cleaning, you need to press the lock and take out the “Power Unit” from the Lid cover.

M a2

Press the “Power Button” and select the duration for which you wish the ice cream maker to run.
Your ice cream maker will start automatically after 3 seconds. The remaining time left will then
count down on the LED Display Screen.

10 Before adding the mixture you can stop the machine and reset the “Running time” that you want.

THE MACHINE MUST BE SWITCHED ON BEFORE ADDING THE ICE CREAM OR SORBET
RECIPE TO PREVENT THE MIX FROM IMMEDIATELY FREEZING ON THE INSIDE OF THE INNER
BOWL.



11 Use the chute and pour the ice cream or sorbet mix into the inner bowl.

12 Allow the mixture to churn until frozen or the desired consistency is reached. This can take up to 20
to 40 minutes, but most recipes will be ready in less time.

13 Switch off, remove the power unit/lid. The ice cream is ready to serve.

Important

m Do not stop and start the machine during the freezing process, as the mixture may freeze in contact
with the bowl and prevent movement of the paddle.

m To avoid overheating the motor, the direction of rotation will change if the mixture becomes too

thick. If the direction of rotation continues to change, stop the machine when the mixture is ready.

In the unlikely event of the motor overheating, a safety cut out will operate causing the motor to

stop. If this happens, switch off, unplug the machine and allow the power unit to cool.

m For the best result of ice cream,the paddle will contact with the inside of the inner bowl when the
paddle moves.

m The ice cream produced should be a soft spoonable type. This can be transferred to a separate
container for storage in the freezer or if you wish to firm the ice cream before eating.

Important
m Do not use metal utensils to remove mix from the bowl.
m Do not remove the inner bowl from the freezer until ready to make ice cream.

Hints

m  We suggest that you keep the inner bowl in the freezer so that it is ready for use. Place in a plastic
bag before freezing. Freeze the bowl in the upright position.

m Always make sure the inner bowl is thoroughly dry before placing in the freezer.

Do not puncture or heat the inner bowl.

m The inner bowl should be placed in a freezer that is operating at a temperature of -18°
Centigrade (-0.40° Fahrenheit) or below for 12 hours before use.

m For best results always refrigerate the ingredients before making ice cream.

m The addition of alcohol to recipes inhibits the freezing process.

CLEANING

Always switch off, unplug and dismantle before cleaning.

Never put the power unit in water or let the cord or plug get wet.

Do not wash parts in the dishwasher.

Do not clean with scouring powders, steel wool pads, or other abrasive materials.

Inner Bowl

m Allow the inner bowl to reach room temperature before attempting to clean.

m Take out the inner bowl and wash the inside of the bowl, then dry thoroughly. Do not immerse in
water.

Outer Bowl
m  Wash then dry thoroughly.



Paddle
m Remove the paddle from the power unit.
m  Wash then dry thoroughly.

Lid
m  Wash the lid then dry thoroughly.

Power unit
m  Wipe with a damp cloth, then dry.

SERVICE AND CUSTOMER CARE
m If the cord is damaged it must, for safety reasons, be replaced by an authorized repairer.

If you need help with:
m Use your ice cream maker
m Servicing or repairs
Contact the shop where you bought your machine

RECIPES

Milk ice cream

Ingredients:

Pure milk 450 ml
Whipping cream 200 ml
White sugar 70 g

Important:
Please the cooling bowl in the freezer for at least 8 hours prior to prepareing your ice cream mixture.

Method:

1. Stir the light cream unitl sticky status.

2. Mixing the pure milk,light cream and sugar.Then storing them inside cooler and cool down to 5-10
°C.

3. Switch on and put the mixed ingredients inside the ice cream maker.

Banana ice cream

Ingredients:

large ripe banana 1pc(about 130g)
Pure milk 310 ml

Whipping cream 200 ml

White sugar 80 g

Important:
Please the cooling bowl in the freezer for at least 8 hours prior to prepareing your ice cream mixture.

Method:

1. Mash the banana.

2. Stir the light cream unitl sticky status.

3. Mixing the mashed banana,pure milk,light cream and white sugar.Then storing them inside cooler
and cool down to 5-10 °C.

4. Switch on and put the mixed ingredients inside the ice cream maker.



Mango ice cream

Ingredients:

Mango 2pcs(about 200g)
Pure milk 260 ml
Whipping cream 180 ml
White sugar 80 g

Important:
Please the cooling bowl in the freezer for at least 8 hours prior to prepareing your ice cream mixture.

Method:

1. Mash the mango.

2. Stir the light cream unitl sticky status.

3. Mixing the mashed mango,pure milk,light cream and white sugar.Then storing them inside cooler
and cool down to 5-10 °C.

4. Switch on and put the mixed ingredients inside the ice cream maker.

Matcha raisins ice cream

Ingredients:

Egg yolk 5 pcs

Pure milk 325 ml
Whipping cream 130 ml
White sugar 130 g
Matcha powder 20 g
Raisins a few pcs

Important:
Please the cooling bowl in the freezer for at least 8 hours prior to prepareing your ice cream mixture.

Method:

1. Warmed up the pure milk to 60 °C.

2. Stir the egg yolk and white sugar until the sugar melted.Then mixing with warmed milk and warm
up to boiling.And cool down to 5 °C.

3. Stir the light cream unitl sticky status.

4. Mixing the all the ingredients.Then storing them inside cooler and cool down to 5-10 °C.

5. Switch on and put the mixed ingredients inside the ice cream maker.

Strawberry ice cream

Ingredients:

Fresh strawberries 250 g
Pure milk 250 ml
Whipping cream 160 ml
White sugar 60 g

Important:

Please the cooling bowl in the freezer for at least 8 hours prior to prepareing your ice cream mixture.

Method:

1. Mash the strawberries.

2. Stir the light cream unitl sticky status.

3. Mixing the mashed strawberries,pure milk,light cream and white sugar.Then storing them inside
cooler and cool down to 5-10 °C.

4. Switch on and put the mixed ingredients inside the ice cream maker.



Chocolate ice cream

Ingredients:
Chocolate 90 g

Pure milk 350 ml
Whipping cream 220 ml
White sugar 60 g

Important:
Please the cooling bowl in the freezer for at least 8 hours prior to prepareing your ice cream mixture.

Method:

1. Warm up the pure milk and white sugar.Then put the chocolate inside until it melted.
2. Stir the light cream unitl sticky status.

3. Mixing all the ingredients.Then storing them inside cooler and cool down to 5-10 °C.
4. Switch on and put the mixed ingredients inside the ice cream maker.

Red bean ice cream

Ingredients:

Red bean 230 g

Pure milk 260 ml
Whipping cream 150 ml
White sugar 80 g

Important:
Please the cooling bowl in the freezer for at least 8 hours prior to prepareing your ice cream mixture.

Method:

1. Mash the red bean.Then mixing with pure milk and white sugar.

2. Stir the light cream unitl sticky status.

3. Mixing all the ingredients.Then storing them inside cooler and cool down to 5-10 °C.
4. Switch on and put the mixed ingredients inside the ice cream maker.

Yoghurt ice cream

Ingredients:

Yoghurt 320 ml

Whipping cream 200 ml

White sugar 75 g

Strawberry juice 110 ml

Lemon juice 15 ml

Important:

Please the cooling bowl in the freezer for at least 8 hours prior to prepareing your ice cream mixture.
Method:

1. Stir the light cream unitl sticky status.

2. Mixing all the ingredients.Then storing them inside cooler and cool down to 5-10 °C.
3. Switch on and put the mixed ingredients inside the ice cream maker.

ﬁ This appliance complies with the WEEE-Directive 2002/96/EC on the disposal of electrical and
mmmm clectronic equipment (WEEE).



DISPOSAL OF USED ELECTRICAL AND ELECTRONIC
EQUIPMENT

This symbol on products or original documents means that used electric or electronic products
must not be added to ordinary municipal waste. For proper disposal, renewal and recycling hand
over these appliances to determined collection points. Alternatively, in some European Union
states or other European countries you may return your appliances to the local retailer when
buying an equivalent new appliance. Correct disposal of this product helps save valuable natural
resources and prevents potential negative effects on the environment and human health, which
could result from improper waste disposal. Ask your local authorities or collection facility for
more details. In accordance with national regulations penalties may be imposed for the incorrect
disposal of this type of waste.

For business entities in European Union states
If you want to dispose of electric or electronic appliances, ask your retailer or supplier for the
necessary information.

Disposal in other countries outside the European Union.

This symbol is valid in the European Union. If you wish to dispose of this product, request the
necessary information about the correct disposal method from the local council or from your
retailer.





