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BEZPECNOSTNIi INFORMACE

Pfed pouzitim si pfectéte viechny pokyny.

Pfed montézi, demontdazi nebo ¢isténim c¢asti spotiebi¢ odpojte.

Déti by tento spotrebi¢ nemély pouzivat bez dozoru. Nenechavejte kabel viset tam,
kde by jej mohlo uchopit dité.

Neprovozujte Zddné zafizeni s poskozenym kabelem nebo zastr¢kou, nebo pokud
zafizeni nefunguje spravné, spadlo nebo bylo jakymkoli zpiisobem poskozeno.
Abyste se ochranili pred rizikem pozéru, Urazu elektrickym proudem nebo poranéni
osob, neumistujte kabel, zastr¢ku ani spotiebic¢ do vody nebo jinych tekutin.

Nikdy nepouzivejte neautorizované pfislusenstvi.

Zabrante kontaktu s pohyblivymi ¢astmi. BEhem provozu méjte ruce, vlasy, odév,
stérky a jiné naradi mimo dosah, abyste snizili riziko zranéni osob a/nebo poskozeni
spotrebice.

Nepouzivejte spotrebic venku.

Nikdy nenechavejte spotfebic zapnuty bez dozoru.

Nedovolte détem hrat si s timto spotiebi¢em.

Spotrebi¢ pouzivejte pouze pro domaci pouziti, pro které je urcen.

Pfed vyrobou zmrzliny nebo sorbetu se vzdy ujistéte, zda je vse dlikladné cisté.
Nikdy nezmrazujte zmrzlinu, kterd byla zcela nebo ¢aste¢né rozmrazena.

Jakakoliv zmrzlina nebo sorbet obsahujici suroviny by se mél spotfebovat do
jednoho tydne. Zmrzlina chutna nejlépe cerstva.

Zmrzlina nebo sorbet, které obsahuji syrova nebo ¢astecné uvarena vejce, by
nemély byt podavany malym détem, téhotnym Zzendm, starsim lidem nebo osobam,
které se celkové neciti dobfe.

Abyste predesli popéleni mrazem, pfi manipulaci s miskou vzdy dbejte na ochranu
rukou, zejména pfi jejim prvnim vyjimani z mraznicky.

Pokud se zd4, Ze mrazici roztok vytéka z misky, prestarite jej pouzivat. Mrazici roztok
je netoxicky.

Neumistujte spotfebi¢ na horké povrchy, jako jsou sporaky, varné desky nebo do
blizkosti otevieného plamene plynu.

Pokud je napdjeci kabel poskozeny, musi jej vyménit vyrobce, jeho servisni zastupce
nebo podobné kvalifikovana osoba, aby se predeslo nebezpeci.

Tento spotiebi¢ neni urcen k tomu, aby jej pouzivaly osoby (v¢etné déti) se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem
zkudenosti a znalosti, pokud nejsou pod dozorem nebo nejsou pouceny o pouzivani
spotrebice osobou odpovédnou za jejich bezpecnost.

Déti by mély byt pod dozorem, aby se zajistilo, Ze si se spotiebi¢em nebudou hrat.



E POZNAMKY K LIKVIDACI

Tento vyrobek se nesmi likvidovat spolu s domovnim odpadem. Tento vyrobek musi
byt zlikvidovan na autorizovaném misté pro recyklaci elektrickych a elektronickych
zafizeni.

TECHNICKE UDAJE

Typ zafizeni Vyrobnik zmrzliny
Model GZ-154A

Napéti 220-240V~ 50 Hz
Spotieba elektrické energie 12W

Objem bé&hem provozu 2,01

Vyrobni tfida Il

Pied pfipojenim k elektrické siti
- Ujistéte se, zda je vas pfivod elektfiny stejny jako elektricky vykon uvedeny na
spodni strané napajeci jednotky.

Pied prvnim pouzitim

Odstrante viechny obaly.

Umyjte vdechny dily: viz &ast,Cisténi".

8-12 hodin predem vloZte mrazici misku do mraznicky.

Pfipravte si zmrzlinu nebo sorbetovou smés (viz tipy na recepty). Smés nechte
vychladnout v chladnicce.
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Chcete-li pouzivat vas vyrobnik zmrzliny

Jednotlivé casti
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Ovladaci panel

Motor

Viko

Vieteno

Lopatka na michani

Vnitini miska

Vnéjsi miska

Tlacitko na uvolnéni zajisténi
Zamek
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1. Nasadte napajeci jednotku do vika, zacvakne na misto.

|

2. Vlozte lopatku do pohonné jednotky.

3. Vyjméte vnitini misku z mraznicky a vloZte ji do vnéjsi misky.

S

4. Umistéte celou sestavu motoru michaci lopatky na mrazici misu (michaci lopatku
je tfeba vlozit do mrazici misy), zarovnejte polohu spony ozdobného krouzku misy,
pevné pfidrzte prahledné viko a pfipevnéte plnici kryt k mrazici mise.




5. Zasunte zastrcku do elektrické zasuvky, LED indikator na digitalnim displeji se
rozsviti. Po 2 sekundach indikator zhasne a spotiebic se prepne do pohotovostniho
rezimu.

6. Stisknéte tlacitko ,, *, rozsviti se LED displej a na LED displeji se automaticky
zobrazi,Provozni ¢as 40:00"

Poznamka: Pokud stisknete tlacitko, “nebo tlac¢itko, “do 3 sekund,
spotrebic za¢ne pracovat automaticky.

7. Po kazdém stisknuti tlacitka,, “se k,Provoznimu ¢asu” pfida 5 minut.

45 —05 —».. —»40 — 40
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MUzZete si vybrat,Provozni ¢as” od 5 minut do 45 minut.

]

8. Kdyz je spotrebic v provozu, zbyvajici ¢as se bude odpocitavat na LED displeji. Kdyz
se odpocitava 30 sekund, LED indikator bude blikat, dokud spotiebic neprestane
pracovat a poté se prepne do pohotovostniho stavu. V této dobé, pokud spotrebic

nepouzivate, stisknéte tlacitko,, “k jeho vypnuti; Pokud jej stale pouzivate,
stisknéte tlacitko, " pro volbu ¢asu a 3 sekundy pozdéji zacne spotfebic¢ znovu
pracovat.

9. Pred pridanim smési mizete spotfebic zastavit a nastavit pozadovany ,Provozni ¢as”.
SPOTREBIC MUSi BYT ZAPNUTY



PRED PRIDANIM ZMRZLINY NEBO SORBETU SPUSTETE MiCHANI, ABYSTE
ZABRANILI OKAMZITEMU ZMRZNUTI SMESI UVNITR VNITRNI MisY.

10. Za Gcelem ptipravy zmrzliny michejte 35 minut, nejprve stisknéte spony na obou
stranach prahledného vika, odblokujte prihledné viko, vyjméte sestavu pohonu
prihledného vika (vyjméte zmrzlinu z misky IZickou nebo plastovou nabérackou).

11. PouZijte nasypny otvor a nalijte smés zmrzliny nebo sorbetu do vnitini misky.

12. Nechte smés michat, dokud se nezmrazi nebo nedosdhne pozadované konzistence.
MuUze to trvat 20 az 40 minut, ale vétsina receptl bude hotova za kratsi dobu.

13. Vypnéte, demontujte napdjeci jednotku/kryt. Zmrzlina je pfipravena k podavani.

Diilezité

« Béhem procesu zmrazovani nezastavujte a nespoustéjte spotrebic, protoze smés
mUze pii kontaktu s miskou zamrznout a zabranit pohybu lopatky.

« Aby se predeslo prehfati motoru, zméni se smér otaceni, pokud je smés velmi husta.
Pokud se smér otaceni nadéale méni, zastavte spotfebic, kdyz je smés pfipravena.

+ Vnepravdépodobném piipadé prehiati motoru se spusti bezpeénostni pojistka,
ktera zplsobi zastaveni motoru. Pokud k tomu dojde, vypnéte spotiebi¢, odpojte jej
z elektrické sité a nechte napajeci jednotku vychladnout.

+ Pro nejlepsi vysledek pfi pfipravé zmrzliny se lopatka pfi pohybu dotkne vnitiku
vnitfni misky.

« Pripravend zmrzlina by méla byt dostate¢né mékka, aby se dala nabrat IZickou.
Tu Ize pfemistit do samostatné nadoby na uskladnéni v mrazni¢ce nebo chcete-li
zmrzlinu pfed konzumaci nechat ztuhnout.

Diilezité

«  Kvyjiméani smési z misky nepouzivejte kovové nacini.

+  Vnitfni misku nevyjimejte z mraznicky, dokud nebudete pfipraveni na vyrobu
zmrzliny.

Tipy

- Doporucujeme ponechat vnitini misku v mraznicce, aby byla pfipravena k pouziti.
Pfed zmrazenim ji viozZte do plastového sacku. Misku zmrazte ve vzpfimené poloze.

« Pred vloZzenim do mraznicky se vzdy ujistéte, zda je vnitini nadoba dlikladné sucha.

+ Nepropichujte ani neohfivejte vnitini misku.

+ Vnitfni nadoba by méla byt umisténa do mraznicky, kterd pracuje pfi teploté -18°
Celsia (-0,40° Fahrenheita) nebo nizsi na 12 hodin pfed pouzitim.

«  Pro dosazeni nejlepsich vysledkl ingredience vzdy pred pfipravou zmrzliny
ochladte.

« Pridani alkoholu do receptl zpomaluje proces mrazeni.



Cisténi

« Pred ¢isténim spotiebi¢ vzdy vypnéte, odpojte a rozeberte.

« Nikdy neponofujte napajeci jednotku do vody a nenechte navlh¢it kabel nebo
zastrcku.

« Jednotlivé dily nemyjte v mycce nadobi.

« Nedistéte abrazivnimi prasky, houbami z ocelové viny ani jinymi abrazivnimi
materialy.

Vnitini miska

+ Pred ¢isténim nechte vnitini misku dosdhnout pokojové teploty.

« Vyjméte vnitini misku a umyjte vnitrek misky, poté diikladné osuste. Neponotujte ji
do vody.

Vnéjsi miska
«  Umyjte a potom dlikladné osuste.

Lopatka na michani
« Demontujte lopatku z pohonné jednotky.
« Umyjte ji a poté dlikladné osuste.

Viko
«  Umyjte viko a poté jej dikladné osuste.

Pohonna jednotka
« Utfete vlhkym hadfikem a poté osuste.

Servis a péce o zakazniky
« Pokud je napajeci kabel poskozeny, musi byt z bezpe¢nostnich divod(i vyménén v
autorizovaném servisu.

Pokud potiebujete pomocs:
+ Pouzitim svého vyrobniku zmrzliny
« Servisem nebo opravami
Obratte se na obchod, ve kterém jste spotiebic¢ zakoupili

Recepty

Mlééna zmrzlina

Ingredience

Cisté mléko 450 ml
Smetana ke $lehani 200 ml
Bily cukr 709




Diilezité:
Pfed pfipravou zmrzlinové smési vlozte chladici misku do mraznicky alespon na 8
hodin.

Zplsob pripravy:

1. Jemné rozmichejte smetanu ke $lehani, dokud nebude lepkava.

2. Smichame cisté mléko, smetanu ke slehani a cukr. Potom je ulozte do chladnicky a
ochladte na 5-10 °C.

3. Zapnéte a vlozte smichané ingredience do vyrobniku zmrzliny.

Bananova zmrzlina

Ingredience
Velky zraly bandn 1 ks (pfiblizné 130 g)
Cisté mléko 310 ml
Smetana ke slehani 200 ml
Bily cukr 80g
Dilezité:

Pfed pfipravou zmrzlinové smési vlozte chladici misku do mraznicky alespon na 8
hodin.

Zplsob pripravy:

1. Rozmackejte banan.

2. Jemné rozmichejte smetanu ke 3lehani, dokud nebude lepkava.

3. Smichejte rozmackany bandn, Cisté mléko, smetanu ke slehani a bily cukr. Potom je
uloZte do chladnicky a ochladte na 5-10 °C.

4. Zapnéte a vlozte smichané ingredience do vyrobniku zmrzliny.

Mangova zmrzlina

Ingredience
Mango 2 ks (pfiblizné 200 g)
Cisté mléko 260 ml
Smetana ke $lehani 180 ml
Bily cukr 80g
Dilezité:

Pfed pfipravou zmrzlinové smési vlozte chladici misku do mraznicky alespon na 8
hodin.



Zplsob pripravy:
1. Rozmackejte mango.

2. Jemné rozmichejte smetanu ke 3lehani, dokud nebude lepkava.

3. Smichejte rozmackané mango, Cisté mléko, smetanu ke slehdani a bily cukr. Potom je
uloZte do chladnicky a ochladte na 5-10 °C.

4. Zapnéte a vlozte smichané ingredience do vyrobniku zmrzliny.

Matcha rozinkova zmrzlina

Ingredience
Vajecny Zloutek 5ks
Cisté mléko 325 ml
Smetana ke $lehani 130 ml
Bily cukr 1309
Matcha prasek 2049
Rozinky nékolik kus
Diilezité:
Pfed pfipravou zmrzlinové smési vlozte chladici misku do mrazni¢ky alespor na 8
hodin.
Zpusob pripravy:

1. Cisté mléko zahfejte na 60 °C.

2. Vajecny zZloutek a bily cukr michejte, dokud se cukr nerozpusti. Potom smichejte s
ohfatym mlékem a zahfejeme k varu. A nechte zchladit na 5 °C.

3. Jemné rozmichejte smetanu ke slehani, dokud nebude lepkava.

4. Smichejte viechny ingredience. Potom je uloZte do chladni¢ky a ochladte na 5-10

°C.

5. Zapnéte a vloZte smichané ingredience do vyrobniku zmrzliny.

Jahodova zmrzlina

Ingredience

Cerstvé jahody 250¢g
Cisté mléko 250 ml
Smetana ke $lehani 160 ml
Bily cukr 609




Diilezité:

Pfed pfipravou zmrzlinové smési vlozte chladici misku do mraznicky alespon na 8

hodin.

Zplsob pripravy:
1. Rozmackejte jahody.

2. Jemné rozmichejte smetanu ke 3lehani, dokud nebude lepkava.

3. Smichejte rozmackané jahody, ¢isté mléko, smetanu ke slehani a bily cukr. Potom je
uloZte do chladnicky a ochladte na 5-10 °C.

4. Zapnéte a vlozte smichané ingredience do vyrobniku zmrzliny.

Cokoladova zmrzlina

Ingredience

Cokolada 90g

Cisté mléko 350 ml

Smetana ke $lehani 220 ml

Bily cukr 609

Diilezité:

Pfed pfipravou zmrzlinové smési vlozte chladici misku do mraznicky alespon na 8
hodin.

Zpusob pripravy:

. Zahftejte cisté mléko a bily cukr. Potom vlozte ¢okoladu dovnitt, dokud neroztaje.
2. Jemné rozmichejte smetanu ke slehani, dokud nebude lepkava.
3. Smichejte vsechny ingredience. Potom je ulozte do chladni¢ky a ochladte na 5-10

°C.

4. Zapnéte a vlozte smichané ingredience do vyrobniku zmrzliny.

Zmrzlina z ¢ervenej fazule

Ingredience

Cervené fazole 230g
Cisté mléko 260 ml
Smetana ke $lehani 150 ml
Bily cukr 80g
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Diilezité:
Pfed pfipravou zmrzlinové smési vlozte chladici misku do mraznicky alespon na 8
hodin.

Zplsob pripravy:

1. Rozmackejte Cervené fazole. Potom ji smichejte s ¢istym mlékem a bilym cukrem.

2. Jemné rozmichejte smetanu ke 3lehani, dokud nebude lepkava.

3. Smichejte vSechny ingredience. Potom je ulozte do chladnicky a ochladte na 5-10
°C.

4. Zapnéte a vlozte smichané ingredience do vyrobniku zmrzliny.

Jogurtova zmrzlina

Ingredience

Jogurt 320 ml

Smetana ke Slehani 200 ml

Bily cukr 759

Jahodovy dzus 110 ml

Citronova Stava 15 ml
Dilezité:

Pfed pfipravou zmrzlinové smési vlozte chladici misku do mraznicky alespon na 8
hodin.

Zpusob pripravy:

1. Jemné rozmichejte smetanu ke slehani, dokud nebude lepkava.

2. Smichejte vSechny ingredience. Potom je ulozte do chladnicky a ochladte na 5-10
°C.

3. Zapnéte a vlozte smichané ingredience do vyrobniku zmrzliny.

Tento spotiebic je v souladu se smérnici WEEE 2002/96/EC o likvidaci
elektrickych a elektronickych zafizeni (WEEE).
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ZARUCNI PODMINKY

Zaruka na tento spotiebic predstavuje 24 mésicl od data zakoupeni. Narok na zaruku je mozné uplatnit pouze po piedlozeni
originalu dokladu o zakoupeni vyrobku (paragon, faktura) s typovym oznacenim vyrobku, datem prodeje a ¢itelnym razitkem
prodejce. Zaruka zahrnuje vyménu nebo opravu ¢asti spotiebice, které se poskodi z diivodu poruch ve vyrobé spotiebice.
Po uplynuti zaru¢ni doby bude spottebic opraven za poplatek. Vyrobce neodpovida za poskozeni nebo Urazy osob, zvifat z
dlvodu nespravného poutziti spotiebi¢e a nedodrzeni pokyntl v navodu k pouZziti. Viyrobek je uréen vyhradné jako domaci
spotiebi¢ pro pouziti v domacnosti. Smluvni zaruka je 6 mésicli, pokud je kupujici podnikatel - fyzickd osoba a spotiebi¢
kupuje pro podnikatelskou ¢innost nebo komeréni vyuziti (§ 429 Obchodniho zékoniku). Zaruka se snizuje dle § 619 odst. 2
obcanského zakoniku na 6 mésicl pro: Zarovky, baterie, kiemikové a halogenové trubice.

Zaruka se nevztahuje

- jakékoliv mechanické poskozeni vyrobku nebo jeho casti

- navady zplsobené nevhodnym zachdzenim nebo umisténim.

- je-li zafizeni obsluhovano v rozporu s ndvodem, pfipadné zasahem neopravnéné osoby.

- nespravné pouzivéan, skladovan nebo prenasen.

- nazaruku 24 mésicll se nevztahuji opravy, napfiklad: vyména zarovky, trubice, ¢isténi a odvapnovani kavovard, zehlicek,
zvlh¢ovacd, atd. Zde bude uctovano servisem za smluvni cenu.

- pokud nebude pfi kontrole pfistroje zjisténa zadna zévada nebo nebudou splnény zaru¢ni podminky, uhradi rezijni
naklady spojené s kontrolou nebo opravou vyrobku kupuijici.

- zakaznik ztraci zaruku pfi pouzivani vyrobku k profesionalni ¢i jiné vydélecné cinnosti v provozovnach.

- zavada byla zpusobena vnéjsimi a zivelnimi podminkami (napf. poruchami v elektrické siti nebo bytové instalaci)

- zaruka se netyka poskozeni vnéjsiho vzhledu nebo jinych, které nebrani standardni obsluze.

Pokud zbozi pfi uplatiovani vady ze strany spotfebitele bude zasildno postou nebo pfepravni sluzbou musi byt zabaleno v
obalu vhodném pro prepravu tak, aby se zabranilo poskozeni vyrobku.

Zodpovédny zastupce za servis pro CR na zna¢ky: ARDES, Guzzanti, Scarlett, Luxell, Graef
CERTES spol. sr.o.

Doninska 83

463 34 Hradek nad Nisou

Tel./fax 482771487 - pfijem oprav- servis.

Tel./fax 482718718 - néhradni dily

Mobil: 721018073, 731521116, 608719174

Pracovni doba 8 - 16,30

www: certes.info, e-mail: certes@certes.info

Tento oddil vyplrite prosim hllkovym pismem a prilozte k vyrobku.
Odesilatel:

Pfijmeni/jméno:
Stat/PSC/obec/ulice:

Telefonni ¢islo:

Cislo/oznaceni (zbozni) polozky:

Datum/misto prodeje:

Popis zavady:

Déatum/podpis:

Zaruka se nevztahuje.

I:l Zaslete prosim neopraveny vyrobek za cenu postovného zpét.

I:l Sdélte mi, kolik budou ¢init naklady. Opravte vyrobek za thradu.



Informace pro uzivatele k likvidaci elektrickych a elektronickych
zafizeni (domacnosti)

Tento symbol na produktech anebo v privodnich dokumentech znamena, Ze pouzité elektrické a
elektronické vyrobky nesmi byt pfidany do bézného komunalniho odpadu.

Ke spravné likvidaci, obnové a recyklaci doructe tyto vyrobky na urcena sbérna mista, kde budou

pfijata zdarma. Alternativné v nékterych zemich muzete vratit své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi
ekvivalentniho nového produktu.

Spravnou likvidaci tohoto produktu pom(izete zachovat cenné piirodni zdroje a napomahate prevenci
potencialnich negativnich dopadt na Zivotni prostredi a lidské zdravi, coz by mohly byt dusledky
nespravné likvidace odpadu. Dalsi podrobnosti si vyzadejte od mistniho Ufadu nebo nejblizsiho
sbérného mista.

PYi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s nérodnimi predpisy udéleny pokuty.

Pro podnikové uzivatele v zemich Evropské unie
Chcete-li likvidovat elektricka a elektronicka zafizeni, vyzadejte si potiebné informace od svého
prodejce nebo dodavatele.

Informace k likvidaci v ostatnich zemich mimo Evropskou unii

Tento symbol je platny jen v Evropské unii.

Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat, vyzadejte si potfebné informace o spravném zplsobu likvidace od
mistnich uradl nebo od svého prodejce.

Dovozce:
PRIVEST s.r.o.

Na Zlatnici 301/2
Praha 4, PSC 147 00
WWW: WWW.privest.cz
Email: info@privest.cz
Telefon: (+420) 241 410 819



BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred pouzitim si precitajte vsetky pokyny.

Pred montézou, demontazou alebo ¢istenim casti spotrebi¢ odpojte.

Deti by tento spotrebi¢ nemali pouzivat bez dozoru. Nenechévajte kdbel visiet tam,
kde by ho mohlo uchopit dieta.

Neprevadzkujte Ziadne zariadenie s poskodenym kablom alebo zastrckou, alebo

ak zariadenie nefunguje spravne, spadlo alebo bolo akymkolvek sp6sobom
poskodené.

Aby ste sa ochranili pred rizikom poziaru, Urazu elektrickym priadom alebo
poranenia 0séb, neumiestiiujte kabel, zastrcku ani spotrebi¢ do vody alebo inych
tekutin.

Nikdy nepouzivajte neautorizované prislusenstvo.

Zabrante kontaktu s pohyblivymi ¢astami.V priebehu prevadzky majte ruky, vlasy,
odev, stierky a iné naradie mimo dosahu, aby ste zniZili riziko zranenia oséb a/alebo
poskodenia spotrebica.

Nepouzivajte spotrebi¢ vonku.

Nikdy nenechdvajte spotrebi¢ zapnuty bez dozoru.

Nedovolte detom hrat sa s tymto spotrebi¢om.

Spotrebi¢ pouzivajte iba na domdce pouzitie, na ktoré je urceny.

Pred vyrobou zmrzliny alebo sorbetu sa vzdy uistite, ¢i je vietko dokladne ¢isté.
Nikdy nezmrazujte zmrzlinu, ktord bola tUplne alebo ¢iasto¢ne rozmrazena.
Akakolvek zmrzlina alebo sorbet obsahujuci suroviny by sa mal spotrebovat do
jedného tyzdna. Zmrzlina chuti najlepsie Cerstva.

Zmrzlina alebo sorbet, ktoré obsahuju surové alebo ¢iasto¢ne uvarené vajcia, by

sa nemali podavat malym detom, tehotnym zendm, starsim fudom alebo osobam,
ktoré sa celkovo necitia dobre.

Aby ste predisli popaleniu mrazom, pri manipuldcii s miskou vzdy dbajte na ochranu
ruk, najma pri jej prvom vyberani z mraznicky.

Ak sa zd3, Zze mraziaci roztok vytekd z misky, prestante ho pouzivat. Mraziaci roztok
je netoxicky.

Neumiestnujte spotrebi¢ na horuce povrchy, ako su sporéaky, varné platne alebo do
blizkosti otvoreného plamena plynu.

Ak je napdjaci kdbel poskodeny, musi ho vymenit vyrobca, jeho servisny zastupca
alebo podobne kvalifikovana osoba, aby sa predislo nebezpecenstvu.

Tento spotrebic nie je urceny na to, aby ho pouzivali osoby (vratane deti) so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo s
nedostatkom skuisenosti a znalosti, pokial nie su pod dozorom alebo nie st poucené
o pouzivani spotrebic¢a osobou zodpovednou za ich bezpec¢nost.

Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa so spotrebi¢com nebudu
hrat.



E POZNAMKY K LIKVIDACII

Tento vyrobok sa nesmie likvidovat spolu s domovym odpadom. Tento vyrobok musi
byt zlikvidovany na autorizovanom mieste na recyklaciu elektrickych a elektronickych

zariadeni.

TECHNICKE UDAJE

Typ zariadenia Vyrobnik zmrzliny
Model GZ-154A

Napatie 220-240V~ 50 Hz
Spotreba elektrickej energie 12W

Objem pocas prevadzky 2,01

Vyrobna trieda

Pred pripojenim k elektrickej sieti

« Uistite sa, ¢i je vas privod elektriny rovnaky ako elektricky vykon uvedeny na

spodnej strane napajacej jednotky.

Pred prvym pouzitim
1. Odstrante vietky obaly.

2. Umyte vietky diely: pozrite si ¢ast,Cistenie”.
3. 8-12 hodin vopred vloZte mraziacu misku do mraznicky.
4. Pripravte si zmrzlinu alebo sorbetovu zmes (pozrite si tipy na recepty). Zmes

nechajte vychladnut v chladnicke.

Ak chcete pouzivat vas vyrobnik zmrzliny

Jednotlivé casti

Ovladaci panel

Motor

Veko

Vreteno

Lopatka na miesanie
Vnutorna miska

Vonkajsia miska

Tlacidlo na uvolnenie zaistenia
Zamok
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1. Nasadte napajaciu jednotku do veka, zacvakne na miesto.

|

2. Vlozte lopatku do pohonnej jednotky.

3. Vyberte vnutornu misku z mraznicky a vlozZte ju do vonkajsej misky.

S

4. Umiestnite cell zostavu motora miesacej lopatky na mraziacu misu (miesaciu
lopatku je potrebné vloZit do mraziacej misy), zarovnajte polohu spony ozdobného
krdzku misy, pevne pridrzte priehladné veko a pripevnite plniaci kryt k mraziacej
mise .




5. Zasunte zastrcku do elektrickej zasuvky, LED indikétor na digitdlnom displeji
sa rozsvieti. Po 2 sekundach indikator zhasne a spotrebic sa prepne do
pohotovostného rezimu.

6. Stlacte tlacidlo, “, rozsvieti sa LED displej a na LED displeji sa automaticky
zobrazi,Prevadzkovy ¢as 40:00"

Poznamka: Ak nestlacite tlacidlo,, “alebo tlacidlo, “do 3 sekund, spotrebi¢
zacne pracovat automaticky.

7. Pokazdom stlaceni tlacidla, “sa k,Prevadzkovému ¢asu” prida 5 minut.

45 —05 —».. —»40 — 40

T

Mozete si vybrat,Prevadzkovy ¢as” od 5 minut do 45 minut.

]

8. Ked'je spotrebic v prevadzke, zostavajuci ¢as sa bude odpocitavat na LED displeji.
Ked sa odpocitava 30 sekund, LED indikator bude blikat, kym spotrebi¢ neprestane
pracovat a potom sa prepne do pohotovostného stavu. V tomto case, ak spotrebic

nepouzivate, stlacte tlacidlo,, “na jeho vypnutie; Ak ho stale pouzivate, stlacte

tlacidlo,, “na volbu ¢asu a 3 sekundy neskér zacne spotrebic znova pracovat.

9. Pred pridanim zmesi mézete spotrebic zastavit a nastavit pozadovany ,Prevadzkovy
cas”.
SPOTREBIC MUSi BYT ZAPNUTY



PRED PRIDANIM ZMRZLINY ALEBO SORBETU SPUSTITE MIESANIE, ABY STE
ZABRANILI OKAMZITEMU ZMRZNUTIU ZMESI VO VNUTRI VNUTORNEJ MISY.

10. Za Gcelom pripravy zmrzliny miesajte 35 minut, najskor stlacte spony na oboch
stranach priehladného veka, odblokujte priehladné veko, vyberte zostavu pohonu
priehladného veka (vyberte zmrzlinu z misky lyzickou alebo plastovou naberackou).

11. Pouzite nasypny otvor a nalejte zmes zmrzliny alebo sorbetu do vnitornej misky.

12. Nechajte zmes miesat, kym sa nezmrazi alebo nedosiahne pozadovanu
konzistenciu. Méze to trvat 20 az 40 minut, ale vacsina receptov bude hotova za
kratsi cas.

13. Vypnite, demontujte napajaciu jednotku/kryt. Zmrzlina je pripravena na podévanie.

Dolezité

« Pocas procesu zmrazovania nezastavujte a nespustajte spotrebic, pretoze zmes
moze pri kontakte s miskou zamrznut a zabranit pohybu lopatky.

« Aby sa predislo prehriatiu motora, zmeni sa smer otacania, ak je zmes velmi husta.
Ak sa smer otacania nadalej meni, zastavte spotrebi¢, ked je zmes pripravena.

«  Vnepravdepodobnom pripade prehriatia motora sa spusti bezpe¢nostna poistka,
ktora spOsobi zastavenie motora. Ak k tomu doéjde, vypnite spotrebi¢, odpojte ho z
elektrickej siete a nechajte napajaciu jednotku vychladnut.

« Pre najlepsi vysledok pri priprave zmrzliny sa lopatka pri pohybe dotkne vnutrajsku
vnutornej misky.

« Pripravenda zmrzlina by mala byt dostato¢ne makka, aby sa dala nabrat lyzickou. Tu
mozno premiestnit do samostatnej nadoby na uskladnenie v mraznicke alebo ak
chcete zmrzlinu pred konzumaciou nechat stuhnut.

Dolezité

« Na vyberanie zmesi z misky nepouzivajte kovové nacinie.

« Vnutornu misku nevyberajte z mraznicky, kym nebudete pripraveni na vyrobu
zmrzliny.

Tipy

«  Odporuc¢ame ponechat vnutornu misku v mraznicke, aby bola pripravend na
pouZzitie. Pred zmrazenim ju vloZte do plastového vrecka. Misku zmrazte vo
vzpriamenej polohe.

+ Pred vloZzenim do mraznicky sa vzdy uistite, ¢i je vnutorna nddoba dokladne sucha.

« Neprepichujte ani nezohrievajte vnutornd misku.

« Vnutorna nadoba by mala byt umiestnena do mraznicky, ktora pracuje pri teplote
-18° Celzia (-0,40° Fahrenheita) alebo niz3ej na 12 hodin pred pouzitim.

« Pre dosiahnutie najlepsich vysledkov ingrediencie vzdy pred pripravou zmrzliny
ochladte.

« Pridanie alkoholu do receptov spomaluje proces mrazenia.



Cistenie

«  Pred ¢istenim spotrebi¢ vzdy vypnite, odpojte a rozoberte.

+  Nikdy nepondrajte napajaciu jednotku do vody a nenechajte navlh¢it kébel alebo
zastrcku.

« Jednotlivé diely neumyvajte v umyvacke riadu.

+ Necistite abrazivnymi praskami, Spongiami z ocelovej viny ani inymi abrazivnymi
materialmi.

Vnutorna miska

«  Pred cistenim nechajte vnutornu misku dosiahnut izbovu teplotu.

« Vyberte vnutornu misku a umyte vnutro misky, potom dbékladne osuste.
Nepondrajte ju do vody.

Vonkajsia miska
«  Umyte a potom dbkladne osuste.

Lopatka na miesanie
« Demontujte lopatku z pohonnej jednotky.
«  Umyte ju a potom dokladne osuste.

Veko
«  Umyte veko a potom ho dokladne osuste.

Pohonna jednotka
+  Utrite vlhkou handri¢kou a potom osuste.

Servis a starostlivost o zakaznikov
« Ak je napajaci kdbel poskodeny, musi byt z bezpe¢nostnych dévodov vymeneny v
autorizovanom servise.

Ak potrebujete pomocs:
+ Pouzitim svojho vyrobnika zmrzliny
« Servisom alebo opravami
Obrétte sa na obchod, v ktorom ste spotrebi¢ zakupili

Recepty

Mlie¢na zmrzlina

Ingrediencie

Cisté mlieko 450 ml

Smotana na slahanie 200 ml

Biely cukor 709




Dolezité:
Pred pripravou zmrzlinovej zmesi vloZte chladiacu misku do mrazni¢ky aspon na 8
hodin.

Sposob pripravy:

1. Jemne rozmiesajte smotanu na slahanie, kym nebude lepkava.

2. Zmiesame cisté mlieko, smotanu na Slahanie a cukor. Potom ich ulozte do
chladnicky a ochladte na 5-10 °C.

3. Zapnite a vlozte zmie$ané ingrediencie do vyrobnika zmrzliny.

Bananova zmrzlina

Ingrediencie

Velky zrely banan 1 ks (priblizne 130 g)
Cisté mlieko 310 ml

Smotana na $lahanie 200 ml

Biely cukor 8049

Dolezité:
Pred pripravou zmrzlinovej zmesi vloZte chladiacu misku do mrazni¢ky aspon na 8
hodin.

Sposob pripravy:

1. Roztlacte banan.

2. Jemne rozmiesajte smotanu na Slahanie, kym nebude lepkava.

3. Zmiesajte roztlaceny banan, ¢isté mlieko, smotanu na sfahanie a biely cukor. Potom
ich ulozte do chladnicky a ochladte na 5-10 °C.

4. Zapnite a vlozte zmieSané ingrediencie do vyrobnika zmrzliny.

Mangova zmrzlina

Ingrediencie

Mango 2 ks (priblizne 200 g)
Cisté mlieko 260 ml

Smotana na $lahanie 180 ml

Biely cukor 8049

Dolezité:
Pred pripravou zmrzlinovej zmesi vloZte chladiacu misku do mrazni¢ky aspon na 8
hodin.



Sposob pripravy:
1. Roztlac¢te mango.

2. Jemne rozmiesajte smotanu na Slahanie, kym nebude lepkava.

3. Zmiesajte roztlacené mango, Cisté mlieko, smotanu na slahanie a biely cukor. Potom
ich ulozte do chladnicky a ochladte na 5-10 °C.

4. Zapnite a vlozte zmieSané ingrediencie do vyrobnika zmrzliny.

Matcha hrozienkova zmrzlina

Ingrediencie

Vaje¢ny zitok 5 ks
Cisté mlieko 325 ml
Smotana na $lahanie 130 ml
Biely cukor 1309
Matcha prasok 2049

Hrozienka

niekolko kusov

Dolezité:

Pred pripravou zmrzlinovej zmesi vlozte chladiacu misku do mraznicky aspori na 8

hodin.

Sposob pripravy:

1. Cisté mlieko zahrejte na 60 °C.

2. Vaje¢ny Zitok a biely cukor miesajte, kym sa cukor nerozpusti. Potom zmie3ajte s
ohriatym mliekom a zohrejeme do varu. A nechajte schladit na 5 °C.

3. Jemne rozmiesajte smotanu na $lahanie, kym nebude lepkava.

4. Zmiesajte vietky ingrediencie. Potom ich ulozte do chladnicky a ochladte na 5-10

°C.

5. Zapnite a vlozte zmie$ané ingrediencie do vyrobnika zmrzliny.

Jahodova zmrzlina

Ingrediencie

Cerstvé jahody 250¢g
Cisté mlieko 250 ml
Smotana na $lahanie 160 ml
Biely cukor 609




Délezité:

Pred pripravou zmrzlinovej zmesi vloZte chladiacu misku do mrazni¢ky aspon na 8

hodin.

Sposob pripravy:
1. Roztlacte jahody.

2. Jemne rozmiesajte smotanu na Slahanie, kym nebude lepkava.

3. Zmiesajte roztlacené jahody, ¢isté mlieko, smotanu na slahanie a biely cukor. Potom
ich ulozte do chladnicky a ochladte na 5-10 °C.

4. Zapnite a vlozte zmieSané ingrediencie do vyrobnika zmrzliny.

Cokoladova zmrzlina

Ingrediencie

Cokolada 90g
Cisté mlieko 350 ml
Smotana na $lahanie 220 ml
Biely cukor 609

Délezité:

Pred pripravou zmrzlinovej zmesi vloZte chladiacu misku do mrazni¢ky aspon na 8

hodin.

Sposob pripravy:

. Zahrejte Cisté mlieko a biely cukor. Potom vloZzte ¢okolddu dovnutra, kym sa

neroztopi.

2. Jemne rozmiesajte smotanu na Slahanie, kym nebude lepkava.
3. Zmiesajte vsetky ingrediencie. Potom ich uloZte do chladnicky a ochladte na 5-10

°C.

4. Zapnite a vlozte zmieSané ingrediencie do vyrobnika zmrzliny.

Zmrzlina z ¢ervenej fazule

Ingrediencie

Cervena fazula 230g
Cisté mlieko 260 ml
Smotana na $lahanie 150 ml
Biely cukor 8049
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Délezité:

Pred pripravou zmrzlinovej zmesi vloZte chladiacu misku do mrazni¢ky aspon na 8

hodin.

Sposob pripravy:

1. Roztlacte cervenu fazulu. Potom ju zmiesajte s ¢istym mliekom a bielym cukrom.
2. Jemne rozmiesajte smotanu na Slahanie, kym nebude lepkava.
3. Zmiesajte vsetky ingrediencie. Potom ich ulozte do chladnicky a ochladte na 5-10

°C.

4. Zapnite a vlozte zmieSané ingrediencie do vyrobnika zmrzliny.

Jogurtova zmrzlina

Ingrediencie

Jogurt 320 ml
Smotana na $lahanie 200 ml
Biely cukor 759
Jahodovy dzus 110 ml
Citronova stava 15 ml

Dolezité:

Pred pripravou zmrzlinovej zmesi vlozte chladiacu misku do mraznicky aspori na 8

hodin.

Sposob pripravy:

1. Jemne rozmiesajte smotanu na slahanie, kym nebude lepkava.
2. Zmiesajte vietky ingrediencie. Potom ich ulozte do chladnicky a ochladte na 5-10

°C.

3. Zapnite a vlozte zmie$ané ingrediencie do vyrobnika zmrzliny.

Tento spotrebic je v sulade so smernicou WEEE 2002/96/EC o likvidacii
elektrickych a elektronickych zariadeni (WEEE).
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ZARUCNE PODMIENKY

Zaruka na tento spotrebi¢ predstavuje 24 mesiacov od datumu zakdpenia. Narok na zaruku je mozné uplatnit len po
predloZeni originalu dokladu o zakupeni vyrobku (paragon, faktdra) s typovym oznac¢enim vyrobku, ddtumom predaja a
Citatelnou peciatkou predajcu. Zaruka zahita vymenu alebo opravu ¢asti spotrebica, ktoré sa poskodia z dévodu portch vo
vyrobe spotrebic¢a. Po uplynuti zaru¢nej doby bude spotrebi¢ opraveny za poplatok. Vyrobca nezodpoveda za poskodenia
alebo Urazy os6b, zvierat z dévodu nespravneho pouzitia spotrebica a nedodrzania pokynov v ndvode na obsluhu. Vyrobok
je ur¢eny vyhradne ako domaci spotrebi¢ pre pouzitie v domacnosti. Zmluvna zaruka je 6 mesiacov, ak je kupujuci podnikatel
- fyzicka osoba a spotrebi¢ kupuje pre podnikatelskd ¢innost alebo komeréné vyuzitie. Zaruka sa znizuje podla obcianskeho
zakonnika na 6 mesiacov pre: ziarovky, batérie, kremikové a halogénové trubice.

Zaruka sa nevztahuje na

akékolvek mechanické poskodenie vyrobku alebo jeho casti

na chyby spdsobené nevhodnym zaobchadzanim alebo umiestnenim.

ak je zariadenie obsluhované v rozpore s ndvodom, pripadne zésahom neopravnenej osoby.

nespravne pouzivany, skladovany alebo prenasany.

na zaruku 24 mesiacov sa nevztahuju opravy, napriklad: vymena Zziarovky, trubice, cistenie a odvaprnovanie kavovarov,
zehliciek, zvlh¢ovacoy, atd. Tu bude tctované servisom za zmluvnu cenu.

ak nebude pri kontrole zariadenia zistena ziadna porucha alebo nebudu splnené zaru¢né podmienky, uhradi rezijné
naklady spojené s kontrolou alebo opravou vyrobku kupujuci.

zakaznik straca zaruku pri pouzivani vyrobkov na profesiondlnej alebo inej zérobkovej ¢innosti v prevadzkach.

porucha bola spdsobena vonkajsimi a Zivelnymi podmienkami (napr. poruchami v elektrickej sieti alebo bytovej instaldcii).
zaruka sa netyka poskodenia vonkajsieho vzhladu alebo inych, ktoré nebrénia Standardnej obsluhe.

Ak tovar pri uplatriovani poruchy zo strany spotrebitela bude zasielany postou alebo prepravnou sluzbou, musi byt zabaleny v
obale vhodnom pre prepravu tak, aby sa zabranilo poskodeniu vyrobku.

Zodpovedny zastupca za servis pre SR
CERTES SK, s.r.o.

Pazite ¢. 42

01009 Zilina

tel./fax: +421415680171,5680 173

mobil: +421 905 259213

+421907 241912

Pracovné doba Po-Pia. 9:00 - 15:00
e-mail: certes.sk@gmail.com

certes@eslovakia.sk

Tento oddiel vyplnte prosim palickovym pismom a prilozte k vyrobku.
Odosielatel:

Priezvisko/meno:
Stat/PSC/obec/ulica:

Telefénne ¢islo:

Cislo/oznacenie (tovaru) polozky:

Déatum/miesto predaja:

Popis poruchy:

Déatum/podpis:

Zaruka sa nevztahuje.

I:l Zaslite prosim neopraveny vyrobok za cenu postovného spat.

I:l Informujte ma, kolko budu predstavovat naklady. Opravte vyrobok za uhradu.



Informacie o likvidacii opotrebovaného elektrického zariadenia
(sukromné domacnosti)

Tento symbol na produktoch a/alebo na prilozenych dokumentoch znameng, zZe sa pri likvidacii nesmu
elektrické a elektronické zariadenia miesat so vseobecnym domacim odpadom.

V zaujme spravneho obhospodarovania, obnovy a recyklacie odvezte, prosim, tieto produkty na uréené
zberné miesta, kde budu prijaté bez poplatku. V niektorych krajinach je mozné tieto produkty vratit
priamo miestnemu maloobchodu v pripade, ak si objednéate podobny novy vyrobok. Spravna likvidacia
tychto produktov pomdze usetrit hodnotné zdroje a zabranit moznym negativnym vplyvom na ludské
zdravie a prostredie, ktoré mozu inak vzniknut v désledku nespravneho zaobchadzania s odpadom.

V pripade nespravne;j likvidacie odpadu mozu byt uplatnené pokuty v stlade s platnou legislativou.
Pre pravnické osoby v Eurépskej tnii
od svojho miestneho predajcu alebo dodavatela.

Informacie o likvidacii v krajinach mimo Eurépskej Gnie
Tento symbol je platny len v Eurépskej Unii. Ak si zelate zlikvidovat toto zariadenie, obrétte sa na
miestny Urad alebo predajcu a poinformujte sa o spravnom spdsobe likvidacie tohto typu odpadu.

Dovozca:
PRIVEST s.r.o.

Na Zlatnici 301/2
Praha 4, PSC 147 00
WWW: Www.privest.cz
Email: info@privest.cz
Telefén: (+420) 241 410 819



INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYCIA

Przed uzyciem urzadzenia nalezy przeczyta¢ wszystkie instrukcje

Przed montazem, demontazem lub czyszczeniem czesci skladowych urzadzenia
nalezy odfaczy¢ je od zasilania.

Dzieci nie powinny uzywac tego urzadzenia bez nadzoru. Nie nalezy pozostawiac
zwisajgcego przewodu zasilajgcego w miejscu, w ktérym dziecko mogtoby go
chwycié.

Nie nalezy uzywa¢ zadnego urzadzenia z uszkodzonym przewodem zasilajgcym lub
wtyczka, lub jesli nie dziata ono prawidtowo, zostato upuszczone lub w jakikolwiek
inny sposéb uszkodzone.

Aby uchronic sie przed ryzykiem pozaru, porazenia pradem lub obrazeniami ciafa,
nie nalezy zanurza¢ przewodu zasilajacego, wtyczki ani urzadzenia w wodzie lub
innych ptynach.

Nigdy nie nalezy uzywac nieautoryzowanych akcesoriow.

Unika¢ kontaktu z ruchomymi czesciami urzadzenia. Podczas jego pracy rece, wiosy,
odziez, szpatutki i inne narzedzia powinny znajdowac sie poza jego zasiegiem, aby
zmniejszy¢ ryzyko obrazen ciata i/lub uszkodzenia urzadzenia.

Nie uzywac urzadzenia na zewnatrz.

Nigdy nie nalezy pozostawia¢ wiaczonego urzadzenia bez nadzoru.

Nie wolno pozwala¢ dzieciom bawic sie tym urzadzeniem.

Uzywac urzadzenia tylko do uzytku domowego, do ktdérego jest przeznaczone.
Przed przystapieniem do produkgji lodéw lub sorbetéw nalezy zawsze upewnic sie,
ze wszystko jest doktadnie wyczyszczone.

Nigdy nie zamraza¢ lodéw, ktére zostaty catkowicie lub czesciowo rozmrozone.
Wszystkie lody lub sorbety nalezy spozy¢ w ciggu tygodnia. Lody najlepiej smakuja,
gdy sa Swieze.

Lodéw lub sorbetéw zawierajacych surowe lub czesciowo ugotowane jajka nie
nalezy podawa¢ matym dzieciom, kobietom w cigzy, osobom starszym ani osobom,
ktére ogdlnie Zle sie czuja.

Aby unikna¢ odmrozen, zawsze nalezy chroni¢ rece podczas obstugi miski,
zwlaszcza przy pierwszym wyjmowaniu jej z zamrazarki.

Jesdli wydaje sie, ze roztwér zamrazajacy wycieka z miski, nalezy przestac go uzywac.
Roztwor do zamrazania jest nietoksyczny.

Nie nalezy umieszczac¢ urzadzenia na goracych powierzchniach, takich jak kuchenki
i ptyty grzewcze lub w poblizu otwartego ptomienia gazowego.

Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta,
jego przedstawiciela serwisowego lub osobe o podobnych kwalifikacjach, aby
unikna¢ niebezpieczenstwa.

To urzadzenie nie powinno by¢ uzywane przez osoby (w tym dzieci) o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych i umystowych lub
nieposiadajace doswiadczenia i wiedzy w jego obstudze, chyba ze sa one
nadzorowane lub poinstruowane w zakresie korzystania z urzadzenia przez osobe
odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo. Nalezy dopilnowa¢, aby dzieci nie bawity sie
urzadzeniem.



E UWAGI DOTYCZACE UTYLIZACJI

Tego produktu nie wolno wyrzucac razem z odpadami domowymi. Ten produkt nalezy
zutylizowac¢ w autoryzowanym punkcie recyklingu sprzetu elektrycznego

i elektronicznego.

DANE TECHNICZNE

Rodzaj urzadzenia Maszynka do robienia lodéw
Model GZ-154A

Napiecie 220-240V~ 50 Hz

Moc urzadzenia 12W

Pojemnos¢ podczas pracy 20L

Klasa produktu Il

Przed podtaczeniem do sieci
« Upewnic sie, ze parametry sieci zasilania elektrycznego odpowiadaja parametrom
uwidocznionym na spodzie zespotu napedowego.

Przed pierwszym uzyciem

1. Usuna¢ wszystkie opakowania.

2. Umyc¢ wszystkie czesci: patrz rozdziat "Czyszczenie"

3. 8-12 godzin wczesniej wtozy¢ wewnetrzng miske do zamrazarki.

4. Przygotowac mieszanke lodéw lub sorbetéw (patrz wskazédwki dotyczace
przepiséw). Pozostawi¢ mieszanine do schtodzenia w lodéwce.

Aby uzy¢ maszynki do robienia lodéw
Czesci sktadowe
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Panel sterowania

Silnik

Pokrywa

Wrzeciono

topatka do mieszania
Miska wewnetrzna

Miska zewnetrzna

Przycisk zwolnienia blokady
Zatrzask
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1. Wtozy¢ jednostke napedowa do pokrywy i zatrzasnaé na swoim miejscu

|

2. Wiozyc¢ topatke do jednostki napedowej.

3. Wyjac¢ wewnetrzng miske z zamrazarki i umiescic ja w misce zewnetrznej.

S

4. Umiesci¢ caty zespét silnika topatki mieszajgcej na misce do mrozenia (fopatke
mieszajacg nalezy wtozy¢ do miski), wyréwnac potozenie zapiecia ozdobnego
pierscienia miski, mocno docisngé przezroczystg pokrywe i przymocowac ja do
miski zewnetrznej za pomoca zatrzaskow.




5. Wiozy¢ wtyczke do gniazdka elektrycznego, zaswieci sie wskaznik LED na
wyswietlaczu cyfrowym. Po 2 sekundach wskaznik zgasnie, a urzadzenie przejdzie w
tryb czuwania.

6. Nacisnac przycisk” " wyswietlacz LED zaswieci sie i pojawi sie na nim komunikat
»Czas pracy: 40:00".

Uwaga: Jezeli przycisk” "kub” " nie zostanie nacisniety w ciaggu 3 sekund,
urzadzenie rozpocznie prace automatycznie.

7. Kazde nacisniecie przycisku “ "powoduje dodanie 5 minut do,Czasu pracy”

45 —»05 —».. —»40 —» 40

T

Mozna wybrac "Czas pracy" od 5 minut do 45 minut.

t

8. Gdy urzadzenie pracuje, pozostaty czas pracy bedzie wyswietlany na wyswietlaczu
LED. Gdy do konca odliczanego czasu pracy pozostanie 30 sekund wskaznik LED
zacznie miga¢, azdo momentu wytaczenia urzadzenia i przejscia w stan czuwania.
Jezeli nie zamierzacie Panstwo uzywac dalej urzadzenia nalezy nacisna¢ przycisk“

" aby je wylaczy¢; jesli jednak nadal chcecie z niego korzysta¢ nalezy nacisnac

przycisk” " aby ustawi¢ czas, a po 3 sekundach urzadzenie bedzie pracowac
ponownie.

9. Przed dodaniem mieszanki mozna zatrzymac urzadzenie i ustawic¢ zadany "Czas
pracy.
URZADZENIE MUSI BYC WLACZONE



PRZED DODANIEM LODOW LUB SORBETU NALEZY ROZPOCZAC MIESZANIE, ABY
ZAPOBIEC NATYCHMIASTOWEMU ZAMARZNIECIU MIESZANKI W WEWNETRZNE)J
MISCE.

10. W celu przygotowania lodéw nalezy je mieszac przez 35 minut. Po zakonczeniu
tego procesu nacisng¢ zaczepy po obu stronach przezroczystej pokrywy,
odblokowac ja, wyjac z pokrywy zespdt napedowy, a nastepnie wyja¢ lody z miski
uzywajac tyzki lub plastikowej chochli.

11. Uzy¢ lejka, aby wla¢ mieszanke lodéw lub sorbetéw do wewnetrznej miski.

12. Miesza¢ mieszanine, az zamarznie lub osiggnie pozadang konsystencje. Moze to
zajac od 20 do 40 minut, ale wiekszos¢ przepiséw bedzie gotowa w krétszym czasie.

13. Wytgczy¢ urzadzenie, wyjac zespét napedowy/pokrywe. Lody sg gotowe do
podania.

Wazne
Nie zatrzymywac ani nie uruchamiac urzadzenia podczas procesu zamrazania,
poniewaz mieszanka moze zamarzna¢ w kontakcie z misa i uniemozliwi¢ ruch
topatki.

« Aby unikna¢ przegrzania silnika, kierunek jego obrotéw sie zmienia, jesli mieszanka
jest bardzo gesta. Jedli kierunek obrotéw nadal sie zmienia, nalezy zatrzymac
urzadzenie, gdy mieszanka bedzie gotowa.

W rzadkich przypadkach przegrzania silnika, uruchamiany jest bezpiecznik,
powodujacy jego zatrzymanie. Gdy tak sie stanie nalezy urzadzenie wytaczy¢,
odfaczyc je od sieci i poczekad, az jednostka napedowa ostygnie.

« Aby uzyska¢ najlepszy rezultat podczas produkcji lodéw, obracajaca sie fopatka
dotyka wnetrza miski wewnetrzne;j.

«  Przygotowane lody powinny by¢ na tyle miekkie, aby mozna je byto nabierac tyzka.
Mozna je przetozy¢ do osobnego pojemnika w celu przechowania w zamrazarce
albo poczeka¢, zeby lody zestality sie przed spozyciem.

Wazne
Nie uzywac¢ metalowych przyboréw do usuwania mieszanki z miski.

« Nie nalezy wyjmowa¢ wewnetrznej miski z zamrazarki, dopoki nie bedziecie gotowi
do robienia lodow.

Porady

« Zalecamy pozostawienie wewnetrznej miski w zamrazarce, aby byfa zawsze gotowa
do uzycia. Przed zamrozeniem nalezy wtozy¢ ja do plastikowej torby. Miske nalezy
zamrazac w pozycji pionowej.
Zawsze nalezy upewnic sie czy wewnetrzna miska jest sucha przed jej wtozeniem
do zamrazarki.
Nie przektuwac i nie podgrzewac wewnetrznej miski.

« Miske wewnetrzng nalezy wktada¢ do zamrazarki pracujacej w temperaturze -18°
Celsjusza (-0.40° Fahrenheita) lub mniej, na 12 godzin przed jej uzyciem.

« Aby uzyska¢ najlepsze rezultaty, zawsze nalezy schtadza¢ sktadniki przed
przygotowaniem lodéw.

« Dodanie alkoholu do przepiséw spowalnia proces zamrazania.
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Czyszczenie

«  Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy zawsze wytaczy¢ urzadzenie, odtgczac
je od zasilania i zdemontowac.

+ Nigdy nie nalezy zanurzac¢ jednostki napedowej w wodzie ani dopuszczac do
zamoczenia przewodu lub wtyczki.
Nie nalezy my¢ czesci sktadowych urzadzenia w zmywarce.
Nie czysci¢ proszkami $ciernymi, ggbkami z wetny stalowej ani innymi materiatami
sciernymi.

Miska wewnetrzna

+ Przed czyszczeniem odczekac, az wewnetrzna miska osiggnie temperature
pokojowa.

«  Wyjac¢ wewnetrzng miske i umy¢ jej wnetrze, a nastepnie doktadnie jg wysuszy¢. Nie
nalezy zanurzac jej w wodzie.

Miska zewnetrzna
Umy¢, a nastepnie dokfadnie wysuszyc¢.

topatka do mieszania
Wyjac topatke z jednostki napedowe;j.
« Umyc ja i doktadnie wysuszy¢.

Pokrywa
« Umyc¢ pokrywe, a nastepnie doktadnie ja wysuszyc.

Jednostka napedowa
«  Wytrzec¢ do czysta wilgotna Sciereczka, a nastepnie wysuszyc.

Serwis i obstuga klienta
Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, ze wzgleddw bezpieczernstwa musi zostac
wymieniony przez autoryzowany serwis.

Jesli potrzebna jest pomoc w zakresie:
+ Korzystania z maszynki do robienia lodéw
« Serwisu lub naprawy
Nalezy skontaktowac sie ze sklepem, w ktérym zakupiono urzadzenie.

Przepisy

Lody mleczne

Sktadniki

Swieze mleko 450 ml
Smietana kremoéwka 200 ml
Biaty cukier 709




Wazne:

Przed przygotowaniem mieszanki lodowej nalezy wtozy¢ miske chtodzaca do

zamrazarki na co najmniej 8 godzin.

Sposéb przygotowania:

1. Delikatnie wymiesza¢ smietane kremoéwke, az stanie sie lepka.
2. Wymieszac¢ mleko, Smietane i cukier. Nastepnie wtozy¢ do lodoéwki i schtodzi¢ do

temperatury 5-10°C.

3. Wiaczy¢ maszynke do lodoéw i umiesci¢ w niej wymieszane sktadniki.

Lody bananowe
Sktadniki
Duzy dojrzaty banan 1 szt.(about 130g)
Swieze mleko 310 ml
Smietana kreméwka 200 ml
Biaty cukier 80g
Wazne:

Przed przygotowaniem mieszanki lodowej nalezy wtozy¢ miske chtodzaca do
zamrazarki na co najmniej 8 godzin.

Sposéb przygotowania:

1. Rozgnie$¢ banan.

2. Delikatnie wymieszac¢ smietane kremdwke, az stanie sie lepka.

3. Wymieszac rozgniecionego banana, mleko, Smietane i cukier. Nastepnie wtozy¢ do
lodéwki i schtodzi¢ do temperatury 5-10°C.

4. Wihaczy¢ urzadzenie i umiesci¢ w nim wymieszane skfadniki.

Lody z mango

Sktadniki
Mango 2 szt. (ok. 200 g)
Swieze mleko 260 ml
Smietana kreméwka 180 ml
Biaty cukier 80g

Wazne:

Przed przygotowaniem mieszanki lodowej nalezy wtozy¢ miske chtodzaca do
zamrazarki na co najmniej 8 godzin.



Sposéb przygotowania:

1. Rozgnie$¢ mango.

2. Delikatnie wymiesza¢ $mietane kremoéwke, az stanie sie lepka

3. Wymieszaj rozgniecione mango, mleko, smietane i cukier. Nastepnie
wtozy¢ do lodowki i schtodzi¢ do temperatury 5-10°C.

4. Wihaczy¢ maszynke do lodéw i umiesci¢ w niej wymieszane sktadniki.

Lody matcha z rodzynkami

Sktadniki
Z6ttko jaja 5 szt.
Swieze mleko 325 ml
Smietana kremoéwka 130 ml
Biaty cukier 130g
Matcha w proszku 2049
Rodzynki kilka sztuk
Wazne:

Przed przygotowaniem mieszanki lodowej nalezy wtozy¢ miske chtodzaca do
zamrazarki na co najmniej 8 godzin.

Sposéb przygotowania:

1. Podgrza¢ mleko do 60 °C.

2. Wymieszac z6ttko i cukier, az cukier sie rozpusci. Nastepnie wymieszac

z podgrzanym mlekiem i podgrza¢ do wrzenia. Ostudzi¢ do temperatury 5°C.

3. Delikatnie wymiesza¢ Smietane kreméwke, az stanie sie lepka.

4. Wymieszac wszystkie sktadniki. Nastepnie wtozy¢ do lodéwki i schtodzi¢ do
temperatury 5-10°C.

5. Wiaczy¢ maszynke do lodéw i umiesci¢ w niej wymieszane sktadniki.

Lody truskawkowe
Sktadniki
Swieze truskawki 25049
Czyste mleko 250 ml
Smietana kremoéwka 160 ml
Biaty cukier 609




Wazne:
Przed przygotowaniem mieszanki lodowej nalezy wtozy¢ miske chtodzaca do
zamrazarki na co najmniej 8 godzin.

Sposéb przygotowania:

1. Rozgniec¢ truskawki.

2. Delikatnie wymiesza¢ $mietane kremoéwke, az stanie sie lepka

3. Wymieszac rozgniecione truskawki, mleko, Smietane i cukier. Nastepnie wiozy¢ do
lodéwki i schtodzi¢ do temperatury 5-10°C.

4. Wihaczy¢ maszynke do lodéw i umiesci¢ w niej wymieszane sktadniki.

Lody czekoladowe

Sktadniki

Czekolada 90g

Swieze mleko 350 ml

Smietana kreméwka 220 ml

Biaty cukier 609
Wazne:

Przed przygotowaniem mieszanki lodowej nalezy wtozy¢ miske chtodzaca do
zamrazarki na co najmniej 8 godzin.

Sposéb przygotowania:

1. Podgrzac czyste mleko i biaty cukier. Nastepnie wiozy¢ do srodka czekolade, az sie
rozpusci.

2. Delikatnie wymiesza¢ smietane kremdwke, az stanie sie lepka.

3. Wymieszac wszystkie sktadniki. Nastepnie wiozy¢ do lodéwki i schtodzi¢ do
temperatury 5-10°C.

4. Wihaczy¢ maszynke do lodéw i umiesci¢ w niej wymieszane sktadniki.

Lody z czerwonej fasoli

Sktadniki

Czerwona fasola 2309
Swieze mleko 260 ml
Smietana kremoéwka 150 ml
Biaty cukier 80g
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Wazne:

Przed przygotowaniem mieszanki lodowej nalezy wtozy¢ miske chtodzaca do

zamrazarki na co najmniej 8 godzin.

Sposéb przygotowania:

1. Rozgnies¢ czerwong fasole. Nastepnie wymieszac jg z mlekiem i cukrem.
Delikatnie wymiesza¢ smietane kremdwke, az stanie sie lepka.

2.
3. Wymieszac¢ wszystkie sktadniki. Nastepnie wtozy¢ do lodéwki i schtodzi¢ do 5-10°C.
4,

Wiaczy¢ maszynke do lodéw i umiesci¢ w niej wymieszane sktadniki.

Lody jogurtowe
Skiadniki
Jogurt 320 ml
Smietana kremoéwka 200 ml
Biaty cukier 759
Sok truskawkowy 110 ml
Sok z cytryny 15 ml
Wazne:

Przed przygotowaniem mieszanki lodowej nalezy wtozy¢ miske chtodzaca do

zamrazarki na co najmniej 8 godzin.

Sposéb przygotowania:

1. Delikatnie wymiesza¢ smietane kremodwke, az stanie sie lepka.
2. Wymieszac¢ wszystkie sktadniki. Nastepnie wtozy¢ do lodéwki i schtodzi¢ do

temperatury 5-10°C.

3. Wiaczy¢ maszynke do lodéw i umiesci¢ w niej wymieszane sktadniki.

To urzadzenie jest zgodne z dyrektywa WEEE 2002/96/WE w sprawie
utylizacji sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE).
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Informacje dotyczace sposobu likwidacji zuzytego sprzetu
elektrycznego (dla gospodarstw domowych)

Powyzszy symbol umieszczony na produktach lub w zataczonych dokumentach oznacza, ze nie wolno
likwidowac zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego ze zwyktym odpadem komunalnym.

W celu utylizacji nalezy odnies¢ tego typu odpad do punktu selektywnego zbioru, gdzie zostanie
odebrany bez zadnych optat. W niektérych panstwach mozna zwréci¢ tego typu odpad bezposrednio u
sprzedawcy w momencie nabycia nowego produktu.

Prawidtowa likwidacja takich produktéw zbytecznie nie obcigza srodowiska naturalnego i nie ma
negatywnego wptywu na ludzkie zdrowie. Szczegétowych informacji o najblizszym punkcie zbioru
udzieli najblizszy urzad miejski.

W przypadku nieprawidtowej likwidacji odpadu wiasciciel moze zosta¢ obciazony kara grzywny zgodnie
z obowiazujacymi przepisami.

Dla oséb prawnych w Unii Europejskiej
Blizszych informacji dotyczacych likwidacji zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego udzieli
sprzedawca lub dystrybutor.

Informacje dotyczace likwidacji w panstwach nie nalezacych do Unii Europejskiej
Powyzszy symbol obowigzuje wytacznie w krajach Unii Europejskiej. Aby zlikwidowac urzadzenie,
nalezy zwrécic sie o pomoc do urzedu miejskiego lub dystrybutora w celu zasiegniecia informacji o
prawidtowym sposobie likwidacji tego typu odpadu.






BIZTONSAGI TUDNIVALOK

Haszndlat el6tt olvassa el figyelmesen az utasitdsokat.
Mindig dramtalanitsa a késziiléket annak 6sszeszerelése, szétszerelése vagy
tisztitasa el6tt.
Gyerekek nem hasznélhatjdk feligyelet nélkil a késziléket. Ne hagyja szabadon
I6gni a tapkabelt olyan helyen, ahol gyerekek is elérhetik.
Ne mikodtessen semmilyen késziiléket sérilt kdbellel vagy dugéval, vagy ha a
berendezés meghibasodott, leesett vagy barmilyen médon megsériilt.
A tlz, elektromos dramiités vagy sériilések veszélyének elkeriilése végett ne meritse
a tapkabelt, csatlakozoédugaszt vagy a késziiléket vizbe vagy egyéb folyadékba.
Soha ne haszndljon a gyarté altal nem engedélyezett tartozékokat.
Ne érintse meg a mozgd részeket. A sériilések és/vagy anyagi karok veszélyének
elkeriilése érdekében a miikodés folyaman helyezze biztonsdgos tavolsagba a
késziiléket a kezétdl, hajatdl, ruhdjatdl, és a konyhai eszkdzoktél.
Ne hasznalja szabad ég alatt a késziléket.
Soha ne hagyja felligyelet nélkiil a bekapcsolt késziiléket.
Ne engedje meg, hogy gyerekek jatszanak a készilékkel.

A késziilék csak haztartasban, eredeti rendeltetési céljara hasznélhaté.
Fagylalt vagy sorbet készitése el6tt gondoskodjon a megfelel6 tisztasagrol.
Soha ne fagyassza vissza a félig vagy teljesen kiolvadt fagylaltot vagy sérbetet.
A nyers tojast tartalmazo fagylaltot vagy sorbetet egy héten beliil el kell fogyasztani.
A legfinomabb a friss fagylalt.
Kisgyermekek, terhes nék, id6s vagy beteg személyek nem fogyaszthatnak nyers
vagy félig nyers tojast tartalmazé fagylaltot vagy sorbetet.
A fagyasi sériilések elkeriilése miatt védje a kezét a fagyasztétallal vald
érintkezésnél, féleg a tal kiemelésénél a fagyasztébdl.
Ne hasznalja a fagyasztétalat, ha szivérog beléle a fagyasztdkeverék. A
fagyasztokeverék nem mérgezo.
Ne helyezze forro feliiletekre, pl. kdlyhara, fé6z6lapra vagy gaztlizhely kdzelébe a
készuléket.
A megsérilt tapkabelt a fenndlld veszélyek miatt csak a gyarto, szerviz — technikus
vagy mas szakképzett cserélheti ki.
A késziiléket nem hasznalhatjak korlatozott fizikai, mentélis vagy érzékszervi
képességu, valamint kell§ tapasztalattal nem rendelkez6 személyek (és gyerekek),
amennyiben nem ugyel rdjuk egy, a biztonsagukért felel6s személy. Ne engedje,
hogy gyerekek jatszanak a késziilékkel.



E TUDNIVALOK AZ ARTALMATLANITASROL
A terméket tilos a haztartasi hulladékkal egytt selejtezni. A terméket egy, az

elektromos és elektronikus késziilékek Ujrahasznositasara specializalédott gyUjtéhelyen
kell leadni.

MUSZAKI ADATOK

A késziilék tipusa Fagylaltgép
Modell GZ-154A
Fesziiltség 220-240V~ 50 Hz
Elektromos energiafogyasztas 12W
Hasznélhato térfogat 20L
Erintésvédelmi osztaly I

Csatlakoztatas elott

« Gy6z6djon meg réla, hogy az dramellatds megegyezik az elektromos egység alsé
részén feltlintetett paraméterekkel.

Els6 hasznalat el6tt

1. Tavolitsa el a csomagolast.

2. Mossa meg valamennyi tartozékot: lasd ,Tisztitas".

3. 8-12 ¢draval a fagylaltkészités eldtt tegye a fagyasztdba a fagyasztotalat.

4. Készitse el a fagylalt - vagy sorbetkeveréket (lasd receptek). Hiitse le a keveréket a
hdt6szekrényben.

A fagylaltgép hasznalata

-

A késziilék részei
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. Vezérlépanel
Motor

Fedél
Tengely
Kever6lapat
Belsé tal
Kulsé tal
Kioldégomb
Retesz
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1. lllessze az elektromos egységet a fed6lapba, és kattintsa a helyére.

|

2. Helyezze be a keverdlapétot a hajtéegységbe.

3. Vegye ki a fagyasztébdl a belsé talat, és helyezze a kiilsé talba.

S

4. Helyezze a teljes kever6lapat-motor egységet a fagyasztotélra (a keverblapatot a
fagyasztotalba kell tenni), igazitsa meg a tél diszité gydrls kapcsat, tartsa erésen az
atlatszé fedelet, és rogzitse a toltéfedelet a fagyasztotalhoz.




5. Helyezze be a dugét a haldzati aljzatba, a digitalis kijelzén a LED-jelz6 felvilagit. 2
masodperc mulva a jelzd kialszik, és a késziilék készenléti izemmaoddba kapcsol.

6. Nyomjamega” "gombot, felvilagit a LED kijelzé és a LED kijelz6n
automatikusan megjelenik az "Uzemidé 40:00"

”

Megjegyzés: ha 3 masodpercen beliil nem nyomja meg a*“ "vagy”
gombot, akkor a késziilék automatikusan muikoddni kezd.

7. A" ”minden megnyomasaval az ,Uzemid6” 5 perccel hosszabb lesz.

45 —»05 —».. —»40 —» 40

T

Az,Uzemidé” 5 és 45 perc kdzott allithatd be.

t

8. Amikor a késziilék mikaodik, a LED kijelzén a hatralévé id6 visszaszamlalasa lathato.
Amikor a visszaszamlalas eléri a 30 masodpercet, a LED jelz6fény villogni kezd, amig
a késziilék le nem all, majd készenléti dllapotba kapcsol. Ha befejezte a hasznalatot,

a kikapcsolashoz nyomja meg a“ ”gombot; tovabbi hasznadlathoz nyomja meg a

"

"gombot és allitsa be az idét, 3 mp mulva a készilék m(ikodni kezd.
9. A keverék betoltése el6tt a késziiléket le lehet allitani az, Uzemidd” beallitadsahoz.
A KESZULEKET BE KELL KAPCSOLNI



FAGYLALT VAGY A SORBET HOZZAADASA ELOTT INDITSA EL A KEVEREST, HOGY A
BELSO TALBAN LEVO KEVEREK NE FAGYJON MEG AZONNAL.

10. Fagylaltkészitéshez 35 percig keverje a keveréket, el6sz6r nyomja meg az atlatszé
fedél mindkét oldalan lévé kapcsokat, oldja fel az atlatszé fedelet, vegye ki az
atlatszé fedélbdl a hajtoegységet (a fagylaltot egy kanallal vagy mianyag kanallal
vegye ki a talbdl).

11. Hasznalja a tolcsért és 6ntse a fagylalt- vagy sorbetkeveréket a belsé talba.

12. Hagyja forogni a keveréket, amig megdermed vagy eléri a kivant allagot. Ez 20-40
percig is eltarthat, de a legtdbb recept elkészitéséhez rovidebb idd szlikséges.

13. Kapcsolja ki, szerelje le a tapegységet/fedelet. A fagylalt talalasra készen all.

Fontos

« Afagyasztas folyamata alatt a késziiléket ne éllitsa le és inditsa el Ujra, mert a
keverék a tal oldalaira fagyhat, és ez akadalyozna a keverdlapat forgasat.

« A motor tulhevilés elleni védelme miatt a forgasirany megvaltozik, amint a keverék
nagyon bes(rlisodik. A forgasirany allandé valtakozasa esetén éllitsa le a késziléket,
a keverék elkésziilt.

« Ritkan, de el6fordulhat, hogy a motor tulterhelése miatt a biztositék megszakitja a
mUkodést a motor kikapcsolasaval. llyen esetben kapcsolja ki a készuléket, valassza
le az aramkorrdl, és hagyja kihdlni.

« Alegjobb eredmény érdekében a keverdlapat mozgés kdzben a belsé tél faldhoz ér.

« Afagylalt dllagdnak kanalazhaténak kell lennie. Ez egy kiilon edénybe rakhato
a fagyasztoban valo tarolashoz, vagy ha a fagylaltnak még jobban meg kell
dermednie fogyasztas elétt.

Fontos
« Ne hasznaljon fémeszkozoket a fagylalt kiszedéséhez.
« Afagyasztétalat csak kozvetlendl a fagylaltkészités el6tt vegye ki a mélyh(itébél.

Tippek

« Hagyja a fagyasztotalat a mélyhdtében, igy mindig hasznélatra készen all majd.
Fagyasztas el6tt tegye a talat egy mlanyag zacskdba. A talat fliggéleges helyzetben
kell a fagyasztéba allitani.

« Miel6tt a fagyasztoba helyezné a télat, gy6z6djon meg arrdl, hogy a tél teljesen
szaraz.

« Ne lyukassza ki és ne melegitse meg a fagyasztotalat. A belsé tartalyt hasznalat
elétt 12 orara -18° Celsius-fokos (-0,40° Fahrenheit) vagy annal alacsonyabb
hémérsékleten miikodé fagyasztoba kell helyezni.

« Akivalé eredményhez hitse le a hozzavaldkat a fagylaltkészités el6tt.

« Az alkohol a keverékben meggatolja a fagyasztas folyamatat.



Tisztitas

« Tisztitas el6tt kapcsolja ki és dramtalanitsa a készlléket, majd szerelje szét.

« Soha ne meritse vizbe az elektromos egységet, kabelt és csatlakozédugaszt.
« A késziilék és részei nem moshaték mosogatégépben.

« Ne haszndljon suroléport, drotkefét vagy mas, durva tisztitdszert.

Belsé tal

« Tisztitas el6tt varja meg, amig a fagyasztétal szobahémérsékletlire melegszik.

« Vegye ki a belsé talat, és mossa ki a tal belsejét, majd alaposan szaritsa meg. Ne
meritse vizbe.

Kiilsé tal
« Mossa ki, majd gondosan széritsa meg.

Keverdlapat
« Vegye ki az elektromos egységbél a keverélapatot
« Mossa meg, majd gondosan torolje szarazra.

Fedél
«  Mossa meg a fedelet, majd gondosan torolje szarazra.

Hajtéegység
« Nedves ruhaval torolje le, majd szaritsa meg.

Szerviz és ligyfélszolgalat
« Ha a tdpkabel megsériil, azt biztonsagi okokbdl hivatalos szervizben kell kicseréini.

Ha segitségre van sziiksége:
« Afagylaltgép hasznalataval
« Szerviz vagy javitasok
Vegye fel a kapcsolatot az lzlettel, ahol a késziléket vasarolta.

Receptek

Tejfagylalt
Hozzavalék
Tej 450 ml
Habtejszin 200 ml
Finomitott cukor 709




Fontos:
Fagylaltkészités el6tt hiitse a fagyasztotalat a fagyasztoban legalabb 8 éran at.

Elkészitési mod:

1. Ovatosan verje fel a tejszinhabot, amig nem lesz ragacsos.

2. Keverje 0ssze a tejet, a tejszint és a cukrot. H(tészekrényben hditse le a keveréket
5-10 °C-ra.

3. Kapcsolja be a késziiléket és toltse be a keveréket a fagylaltkészit6é gépbe.

Bananfagylalt

Hozzavalok
Egy darab nagy, érett banan 1 db (kb. 130g)
Tej 310 ml
Habtejszin 200 ml
Finomitott cukor 809

Fontos:

Fagylaltkészités el6tt hiitse a fagyasztotalat a fagyasztoban legalabb 8 éran at.

Elkészitési mod:

1. Pépesitse a banant.

2. Ovatosan verje fel a tejszinhabot, amig nem lesz ragacsos.

3. Keverje 6ssze a bandnplirét, a tejet, a tejszint és a cukrot. Hiitészekrényben hiitse le
a keveréket 5-10 °C-ra.

4, Kapcsolja be a késziiléket és toltse be a keveréket a fagylaltkészité gépbe.

Mangoéfagylalt

Hozzavalok
Mangé 2 db (kb. 200 g)
Tej 260 ml
Habtejszin 180 ml
Finomitott cukor 809

Fontos:

Fagylaltkészités el6tt hiitse a fagyasztotalat a fagyasztoban legalabb 8 éran at.



Elkészitési mod:

1.
2.
3.

4,

Pépesitse a mangot.

Ovatosan verje fel a tejszinhabot, amig nem lesz ragacsos.

Keverje 6ssze a mangdplirét, a tejet, a tejszint és a cukrot. Htészekrényben hiitse le
a keveréket 5-10 °C-ra.

Kapcsolja be a késziiléket és toltse be a keveréket a fagylaltkészité gépbe.

Matcha mazsolas fagylalt

Hozzaval6k

Tojassargdja 5db

Tej 325 ml

Habtejszin 130 ml

Finomitott cukor 130g

Matcha por 2049

Mazsola néhany szem
Fontos:

Fagylaltkészités el6tt hlitse a fagyasztétalat a fagyasztoban legaldbb 8 6ran at.

Elkészitési mod:

1.
2.

3.
4.

5.

Melegitse meg a tejet 60 °C-ra.

Keverje ki a tojassargajat és a cukrot, amig a cukor feloldédik. Ezutan keverje 0ssze a
felmelegitett tejjel, és forralja fel. Hagyja 5 °C-ra lehdilni.

Ovatosan verje fel a tejszinhabot, amig nem lesz ragacsos.

Keverje 0ssze az 0sszes hozzavalét. Hitészekrényben hiitse le a keveréket 5-10 °C-
ra.

Kapcsolja be a késziiléket és toltse be a keveréket a fagylaltkészité gépbe.

Eperfagylalt

Hozzavalok

Friss eper 250¢g

Tej 250 ml

Habtejszin 160 ml

Finomitott cukor 609




Fontos:
Fagylaltkészités el6tt hiitse a fagyasztotalat a fagyasztoban legalabb 8 éran at.

Elkészitési mod:

1. Torje Ossze az epret.

2. Ovatosan verje fel a tejszinhabot, amig nem lesz ragacsos.

3. Keverje 0ssze az 6sszetort epret, a tejet, a tejszint és a cukrot. Hltészekrényben
h(tse le a keveréket 5-10 °C-ra.

4, Kapcsolja be a késziiléket és toltse be a keveréket a fagylaltkészité gépbe.

Csokoladéfagylalt
Hozzavalék
Csokoladé 90g
Tej 350 ml
Habtejszin 220 ml
Finomitott cukor 609
Fontos:

Fagylaltkészités el6tt hiitse a fagyasztotalat a fagyasztoban legalabb 8 éran at.

Elkészitési mod:

1. Melegitse fel a tejet és a cukrot. Ezutan keverje el a tejben a csokoladét, amig az
megolvad.

2. Ovatosan verje fel a tejszinhabot, amig nem lesz ragacsos.

3. Keverje 0ssze az 6sszes hozzavalét. Hitészekrényben hiitse le a keveréket 5-10 °C-
ra.

4, Kapcsolja be a késziiléket és toltse be a keveréket a fagylaltkészité gépbe.

Vorosbabos fagylalt:

Hozzavalok

Vordsbab 2309
Tej 260 ml
Habtejszin 150 ml
Finomitott cukor 809
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Fontos:
Fagylaltkészités el6tt hiitse a fagyasztotalat a fagyasztoban legalabb 8 éran at.

Elkészitési mod:

1. Torje 0ssze a vorosbabot. Ezutan keverje 6ssze a tejjel és a cukorral.

2. Ovatosan verje fel a tejszinhabot, amig nem lesz ragacsos.

3. Keverje 0ssze az 6sszes hozzavalét. Hitészekrényben hiitse le a keveréket 5-10 °C-
ra.

4, Kapcsolja be a késziiléket és toltse be a keveréket a fagylaltkészité gépbe.

Joghurtfagylalt
Hozzavalék
Joghurt 320 ml
Habtejszin 200 ml
Finomitott cukor 759
Epres limonadé 110 ml
Citromlé 15 ml
Fontos:

Fagylaltkészités el6tt hiitse a fagyasztotélat a fagyasztoban legaldbb 8 6ran at.

Elkészitési mod:

1. Ovatosan verje fel a tejszinhabot, amig nem lesz ragacsos.

2. Keverje 0ssze az 6sszes hozzavalot. Hiitészekrényben hiitse le a keveréket 5-10 °C-
ra.

3. Kapcsolja be a késziiléket és toltse be a keveréket a fagylaltkészité gépbe.

A készlilék jelolése megfelel az elektromos és az elektronikus berendezések
hulladék - elhelyezésérdl sz6l6 WEEE 2002/96/EK eurdpai irdnyelvnek (WEEE).
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Informaciok a hasznalt elektromos késziilékek likvidalasarol
(maganhaztartasok)

Ez az ikon a késziiléken vagy a mellékelt iratokon arra figyelmeztet, hogy az elektrikus és elektronikus
készilékek nem likvidalhatoka haztartasi hulladékkal egyiitt.

A helyes feldolgozas, ujitas és reciklacio érdekében kérjlk, szallitsa az ilyen késziiléket egy megfeleld
gyUjtéhelyre, ahol ingyen leadhatd. Néhdny orszagban ezek a késziilékek az eladénal is leadhatok,
amennyiben egy Uj, hasonl6 terméketvasarol ott. A termékek helyes likvidalasa értékes nyersanyagokat
sporolhat meg, és megelézheti az emberi egészségre és a kornyezetre valé negativ kihatdsokat,
amelyeka hulladék helytelen likvidalasa esetében kdvetkezhetnek be. A helyi hivatal részletes
informéaciokkal szolgalhat a legkozelebbi gyujtéhelyet illetéen.

A helytelen likvidalds az érvényes szabalyok értelmében biintetendd.

Jogi személyek az EU keretén beliil
Amennyiben hasznalt elektrikus és elektromos késziilékeket szeretne likvidalni, forduljon részletes
informaciokért a helyi eladéhoz vagy kdzvetitéhoz.

Informaciék a likvidalasrél az EU tagallamokon kiviil
Ez az ikon csakaz Eurdpai Unidban érvényes. Amennyiben likvidalni szeretné ezta késztiléket, forduljon
a helyi hivatalhoz vagy az eladéhoz, és kérjen t6le informdcidkat a termék helyes likvidalasarol.






VARNOSTNI NAPOTKI

Pred uporabo preberite vsa navodila za uporabo.

Pred sestavljanjem, razstavljanem in ¢is¢enjem ga vedno izkljucite iz elektricnega
omreZzja.

Otroci ne smejo uporabljati aparata brez nadzora. Ne pustite kabla viseti, kjer bi ga
lahko prijel otrok.

Te naprave ne uporabljajte s poskodovanim kablom ali vticem, po okvari ali ce je
bila poskodovana na kakrsenkoli nacin.

Ne potapljajte kabla, vtica ali elektricne enote aparata v vodo ali druge tekocine, da
ne pride do elektri¢cnega udara, pozara ali telesnih poskodb.

Ne uporabljajte opreme, ki je proizvajalec ni priporocil.

Ne dotikajte se gibljivih delov. Pri uporabi aparata imejte roke, lase, oblacila, Zlice in
druga orodja stran od aparata, da preprecite telesne poskodbe in/ali okvaro aparata.
Ne uporabljajte naprave na prostem.

Med delovanjem naprave ne puscajte brez nadzora.

Ne dovolite otrokom, da bi se igrali z napravo.

Aparat uporabljajte samo v gospodinjstvu za namene, opisane v teh navodilih.
Pred pripravo sladoleda ali sorbeta se prepricajte, da je vse popolnoma cisto.

Nikoli ne zamrzujte sladoleda, ki je bil popolnoma ali delno odtajan.

Sladoled ali sorbet, ki vsebuje surova jajca, je treba uporabiti v roku enega tedna.
Sladoled ima najboljsi okus, ¢e je svez.

Sladoleda ali sorbeta, ki vsebuje surova ali delno kuhana jajca, ne dajajte majhnim
otrokom, nose¢nicam, starejsim ali bolnim osebam.

Pri ravnanju s hladilno posodo zascitite roke, $e posebej, ko jo jemljete iz
zamrzovalnika, saj lahko pride od poskodb koZe zaradi mraza

Ne uporabljajte posode, Ce iz nje te¢e zamrzovalna tekocina. Zamrzovalna tekocina
ni strupena.

Ne postavljajte aparata na vroce povrsine, kot so stedilniki, kuhalne plosce ali v
blizino plinskega Stedilnika.

Iz varnostnih razlogov mora poskodovan napajalni kabel zamenjati proizvajalec,
njegov serviser ali enako usposobljena oseba.

Naprava ni namenjena za uporabo osebam (vklju¢no z otroki) zzmanjsanimi
fizi¢nimi, zaznavnimi ali psihi¢nimi sposobnostmi ali s pomanjkanjem izkusenj in
znanja, razen ¢e so pod nadzorom ali so prejele navodila glede uporabe naprave s
strani osebe, ki je odgovorna za njihovo varnost.

Otroke je treba nadzorovati, da se ne bi igrali z napravo.



E OPOMBE O ODSTRANJEVANJU
Tega aparata na smete zavreci skupaj z obic¢ajnimi gospodinjskimi odpadki. Treba ga je
odnesti na ustrezno zbirno mesto za recikliranje elektri¢nih in elektronskih naprav.

TEHNICNI PODATKI

Vrsta naprave Aparat za pripravo sladoleda
Model GZ-154A

Napetost 220-240V~ 50 Hz

Poraba elektri¢ne energije 12W

Uporabna prostornina 2,01

Razred Il

Pred prikljucitvijo na elektri¢cno omrezje
« Prepricajte se, da parametri elektri¢cnega omreZja ustrezajo vrednostim, navedenim
na tablici na spodniji strani elektri¢ne enote.

Pred prvo uporabo

1. Odstranite vso embalaZo.

2. Vse dele umijte: glejte poglavje "Cis¢enje"

3. 8-12 ur pred tem dajte hladilno posodo v zamrzovalnik.

4. Pripravimo zmes za sladoled ali sorbet (glej recepte). Pustimo v hladilniku, da se
ohladi.

Uporaba aparata za pripravo sladoleda
Deli aparata
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Upravljalna plosc¢a
Motor

Pokrov

Pogonska gred
Me3salo

Notranja posoda
Zunanja posoda
Gumb za sprostitev
Zapiralo

WReNOUAWN =




1. Namestite elektri¢no enoto v pokrov, da se zaskoci.

|

2. Dajte mesalo v elektri¢no enoto.

3. Vzemite notranjo posodo iz zamrzovalnika in dajte jo v zunanjo posodo.

S

4. Vstavite sestavljen pokrov/elektri¢no enoto/mesalo v hladilno posodo (me3alo
je treba dati v hladilno posodo), poravnajte polozaj zaponke okrasnega obroca
posode, trdno primite prozoren pokrov in pritrdite pokrov na hladilno posodo.




5. Vti¢ vtaknite v elektri¢no vti¢nico, LED indikator na digitalnem zaslonu se prizge. Po
2 sekundah indikator ugasne in naprava preklopi v stanje pripravljenosti.

6. Pritisnite na tipko, “ prizge se LED zaslon in na njem se prikaze "Cas delovanja
40:00"
Opomba: Ce ne pritisnete na tipko,, “ali tipko, “v 3 sekundah, za¢ne aparat

delovati samodejno.

7. Zvsakim pritiskom na tipko,, ” se vrednost ¢asa poveca za 5 minut.

45 —05 —».. —»40 — 40

T

Izberete lahko ¢as od 5 do 45 minut.

]

8. Med delovanjem naprave se preostali ¢as odSteva na LED zaslonu. Ko ostaja 30
sekund, indikator LED za¢ne utripati, dokler naprava ne preneha delovati, nato pa
preklopi v stanje pripravljenosti. V tem ¢asu, Ce aparata ne uporabljate, pritisnite na

tipko,, “ da se izklopi; Ce ga 3e vedno uporabljate, pritisnite na tipko, “da
izberete Cas, ¢ez 3 sekunde za¢ne aparat znova delovati.

9. Predem dodamo zmes, lahko aparat zaustavimo in nastavimo Zeleni "Cas delovanja"
APARAT MORA BITI VKLOPLJEN



APARAT MORA MESATI, PREDEN DASTE VANJ ZMES ZA SLADOLED ALI SORBET,
DA TAKOJ NE ZAMRZNE NA NOTRANJIH STENAH NOTRANJE POSODE.

10. Mesajte 35 minut, da pripravite sladoled, najprej pritisnite zaponke na obeh straneh
prozornega pokrova, odklenite prozorni pokrov, odstranite elektri¢no enoto s
prozornim pokrovom (sladoled odstranite iz sklede z Zlico ali plasti¢no zajemalko).

11. Zmes za sladoled ali sorbet vlijte skozi odprtino v hladilno posodo.

12. MeSajte zmes, dokler ne zamrzne in ne dobite Zelene konsistence. To lahko traja 20
do 40 minut, vec¢ina zmesi je gotova v krajSem &asu.

13. Izklopite aparat, odstranite elektri¢cno enoto s pokrovom. Sladoled je pripravljen za
serviranje.

Pomembno

« Med postopkom zamrzovanja ne izklapljajte in vklapljajte aparata, ker lahko zmes
zamrzne na straneh posode in prepreci premikanje lopatic.

« Da bi preprecili pregrevanje motorja, se smer vrtenja mesala spremeni, ko zmes
postane zelo gosta. Ce se smer vrtenja 3e naprej spreminja, ustavite napravo, ko je
zmes gotova.

« Aparat je opremljen s posebno varnostno napravo, ki zagotavlja, da se v primeru
pregrevanja naprava izklopi. V tem primeru aparat izkljucite, izkljucite iz omrezja in
pustite ga, da se ohladi.

« Me3alo se med vrtenjem dotika notranjih sten hladilne posode, kar zagotavlja
pripravo najboljsega sladoleda.

« Pripravljeni sladoled mora imeti tako konsistenco, da ga lahko zajemate z Zlico.
Potem ga lahko daste v drugo posodo in shranite v zamrzovalniku, preden ga boste
servirali.

Pomembno

+ Ne uporabljajte kovinskih orodij za jemanje sladoleda iz posode.

« Notranje posode ne jemljite izzamrzovalnika, dokler niste pripravljeni na pripravo
sladoleda.

Nasveti

«  Priporo¢amo vam, da prazno hladilno posodo pusc¢ate v zamrzovalniku, da je vedno
pripravljena za uporabo. Pred tem jo dajte v plasti¢no vrecko. Posoda naj bo v
pokon¢nem polozaju.

« Posoda mora biti popolnoma suha, preden jo daste v zamrzovalnik.

+ Ne prebadajte in ne ogrevajte hladilne posode.

« Hladilno posodo dajte v zamrzovalnik s temperaturo -18 °C ali manj vsaj 12 ur pred
uporabo

« Najboljse rezultate dosezete, Ce sestavine za sladoled vnaprej ohladite.

« Alkohol v zmesi lahko upocasni postopek zamrzovanja.



Cis¢enje

+ Pred ¢is¢enjem aparat vedno izklopite, izkljucite in razstavite.

« Ne potapljajte in ne izpostavljajte elektricne enote, kabla ali vti¢a vlagi ali drugi
tekocini.

« Plasti¢nih delov ne pomivajte v pomivalnem stroju.

+ Ne istite z abrazivnimi praski, Zi¢cnimi gobicami ali drugimi abrazivnimi sredstvi.

Notranja posoda

+  Pred ¢is€enjem pustite hladilno posodo, da se segreje na sobno temperaturo.

+ Vzemite notranjo posodo in pomijte notranjost posode, temeljito posusite. Ne
potapljajte je v vodo.

Zunanja posoda
« Pomijte in temeljito posusite.

Mesalo
« Vzemite mesalo iz elektri¢nega dela.
« Pomijte in temeljito posusite.

Pokrov
« Pomijte in temeljito posusite.

Elektricna enota
+ Obrisite z vlazno krpo in posusite.

Servisiranje in sluzba za stranke
+ lzvarnostnih razlogov mora poskodovan napajalni kabel zamenjati pooblasceni
serviser.

Ce potrebujete pomoc¢:
« Zuporabo aparata
«  Sservisom ali popravili
Obrnite se na prodajalca, pri katerem ste kupili aparat.

Recepti

Mlecéni sladoled

Sestavine

Polno mleko 450 ml
Smetana za stepanje 200 ml
Beli sladkor 709




Pomembno:
Hladilno posodo damo pred pripravo sladoleda vsaj za 8 ur v zamrzovalnik.

Nacin priprave:

1. Smetano nezno stepemo, da postane gladka.

2. Zmesamo polno mleko, smetano in sladkor. Nato jih shranimo v hladilnik in
ohladimo na 5-10 °C.

3. Vklopimo aparat in vstavimo zme3ane sestavine.

Bananin sladoled

Sestavine
Velika zrela banana 1 kos (priblizno 130 g)
Polno mleko 310 ml
Smetana za stepanje 200 ml
Beli sladkor 80g
Pomembno:

Hladilno posodo damo pred pripravo sladoleda vsaj za 8 ur v zamrzovalnik.

Nacin priprave:

1. Pretlacimo banano.

2. Smetano nezZno stepemo, da postane gladka.

3. Zme$amo pretla¢eno banano, mleko, smetano in beli sladkor. Nato jih shranimo v
hladilnik in ohladimo na 5-10 °C.

4. Vklopimo aparat in vstavimo zmeS3ane sestavine.

Sladoled z okusom manga

Sestavine
Mango 2 kosa (priblizno 200 g)
Polno mleko 260 ml
Smetana za stepanje 180 ml
Beli sladkor 80g
Pomembno:

Hladilno posodo damo pred pripravo sladoleda vsaj za 8 ur v zamrzovalnik.



Nacin priprave:

1. Pretlac¢imo mango.

2. Smetano neZno stepemo, da postane gladka.
3. Zmesamo pretla¢eni mango, mleko, smetano in beli sladkor. Nato jih shranimo v

hladilnik in ohladimo na 5-10 °C.

4. Vklopimo aparat in vstavimo zmeS3ane sestavine.

Matcha sladoled z rozinami

Sestavine

Jaj¢ni rumenjaki 5 kosov
Polno mleko 325 ml
Smetana za stepanje 130 ml

Beli sladkor 130g
Zeleni ¢aj v prahu 2049

Rozine nekaj kosov
Pomembno:

Hladilno posodo damo pred pripravo sladoleda vsaj za 8 ur v zamrzovalnik.

Nacin priprave:

1. Polno mleko segrejemo na 60 °C.

2. Stepamo rumenjake in beli sladkor, dokler se sladkor ne raztopi. Nato zmesamo s
segretim mlekom in zavremo. Pustimo, da se ohladi na 5 °C.

3. Smetano neZno stepemo, da postane gladka.

4. ZmeSamo vse sestavine. Nato jih shranimo v hladilnik in ohladimo na 5-10 °C.

5. Vklopimo aparat in vstavimo zmesSane sestavine.

Jagodov sladoled
Sestavine
Sveze jagode 2509
Polno mleko 250 ml
Smetana za stepanje 160 ml

Beli sladkor

609




Pomembno:

Hladilno posodo damo pred pripravo sladoleda vsaj za 8 ur v zamrzovalnik.

Nacin priprave:

1. Pretla¢imo jagode.

2. Smetano nezZno stepemo, da postane gladka.
3. Zmesamo pretlacene jagode, mleko, smetano in beli sladkor. Nato jih shranimo v

hladilnik in ohladimo na 5-10 °C.

4. Vklopimo aparat in vstavimo zmeS3ane sestavine.

Cokoladni sladoled

Sestavine

Cokolada 90g

Polno mleko 350 ml

Smetana za stepanje 220 ml

Beli sladkor 609
Pomembno:

Hladilno posodo damo pred pripravo sladoleda vsaj za 8 ur v zamrzovalnik.

Nacin priprave:

1. Segrejemo mleko in beli sladkor. Dodajamo ¢okolado, dokler se ne stopi.

2. Smetano neZno stepemo, da postane gladka.

3. ZmeSamo vse sestavine. Nato jih shranimo v hladilnik in ohladimo na 5-10 °C.
4. Vklopimo aparat in vstavimo zmeS3ane sestavine.

Sladoled iz rdecega fizola

Sestavine

Rdeci fizol 2309
Polno mleko 260 ml
Smetana za stepanje 150 ml
Beli sladkor 80g
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Pomembno:
Hladilno posodo damo pred pripravo sladoleda vsaj za 8 ur v zamrzovalnik.

Nacin priprave:

1. Rdeci fizol pretlacimo. Nato zmesamo z mlekom in belim sladkorjem.

2. Smetano nezZno stepemo, da postane gladka.

3. Zme$amo vse sestavine. Nato jih shranimo v hladilnik in ohladimo na 5-10 °C.
4. Vklopimo aparat in vstavimo zmeS3ane sestavine.

Jagodov sladoled
Sestavine
Jogurt 320 ml
Smetana za stepanje 200 ml
Beli sladkor 759
Jagodni sok 110 ml
Limonin sok 15 ml
Pomembno:

Hladilno posodo damo pred pripravo sladoleda vsaj za 8 ur v zamrzovalnik.

Nacin priprave:

1. Smetano nezno stepemo, da postane gladka.

2. Zmesamo vse sestavine. Nato jih shranimo v hladilnik in ohladimo na 5-10 °C.
3. Vklopimo aparat in vstavimo zmesane sestavine.

Ta naprava je v skladu z Evropsko direktivo 2002/96/ES o odpadni elektri¢ni
in elektronski opremi (OEEO).
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Informacije o odlaganju odpadne elektricne opreme
(zasebna gospodinjstva)

Ta simbol na izdelkih in/ali spremnih dokumentih pomeni, da rabljene elektri¢ne in elektronske opreme
ne smemo zavredi skupaj z drugimi gospodinjskimi odpadki.

Za pravilno ravnanje, predelavo in reciklazo vas prosimo, da te izdelke brezpla¢no vrnete na dolo¢ena
zbirna mesta. V nekaterih drzavah je te izdelke mogoce vrniti neposredno prodajalcu ob nakupu
podobnega novega izdelka.

S pravilnim odlaganjem teh izdelkov pomagate hraniti dragocene vire in prepreciti morebitne negativne
ucinke na zdravje ljudi in okolje, do katerih bi sicerzaradi nepravilnega ravnanja z odpadki lahko prislo. Za
vec informacij o najblizjem zbirnem mestu se obrnite na lokalni urad. Za nepravilno odlaganje odpadkov
so mozne kazni v skladu z veljavno zakonodajo.

Za poslovne uporabnike v Evropski uniji
Ce zelite zavre¢i elektri¢no in elektronsko opremo, se za ve¢ informacij obrnite na lokalnega prodajalca
ali dobavitelja.

Informacije o odlaganju v drzavah izven Evropske unije
Ta simbol velja samo v Evropski uniji. Ce Zelite odstraniti to napravo, se obrnite na ustrezne organe
lokalne skupnosti ali prodajalca in povprasajte po ustreznem nacinu odstranitve.






SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Erstverwendung des Gerates aufmerksam samtliche Hinweise.
Das Gerat muss vor dem Aufsetzen, Abnehmen oder Reinigen der Komponenten
zuerst vom Stromnetz getrennt werden.

Kinder diirfen dieses Gerat nie ohne Aufsicht verwenden. Lassen Sie das Netzkabel
nie Uber Tischkanten hdangen, ansonsten konnten Kinder darliber stolpern.
Verwenden Sie das Gerét nicht, wenn das Netzkabel und/oder der Netzstecker
beschadigt sind, wenn es zur Beschadigung des Gerates gekommen ist oder wenn
das Gerat auf den Boden gefallen ist.

Um Brandrisiko, Stromunfall oder Verletzung zu verhindern, tauchen Sie das
Netzkabel, den Netzstecker und die Basisstation nie in Wasser oder andere
Fllssigkeiten.

Verwenden Sie nur originales Zubehor.

Vermeiden Sie den Kontakt mit beweglichen Komponenten. Halten Sie Hande,
Haare, Kleidung, Loffel und weiteres Klichenwerkzeug wahren des Betriebes

fern vom Gerdt, um Personenverletzung und/oder Beschddigung des Gerates zu
minimieren.

Verwenden Sie das Gerat nie drauf3en.

Lassen Sie das eingeschaltete Gerat nie auB3er Sicht.

Kinder diirfen mit dem Gerat nicht spielen.

Verwenden Sie das Gerdt nur zum angegebenen Zweck im Haushalt.

Prifen Sie vor der Eis- oder Sorbetzubereitung, ob alles griindlich sauber ist.

Das teilweise oder vollstandig aufgetaute Eis (oder der Sorbet) darf nie eingefroren
werden.

Eis und Sorbet, die rohe Eier enthalten, missen wahrend einer Woche verbraucht
werden. Das Eis schmeckt am besten, wenn es frisch ist.

Eis und Sorbet, die rohe oder nur teilweise gekochte Eier enthalten, sollten kleinen
Kindern, schwangeren Frauen und dlteren oder kranken Personen nicht serviert
werden.

Schiitzen Sie Ihre Hande bei der Manipulation mit dem Gefrierbehalter, vor allem
nach dem Herausnehmen aus dem Tiefkiihlschrank, um Verletzung zu verhindern.
Verwenden Sie den Gefrierbehalter nicht, wenn die Gefrierflissigkeit daraus
auslauft. Die Gefrierflussigkeit ist nicht toxisch.

Stellen Sie das Gerat auf keine heiRen Oberflachen (wie z.B. Herd oder Kochfeld).
Das Gerat darf sich nie in der Nahe von offenen Gasflammen befinden.

Das beschadigte Netzkabel darf aus Sicherheitsgriinden nur von dem Hersteller,
seinem Servicevertreter oder von einer dhnlich qualifizierten Person ausgetauscht
werden.

Dieses Gerdt durfen Personen (einschlieflich Kindern) mit begrenzten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mit mangelnden Erfahrungen und
Kenntnissen nicht verwenden, es sei denn, sie befinden sich unter Aufsicht einer
Person, die fur ihre Sicherheit verantwortlich ist, oder sie wurden mit der sicheren
und sachgemafB3en Verwendung des Gerédtes vertraut gemacht.

Kinder diirfen mit dem Gerét nicht spielen.



E HINWEISE ZUR ENTSORGUNG

Dieses Gerat darf nicht zusammen mit dem {blichen Hausmiill entsorgt werden.
Bringen Sie es zur autorisierten Sammelstelle fiir elektrische und elektronische

Altgerate, wo es 6kologisch entsorgt wird.

TECHNISCHE ANGABEN

Geratetyp Speiseeismaschine
Modell GZ-154A
Spannung 220-240V~50Hz
Stromverbrauch 12W
Betriebsvolumen 2,01
Herstellungsklasse trieda Il

Vor dem Anschluss ans Stromnetz

«  Prifen Sie, ob die Parameter des Stromnetzes den Angaben auf dem Typenschild

des Gerdtes entsprechen.

Vor der Erstverwendung

1. Entfernen Sie samtliche Verpackungsmaterialien.
2. Reinigen Sie alle Komponenten: Siehe das Kapitel ,,Reinigung”.
3. Stellen Sie den Gefrierbehalter acht bis zwolf Stunden vor der Verwendung in den

Tiefkhlschrank.

4. Bereiten Sie die Eis- oder Sorbetmischung zu (siehe das Kapitel ,Rezepte”). Lassen
Sie die Mischung im Kiihlschrank abkiihlen.

Verwendung der Speiseeismaschine

Einzelne Geratekomponenten

Bedienblende

Motor

Deckel

Achse

Rihreinsatz

Gefrierbehalter

AuBenbehilter

Taste zum Lockern der Sicherung
Sperre
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1. Setzen Sie die Basiseinheit auf den Deckel, sodass sie einrastet.

&
Nt

2. Installieren Sie den Riihreinsatz in die Basiseinheit.

3. Nehmen Sie den Gefrierbehalter aus dem Tiefkiihlschrank heraus und legen Sie ihn

in den AuBBenbehilter ein.

4, Stellen Sie die Basiseinheit mit dem Rihreinsatz auf den Gefrierbehalter (der
Rlhreinsatz muss in den Gefrierbehalter gegeben werden), richten Sie die Position
der Behalterzierringspange aus, halten Sie den durchsichtigen Deckel fest und
befestigen Sie den Filldeckel zum Gefrierbehalter.

5. Stecken Sie den Netzstecker des Netzkabels in die elektrische Steckdose. Auf dem
Digitaldisplay erleuchtet sich die LED-Anzeige. Nach Ablauf von 2 Sekunden erlischt
die LED-Anzeige und das Gerat schaltet sich in den Bereitschaftsbetrieb um.

4



6. Drucken Sie die Taste,, “, es erleuchtet sich das LED-Display und auf dem LED-
Display wird die Betriebszeit,40:00"” angezeigt.

Anmerkung: Wenn Sie die Taste,, “ oder die Taste,, “binnen 3 Sekunden
nicht driicken, beginnt das Gerat automatisch zu arbeiten.

7. Nach dem jeden Driicken der Taste,, “ erhoht sich die Betriebszeit um 5
Minuten.

45 —»05 —».. —»40 —» 40

T

Die Betriebszeit kann im Bereich von 5 bis 45 Minuten eingestellt werden.

—

]

8. Wenn das Gerét in Betrieb ist, wird die ablaufende Zeit auf dem LED-Display
angezeigt. Wenn die letzten 30 Sekunden bleiben, beginnt die LED-Anzeige zu
blinken, bis das Gerat zu arbeiten aufhort. Dann schaltet sich das Gerat in den
Bereitschaftsbetrieb um. Wenn Sie das Gerat nicht mehr verwenden wollen,

driicken Sie die Taste, “um es auszuschalten. Wenn Sie das Gerat weiter

verwenden wollen, driicken Sie die Taste,, “um die Betriebszeit einzuschalten.
Nach Ablauf von 3 Sekunden beginnt das Gerat wieder zu arbeiten.

9. Vor der Zugabe der Speiseeismischung kdnnen Sie das Gerdt stoppen und die
eingestellte Betriebszeit nach Ihrem Wunsch korrigieren.

DAS GERAT MUSS VOR DER ZUGABE DER EIS- ODER SORBET MISCHUNG
EINGESCHALTET UND GESTARTET WERDEN, UM DAS SOFORTIGE ANFRIEREN
DER MISCHUNG AN DEN WANDEN DES GEFRIERBEHALTERS ZU VERHINDERN.



10. Riihren Sie die Mischung 35 Minuten, dann drlicken Sie die Spangen auf beiden
Seiten des durchsichtigen Deckels, lockern Sie den durchsichtigen Deckel, nehmen
Sie die Basiseinheit mit dem Motor und durchsichtigen Deckel heraus (nehmen Sie
das Speiseeis aus dem Behélter mit einem Loffel oder Kunststoffschopfer heraus).

11.Verwenden Sie die Fulloffnung, um die Eis- oder Sorbetmischung in den
Gefrierbehalter zu giel3en.

12. Lassen Sie die Mischung riihren, bis sie gefriert oder die gewiinschte Konsistenz
erreicht. Dies kann 20 bis 40 Minuten dauern, aber die meisten Rezepte werden
schneller fertig.

13. Schalten Sie das Gerat aus und demontieren Sie die Basiseinheit mit dem Deckel.
Das Eis ist servierbereit.

Wichtige Hinweise

« Schalten Sie das Gerat wahrend des Riihrprozesses nicht aus und ein, ansonsten
kann die Mischung an den Wanden des Gefrierbehélters anfrieren und den
Rihreinsatz in Bewegung hindern.

- Um die Uberhitzung des Motors zu verhindern, dndert sich die Richtung der
Rotation, wenn die Mischung zu dick ist. Wenn sich die Richtung der Rotation
standig andert, schalten Sie das Gerat aus.

In seltenen Fallen der Motoriiberlastung unterbricht die Sicherheitsvorrichtung den
Betrieb, indem der Motor ausgeschaltet wird. Falls es dazu kommt, schalten Sie das
Gerat aus, trennen Sie es vom Stromnetz und lassen Sie es abkuhlen.

« Der Rihreinsatz beriihrt bei der Bewegung die Innenwande des Gefrierbehalters,
um das beste Eis zuzubereiten.

« Das zubereitete Eis sollte ausreichend weich sein, sodass man es mit einem Loffel
schopfen kann. Solches Eis kann in einen separaten Behalter gegeben und im
Gefrierschrank aufbewahrt oder vor dem Servieren noch etwas abgekihlt werden.

Wichtig
Verwenden Sie zum Herausnehmen von Eis aus dem Gefrierbehalter keine
Metallgegenstande.
Nehmen Sie den Gefrierbehalter aus dem Tiefkiihlschrank unmittelbar vor der
Eiszubereitung.

Tipps

«  Wir empfehlen Ihnen, dem Gefrierbehalter im Tiefkiihlschrank aufzubewahren,
denn auf diese Weise wird der Behélter immer zur Verwendung bereit sein. Legen
Sie den Gefrierbehalter in eine Plastikttite, bevor Sie ihn in den Tiefktihlschrank
geben. Stellen Sie den Gefrierbehalter in den TiefkiihIschrank senkrecht.
Prifen Sie, ob der Gefrierbehélter griindlich trocken ist, bevor Sie ihn in den
Tiefklhlschrank geben.
Der Gefrierbehalter darf nicht aufgestochen oder erwarmt werden.

. Stellen Sie den Gefrierbehdlter vor der Verwendung fiir 12 Stunden in den
Tiefklhlschrank mit der Betriebstemperatur von -18 °C (-0,40 °F) und weniger.

« Kuhlen Sie die Zutaten vor der Eiszubereitung ab, um die besten Ergebnisse zu
erreichen.

+ Die Zugabe von Alkohol in die Mischung verhindert den Tiefklihlprozess.
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Reinigung

+ Schalten Sie das Gerat vor der Reinigung aus, trennen Sie es vom Stromnetz und
demontieren Sie es.

« Tauchen Sie die Basiseinheit, das Netzkabel und den Netzstecker nie in Wasser.
Reinigen Sie die Komponenten nie in der Splilmaschine.
Verwenden Sie zur Reinigung keine Pulvermittel, Topfkratzer oder andere abrasive
Materialien.

Gefrierbehilter

« Lassen Sie den Gefrierbehalter vor der Reinigung auf Zimmertemperatur erwarmen.

« Nehmen Sie den Gefrierbehalter heraus, reinigen Sie das Behalterinnere und
wischen Sie den Behalter griindlich trocken. Tauchen Sie ihn nie in Wasser.

AuBlenbehilter
+ Reinigen Sie den AuBBenbehélter und wischen Sie ihn dann griindlich trocken.

Riihreinsatz
Nehmen Sie den Riihreinsatz aus der Basiseinheit heraus.
Reinigen Sie ihn und trocken Sie ihn dann griindlich ab.

Deckel
+ Reinigen Sie den Deckel und wischen Sie ihn dann griindlich trocken.

Basiseinheit
- Wischen Sie die Basiseinheit mit einem feuchten Tuch ab, und dann trocken Sie sie
ab.

Service und Kundendienst
Das beschadigte Netzkabel darf aus Sicherheitsgriinden nur von einer autorisierten
Servicestelle ausgetauscht werden.

Wenn Sie Hilfe brauchen:
« Mit der Verwendung der Speiseeismaschine
«  Mit dem Service oder den Reparaturen
Kontaktieren Sie den Handler, bei dem Sie das Gerat gekaut haben.

Rezepte

Milcheis
Zutaten
Milch 450 ml
Sahne zum Schlagen 200 ml
WeilSzucker 709




Wichtig:
Stellen Sie den Gefrierbehalter mindestens 8 Stunden vor der Eiszubereitung in den
Tiefkihlschrank.

Zubereitung:

1. Sahne schlagen, bis sie steif wird.

2. Milch, Sahne und Zucker mixen, dann im Kihlschrank auf 5 bis 10 °C abkihlen.
3. Das Gerét einschalten und die Mischung in den Gefrierbehélter gieBBen.

Bananeneis
Zutaten
GrofRe reife Banane 1 Stiick (ca. 130 g)
Milch 310 ml
Sahne zum Schlagen 200 ml
WeilSzucker 809

Wichtig:

Stellen Sie den Gefrierbehalter mindestens 8 Stunden vor der Eiszubereitung in den
Tiefkiihlschrank.

Zubereitung:

1. Banane zerdriicken.

2. Sahne schlagen, bis sie steif wird.

3. Zerdriickte Banane, Milch, Sahne und Weizucker mixen, dann im Kiihlschrank auf 5
bis 10 °C abkihlen.

4. Das Gerat einschalten und die Mischung in den Gefrierbehélter gief3en.

Mangoeis
Zutaten
Mango 2 Stiick (ca. 200 g)
Milch 260 ml
Sahne zum Schlagen 180 ml
WeilSzucker 809

Wichtig:

Stellen Sie den Gefrierbehalter mindestens 8 Stunden vor der Eiszubereitung in den
Tiefkiihlschrank.




Zubereitung:

1. Mangos zerdriicken.

2. Sahne schlagen, bis sie steif wird.

3. Zerdriickte Mangos, Milch, Sahne und Wei3zucker vermischen, dann im Kihlschrank
auf 5 bis 10 °C abkihlen.

4. Das Gerat einschalten und die Mischung in den Gefrierbehélter gief3en.

Eis mit Matcha- und Rosinengeschmack

Zutaten
Eigelb 5 Stilick
Milch 325 ml
Sahne zum Schlagen 130 ml
WeilSzucker 130g
Matcha-Pulver 2049
Rosinen einige Stiick
Wichtig:

Stellen Sie den Gefrierbehalter mindestens 8 Stunden vor der Eiszubereitung in den
Tiefkiihlschrank.

Zutaten:

1. Milch auf die Temperatur von 60 °C erwarmen.

2. Eigelb mit Weillzucker so lange schlagen, bis sich der Zucker auflést. Dann mit der
warmen Milch mixen und zum Kochen bringen. Dann auf 5 °C abkihlen.

3. Sahne schlagen, bis sie steif wird.

4. Alle Zutaten mixen. Dann im Kihlschrank auf 5 bis 10 °C abkuhlen.

5. Das Gerat einschalten und die Mischung in den Gefrierbehalter giel3en.

Erdbeereis
Zutaten
Frische Erdbeeren 2509
Milch 250 ml
Sahne zum Schlagen 160 ml
WeilSzucker 609




Wichtig:

Stellen Sie den Gefrierbehalter mindestens 8 Stunden vor der Eiszubereitung in den

Tiefktihlschrank.

Zubereitung:
1. Erdbeeren zerdriicken.
2. Sahne schlagen, bis sie steif wird.

3. Zerdrlckte Erdbeeren, Milch, Sahne und Wei3zucker mixen, dann im Kthlschrank

auf 5 bis 10 °C abkuhlen.

4. Das Gerat einschalten und die Mischung in den Gefrierbehélter giel3en.

Schokoladeeis

Zutaten

Schokolade 90g

Milch 350 ml

Sahne zum Schlagen 220 ml

WeilSzucker 609
Wichtig:

Stellen Sie den Gefrierbehalter mindestens 8 Stunden vor der Eiszubereitung in den

Tiefktihlschrank.

Zubereitung:

1. Milch und Weil3zucker erwdarmen. Dann Schokolade dazugeben und weiter

erwarmen, bis sie schmilzt.
2. Sahne schlagen, bis sie steif wird.

3. Alle Zutaten mixen, dann im Kihlschrank auf 5 bis 10 °C abkiihlen.
4. Das Gerat einschalten und die Mischung in den Gefrierbehélter gief3en.

Eis aus roten Bohnen

Zutaten

Rote Bohnen 2309
Milch 260 ml
Sahne zum Schlagen 150 ml
WeilSzucker 809
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Wichtig:

Stellen Sie den Gefrierbehalter mindestens 8 Stunden vor der Eiszubereitung in den

Tiefktihlschrank.

Zubereitung:

1. Rote Bohnen zerdriicken, dann mit Milch und Weif3zucker mixen.

2. Sahne schlagen, bis sie steif wird.

3. Alle Zutaten mixen, dann im Kihlschrank auf 5 bis 10 °C abkihlen.

4. Das Gerat einschalten und die Mischung in den Gefrierbehélter giel3en.

Joghurteis
Zutaten
Joghurt 320 ml
Sahne zum Schlagen 200 ml
Weillzucker 759
Erdbeersaft 110 ml
Zitronensaft 15 ml
Wichtig:

Stellen Sie den Gefrierbehélter mindestens 8 Stunden vor der Eiszubereitung in den

Tiefkthlschrank.

Zubereitung:

1. Sahne schlagen, bis sie steif wird.
2. Alle Zutaten mixen und dann im Kiihlschrank auf 5 bis 10 °C abkiihlen.
3. Das Gerét einschalten und die Mischung in den Gefrierbehilter gief3en.

elektrischer und elektronischer Altgerate (WEEE).

ﬁ Dieses Gerdt entspricht der WEEE-Richtlinie 2002/96/EG Uber die Entsorgung
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Benutzerhinweise zur Entsorgung von elektrischen und
elektronischen Altgeraten (im Haushalt)

Dieses Symbol auf Produkten oder in begleitenden Dokumenten besagt, dass elektrische und
elektronische Altgerdte nicht zusammen mit dem Hausmiill entsorgt werden diirfen.

Bringen Sie diese Altgerdte zu den eigens vom Staat eingerichteten Sammelstellen, wo sie kostenlos
angenommen und 6kologisch entsorgt werden. Alternativ in einigen Landern konnen Sie die Altgerate
Ihrem lokalen Fachhdndler beim Kauf eines neuen dquivalenten Produktes zurlickgeben.

Durch die sachgemaBe Entsorgung dieses Produktes helfen Sie bei der Vermeidung méglicher Umwelt-
und Gesundheitsgefahren durch unkontrollierte Entsorgung. Weitere Hinweise zur Entsorgung erhalten
Sie bei Ihrer Ortsverwaltung, dem Entsorgungsunternehmen oder lhrem Fachhandler.

Eine unsachgemaBe Entsorgung dieser Art von Mill kann gemal den nationalen Vorschriften bestraft
werden.

Fiir Unternehmen in den EU-Landern
Wenn Sie elektrische und elektronische Altgerate entsorgen wollen, verlangen Sie erforderliche
Informationen von Ihrem Fachhandler oder Lieferanten.

Hinweise zur Entsorgung in anderen Landern au3erhalb der EU

Dieses Symbol gilt nur in der EU.

Wenn Sie dieses Gerat entsorgen wollen, verlangen Sie erforderliche Informationen tiber die
sachgemale Entsorgung von lhrer Ortsverwaltung oder lhrem Fachhandler.






SAFETY INFORMATION

Read all of the instructions carefully before use.

Unplug the machine before fitting, removing, or cleaning parts.

Children should not use this machine unsupervised. Do not let the cord hang down
where a child could grab it.

Do not operate any appliance with a damaged cord or plug, or after the appliance
malfunctions, is dropped, or has been damaged in any manner.

To protect against the risk of fire, electric shock, or personal injury, do not place the
cord, plug, or unit in water or other liquids.

Never use an unauthorized attachment.

Avoid contact with moving parts. Keep hands, hair, clothing, spatulas and other
utensils away during operation to reduce the risk of injury to persons and/or
damage to the machine.

Do not use outdoors.

Never leave the machine on unattended.

Do not let children play with this machine.

Only use the machine for its intended domestic use.

Always make sure everything is thoroughly clean before making ice cream or
sorbet.

Never freeze ice cream that has been fully or partially defrosted.

Any ice cream or sorbet containing raw ingredients should be consumed within one
week. Ice cream tastes best when fresh.

Ice cream or sorbet that contains raw or partially cooked eggs should not be given
to young children, pregnant women, the elderly or people who are generally
unwell.

To prevent freezer burn, always ensure that hands are protected when handling the
bowl, especially when first removed from the freezer.

If the freezing solution appears to be leaking from the bowl, discontinue use. The
freezing solution is non toxic.

Do not place the machine on hot surfaces such as stoves, hotplates or near open
gas flames.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless
they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance by
a person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.



ﬁ NOTES ON DISPOSAL

This product must not be disposed together with the domestic waste. This product
has to be disposed at an authorized place for recycling of electrical and electronic

appliances.
SPECIFICATIONS
Device type Ice Cream Maker
Model GZ-154A
Voltage supply 220-240V~ 50 Hz
Power consumption 12W
Capacity during operation 20L

Production class

Before plugging in

«  Make sure your electricity supply is the same as the electrical rating specified on the

underside of the power unit.

Before using for the first time

1. Remove all of the packaging.

2. Wash the parts: see “cleaning”.

3. 8-12 hours in advance, place the freezer bowl into a freezer.

4. Prepare the ice cream or sorbet mix (see recipe ideas). Allow the mix to cool in the
refrigerator.

To use your ice cream maker
Key
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Motor

Lid

Spindle

Paddle

Inner bowl

Outer bowl

Release button of the lock
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1. Fit the power unit into the lid, It will click into place.

|

2. Fitthe paddle into the power unit.

3. Remove the inner bowl from the freezer and put it into the outer bowl.

S

4. Place the whole motor assembly of the mixing paddle on the frozen bowl (the
mixing paddle shall be inserted into the frozen bowl), align the buckle position of
the bowl decoration ring, hold the transparent lid tight and fix the feeding cover to
the frozen bowl.




5. Insert the plug into outlet, the LED of the digital display will be on. 2 seconds later,
the light off, and enter standby status.

6. Press” "button, the LED display on, the “"Running time 40:00" is indicated
automatically on LED.

Remark: If no press” "button or” "button within 3 seconds, the unit will
start working automatically.

7. Each time the” "button is pressed, the “Running time” is added 5 minutes.

45 —»05 —».. —»40 —» 40

T

You can choose the “Running time” from 5 minutes to 45 minutes.

t

8. When the item working, the remaining time left will then count down on the LED
Display Screen. When 30s left counts down, the LED flashes until stop working, then

enter standby status. At this time, if not use the item, press” "button to shut

off; If still use it, press” "button to choose the time, 3 seconds later, the product
start working again.

9. Before adding the mixture you can stop the machine and reset the “Running time”
that you want.
THE MACHINE MUST BE SWITCHED ON



BEFORE ADDING THE ICE CREAM OR SORBET RECIPE TO PREVENT THE MIX FROM
IMMEDIATELY FREEZING ON THE INSIDE OF THE INNER BOWL.

10. Stir for 35 minutes to make the ice cream, first press the buckle position on both
sides of the transparent lid, unlock the transparent lid, take out the transparent
lid motor assembly, (please take out the ice cream from the bowl with a spoon or
plastic spoon).

11. Use the chute and pour the ice cream or sorbet mix into the inner bowl.

12. Allow the mixture to churn until frozen or the desired consistency is reached. This
can take up to 20 to 40 minutes, but most recipes will be ready in less time.

13. Switch off, remove the power unit/lid. The ice cream is ready to serve.

Important

« Do not stop and start the machine during the freezing process, as the mixture may
freeze in contact with the bowl and prevent movement of the paddle.

- To avoid overheating the motor, the direction of rotation will change if the mixture
becomes too thick. If the direction of rotation continues to change, stop the
machine when the mixture is ready.

« Inthe unlikely event of the motor overheating, a safety cut out will operate causing
the motor to stop. If this happens, switch off, unplug the machine and allow the
power unit to cool.

« For the best result of ice cream,the paddle will contact with the inside of the inner
bowl when the paddle moves.

« Theice cream produced should be a soft spoonable type. This can be transferred
to a separate container for storage in the freezer or if you wish to firm the ice cream
before eating.

Important
+ Do not use metal utensils to remove mix from the bowl.
« Do not remove the inner bowl from the freezer until ready to make ice cream.

Hints

«  We suggest that you keep the inner bowl in the freezer so that it is ready for use.
Place in a plastic bag before freezing. Freeze the bowl in the upright position.

« Always make sure the inner bowl is thoroughly dry before placing in the freezer.

« Do not puncture or heat the inner bowl.

« Theinner bowl should be placed in a freezer that is operating at a temperature of
-18° Centigrade ( -0.40° Fahrenheit) or below for 12 hours before use.

«  For best results always refrigerate the ingredients before making ice cream.

« The addition of alcohol to recipes inhibits the freezing process.



Cleaning

« Always switch off, unplug and dismantle before cleaning.

« Never put the power unit in water or let the cord or plug get wet.

« Do not wash parts in the dishwasher.

+ Do not clean with scouring powders, steel wool pads, or other abrasive materials.

Inner Bowl

« Allow the inner bowl to reach room temperature before attempting to clean.

« Take out the inner bowl and wash the inside of the bowl, then dry thoroughly. Do
not immerse in water.

Outer Bowl
«  Wash then dry thoroughly.

Paddle
« Remove the paddle from the power unit.
«  Wash then dry thoroughly.

Lid
«  Wash the lid then dry thoroughly.

Power unit
«  Wipe with a damp cloth, then dry.

Service and customer care
« If the cord is damaged it must, for safety reasons, be replaced by an authorized
repairer.

If you need help with:
« Use your ice cream maker
+ Servicing or repairs
Contact the shop where you bought your machine

Recipes

Milk ice cream

Ingredients

Pure milk 450 ml
Whipping cream 200 ml
White sugar 709




Important:
Place the cooling bowl in the freezer for at least 8 hours prior to preparing your ice
cream mixture.

Method:

1. Stir the light cream until sticky status.

2. Mixing the pure milk,light cream and sugar. Then storing them inside cooler and
cool down to 5-10°C.

3. Witch on and put the mixed ingredients inside the ice cream maker.

Bananaice cream

Ingredients
Large ripe banana 1 pc(about 130g)
Pure milk 310 ml
Whipping cream 200 ml
White sugar 80g

Important:

Place the cooling bowl in the freezer for at least 8 hours prior to preparing your ice
cream mixture.

Method:

1. Mash the banana.

2. Stir the light cream until sticky status.

3. Mixing the mashed banana,pure milk,light cream and white sugar. Then storing
them inside cooler and cool down to 5-10°C.

4. Switch on and put the mixed ingredients inside the ice cream maker.

Mango ice cream

Ingredients

Mango 2 pcs(about 200g)
Pure milk 260 ml

Whipping cream 180 ml

White sugar 80g
Important:

Place the cooling bowl in the freezer for at least 8 hours prior to preparing your ice
cream mixture.



Method:

1. Mash the mango.

2. Stir the light cream until sticky status.

3. Mixing the mashed mango,pure milk,light cream and white sugar. Then storing
them inside cooler and cool down to 5-10°C.

4. Switch on and put the mixed ingredients inside the ice cream maker.

Matcha raisins ice cream

Ingredients
Egg yolk 5 pcs
Pure milk 325 ml
Whipping cream 130 ml
White sugar 1309
Matcha powder 2049
Raisins afew pcs
Important:

Place the cooling bowl in the freezer for at least 8 hours prior to preparing your ice
cream mixture.

Method:

1. Warmed up the pure milk to 60°C.

2. Stir the egg yolk and white sugar until the sugar melted. Then mixing with warmed
milk and warm up to boiling. And cool down to 5°C.

3. Stir the light cream until sticky status.

4. Mixing the all the ingredients. Then storing them inside cooler and cool down to
5-10°C.

5. Switch on and put the mixed ingredients inside the ice cream maker.

Strawberry ice cream

Ingredients

Fresh strawberries 2509
Pure milk 250 ml
Whipping cream 160 ml
White sugar 609




Important:
Place the cooling bowl in the freezer for at least 8 hours prior to preparing your ice
cream mixture.

Method:

1. Mash the strawberries.

2. Stir the light cream until sticky status.

3. Mixing the mashed strawberries,pure milk,light cream and white sugar. Then storing
them inside cooler and cool down to 5-10°C.

4. Switch on and put the mixed ingredients inside the ice cream maker.

Chocolate ice cream

Ingredients

Chocolate 90g

Pure milk 350 ml

Whipping cream 220 ml

White sugar 609
Important:

Place the cooling bowl in the freezer for at least 8 hours prior to preparing your ice
cream mixture.

Method:

1. Warm up the pure milk and white sugar. Then put the chocolate inside until it
melted.

2. Stir the light cream until sticky status.

3. Mixing all the ingredients. Then storing them inside cooler and cool down to 5-10°C.

4. Switch on and put the mixed ingredients inside the ice cream maker.

Red bean ice cream

Ingredients

Red bean 2309
Pure milk 260 ml
Whipping cream 150 ml
White sugar 80g
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Important:
Place the cooling bowl in the freezer for at least 8 hours prior to preparing your ice
cream mixture.

Method:

1. Mash the red bean. Then mixing with pure milk and white sugar.

2. Stir the light cream until sticky status.

3. Mixing all the ingredients. Then storing them inside cooler and cool down to 5-10°C.
4. Switch on and put the mixed ingredients inside the ice cream maker.

Yoghurt ice cream

Ingredients

Yoghurt 320 ml

Whipping cream 200 ml

White sugar 759

Strawberry juice 110 ml

Lemon juice 15 ml
Important:

Place the cooling bowl in the freezer for at least 8 hours prior to preparing your ice
cream mixture.

Method:
1. Stir the light cream until sticky status.

2. Mixing all the ingredients. Then storing them inside cooler and cool down to 5-10°C.
3. Switch on and put the mixed ingredients inside the ice cream maker.

This appliance complies with the WEEE-Directive 2002/96/EC on the disposal
of electrical and electronic equipment (WEEE).
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DISPOSAL OF USED ELECTRICAL AND ELECTRONIC
EQUIPMENT

This symbol on products or original documents means that used electric or electronic products must
not be added to ordinary municipal waste. For proper disposal, renewal and recycling hand over these
appliances to determined collection points. Alternatively, in some European Union states or other
European countries you may return your appliances to the local retailer when buying an equivalent new
appliance. Correct disposal of this product helps save valuable natural resources and prevents potential
negative effects on the environment and human health, which could result from improper waste
disposal. Ask your local authorities or collection facility for more details. In accordance with national
regulations penalties may be imposed for the incorrect disposal of this type of waste.

For business entities in European Union states

If you want to dispose of electric or electronic appliances, ask your retailer or supplier for the necessary
information.

Disposal in other countries outside the European Union.
This symbol is valid in the European Union. If you wish to dispose of this product, request the
necessary information about the correct disposal method from the local council or from your retailer.
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